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Bekendtgerelse om uddannelsen til professionsbachelor 1 laboratorie-,
fodevare- og procesteknologi

I medfor af § 22 og § 30 1 lov nr. 207 af 31. marts 2008 om erhvervsakademiuddannelser og professi-
onsbacheloruddannelser fastsattes:

§ 1. Formélet med uddannelsen til professionsbachelor i1 laboratorie-, fedevare- og procesteknologi er
at kvalificere den uddannede til selvstendigt at kunne planlaegge, kontrollere og udfere arbejdsopgaver
af teknisk faglig karakter inden for laboratorie-, fodevare- og procesomridet. Uddannelsen skal endvidere
1 overensstemmelse med den teknologiske, videnskabelige og samfundsmessige udvikling kvalificere
den uddannede til selvstendigt at indgd i faglige og tvaerfaglige samarbejdsrelationer inden for det
laboratorie-, fodevare- og procestekniske omréade, sdvel nationalt som internationalt.

Stk. 2. Den uddannede skal have viden, ferdigheder og kompetencer som angivet i bilag 1.

§ 2. Uddannelsen, der er en fuldtidsuddannelse tilrettelagt som selvstendig overbygning til erhvervs-
akademiuddannelse inden for laboratorieomradet (laborant AK) og erhvervsakademiuddannelse inden for
ernerings-, fodevare-, mejeri- og procesteknologi (procesteknolog AK) er normeret til 90 ECTS-point. 60
ECTS-point svarer til en fuldtidsstuderendes arbejde 1 1 ar.

Stk. 2. Uddannelsen giver den uddannede ret til at anvende titlen professionsbachelor i1 laboratorie-,
fodevare- og procesteknologi. Den engelske titel er Bachelor of Chemical and Biotechnical Technology,
Food Technology and Process Technology.

Stk. 3. Uddannelsens engelske betegnelse er Bachelor’s Degree Programme in Chemical and Biotechni-
cal Technology, Food Technology and Process Technology.

§ 3. Uddannelsen bestar af:
1) Obligatoriske uddannelseselementer med et samlet omfang pa 30 ECTS-point, der er felles for de
studerende.
2) 3 bundne studieretninger, der hver for sig har et omfang pa 25 ECTS-point, og hvoraf den studerende
velger én:
a) Laboratorieteknologi.
b) Fedevareteknologi.
c¢) Procesteknologi.
3) Valgfri uddannelseselementer, der knytter sig til de bundne studieretninger, jf. nr. 2, og for den
enkelte studerende har et samlet omfang pa 5 ECTS-point.
4) Praktik med et samlet omfang pd 15 ECTS-point.
5) Bachelorprojekt pa 15 ECTS-point.
Stk. 2. De obligatoriske uddannelseselementer, jf. stk. 1, nr. 1, tilrettelegges inden for felgende ker-
neomrdder:
1) Naturvidenskabelige basisfag.
2) Forsagsplanlegning.
3) Produktions- og kvalitetsstyring.
4) Kommunikation.
5) Virksomhedsforhold.
Stk. 3. Studieretningen inden for laboratorieteknologi, jf. stk. 1, nr. 2, litra a, tilrettelegges inden for
folgende kerneomréder:
1) Organisk og uorganisk synteseteknik og reaktionsmekanismer.
2) Koyvalitative og kvantitative analyser.
3) Udvikling og optimering af kemiske analysemetoder.
4) Cellebiologi, struktur og funktion.
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5) Produktion og analyse af biomolekyler.
Stk. 4. Studieretningen inden for fedevareteknologi, jf. stk. 1, nr. 2, litra b, tilretteleegges inden for
folgende kerneomréder:
1) Fodevarekvalitet.
2) Fodevareteknologi.
3) Fodevaremikrobiologi.
4) Fodevaresikkerhed.
5) Fedevareinnovation.
Stk. 5. Studieretningen inden for procesteknologi, jf. stk. 1, nr. 2, litra c, tilretteleegges inden for
folgende kerneomréder:
1) Drift og vedligeholdelse af procesanlaeg.
2) Arbejdsmiljo og risikostyring.
3) Kalibreringssystemer og systematisk vedligehold.
4) Ressourcestyring.
5) Produktionsforberedende aktiviteter i form af design, bygning og indkering af pilotanlaeg.

§ 4. For uddannelsen gelder de regler om professionsbacheloruddannelser, der er fastsat i bekendtge-
relse om erhvervsakademiuddannelser og professionsbacheloruddannelser, herunder regler om formal,
niveau, videngrundlag, praktik, indhold og tilretteleeggelse, varighed og struktur, adgang, lererkvalifikati-
oner, prover og eksamen, studieordning og merit.

§ 5. Undervisningsministeriet kan tillade fravigelse af bekendtgerelsen som led 1 forseg. Ved forsog
fastsettes samtidig forsegets varighed og rapporteringsform.
Stk. 2. Ministeriet kan dispensere fra bekendtgerelsen, nar det findes begrundet i usedvanlige forhold.

§ 6. Bekendtgorelsen trader 1 kraft den 10. december 2009.

Undervisningsministeriet, den 7. december 2009

P.M.V.
TORBEN KORNBECH RASMUSSEN
AFDELINGSCHEF

/ Jette Skovbjerg
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Bilag 1

Mail for laeringsudbytte for uddannelsen til professionsbachelor i laboratorie-, fadevare- og proces-
teknologi

Mal for leringsudbyttet omfatter den viden, de feerdigheder og kompetencer, som en professionsbachelor
1 laboratorie-, fodevare- og procesteknologi skal opnd 1 uddannelsen.

Viden
Den uddannede professionsbachelor i laboratorie-, fodevare- og procesteknologi har viden om
1) fysiske og kemiske begreber, principper og deres anvendelse,
2) matematiske og statistiske begreber og teorier,
3) metoder og praksis inden for kommunikation,
4) produktions- og kvalitetsstyringssystemer,
5) anvendte statistiske modeller ved analyse- og forsegsarbejde og
6) centrale videnskabsteoretiske begreber.

Den uddannede inden for studieretningen laboratorieteknologi har tillige viden om
1) udvalgte kemiske reaktioner og industriel fremstilling af kemiske produkter,
2) kvalitative og kvantitative analytiske kemiske metoder,

3) membraner, organeller og funktioner i den pro- og eukarote celle,

4) fermenteringsmetoder, produktionsorganismer og produkttyper og

5) den teoretiske baggrund for metoder til analyse af biomolekyler.

Den uddannede inden for studieretningen fodevareteknologi har tillige viden om

1) fodevarers kvalitet og analysemetoder til bestemmelse heraf,

2) fodevarefremstilling og fedevareteknologisk udstyr,

3) fodevarebarne sygdomme, fordarvelsesorganismer, mikrobiologiske indikatorer og preveudtagning,
4) hygiejnisk design og krav til rengering af produktionsudstyr og

5) markeds- og forbrugerundersogelser og patentering.

Den uddannede inden for studieretningen procesteknologi har tillige viden om

1) arbejdsmiljeregler og metoder til forbedring af arbejdsmilje,

2) systematisk industriel vedligehold,

3) maleusikkerhed, kalibrering, sporbarhed samt krav til maleteknik og méleudstyr,
4) metoder til kortlegning og nedsattelse af ressourceforbrug,

5) faser i kvalificering af pilotanleg og

6) uddannelseskrav til personer, der opbygger delelementer 1 procesanleg.

Fardigheder
Den uddannede professionsbachelor i laboratorie-, fodevare- og procesteknologi kan
1) anvende matematisk, fysisk og kemisk viden til losning af praktiske problemstillinger,
2) indsamle nedvendig viden til opstilling af forsegsplaner og statistisk databehandling,
3) anvende grundleggende verktojer til kvalitets- og produktionsstyring og
4) formidle faglig viden mundtlig og skriftligt.
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Den uddannede inden for studieretningen laboratorieteknologi kan tillige

1)
2)
3)
4)

identificere og redegere for kemiske reaktioner,

vurdere og begrunde valg af analysemetode samt pélidelighed af data,

opstille hypoteser og drage konklusioner ud fra eksperimentelle data og

vurdere og udarbejde lasningsforslag til problemstillinger inden for biologisk og kemisk laboratorie-
arbejde.

Den uddannede inden for studieretningen fodevareteknologi kan tillige

1)
2)
3)
4)
5)

6)

vurdere problemstillinger inden for fodevarekvalitet og fodevaresikkerhed, planlegge og anvende
praktiske analysemetoder til vurderingen,

anvende fodevareteknologiske enhedsoperationer samt vurdere de @ndringer fodevarekomponenterne
undergér ved forarbejdningen,

anvende udvalgte tilsatningsstoffer, herunder vurdere disses egenskaber,

begrunde udviklingen i en fermentering,

opstille og anvende kvalitetsstyringssystemer samt relevant lovgivning til sikring af fedevaresikker-
hed og fedevarekvalitet og

anvende innovative teknikker og metoder i et procesorienteret forleb fra idé til produkt.

Den uddannede inden for studieretningen procesteknologi kan tillige

1)
2)

3)
4)
S)
6)

indsamle viden, udarbejde og revidere dokumenter vedrerende risikostyring og arbejdsmiljg,

opstille forsegsplaner samt planer for systematisk vedligehold, og forseg for operationel kvalifice-
ring,

opbygge og vedligeholde kalibreringssystemer,

anvende viden om metoder til kortlegning og nedsattelse af ressourceforbrug i praksis,

indsamle nedvendig viden om brugerkrav og omsatte brugerkrav til designspecifikationer og

fungere som daglig leder af pilotskala byggeprojekter.

Kompetencer

Den uddannede professionsbachelor i laboratorie-, fodevare- og procesteknologi kan

1)
2)
3)
4)
S)

selvstendigt kommunikere forseg, resultater og vurderinger,
anvende, vurdere og dokumentere udvalgte styringskoncepter,
selvstendigt std for praktisk planlegning af forseg og forsegsraekker,
indga 1 fagligt og tveerfagligt samarbejde og

identificere eget leeringsbehov og udvikle egen viden.

Den uddannede inden for studieretningen laboratorieteknologi kan tillige

1)
2)

relatere teoretisk viden om kemiske reaktioner og analysetekniske metoder til praktisk udferelse og
reflektere over etiske problemstillinger i relation til laboratoriearbejde.

Den uddannede inden for studieretningen fodevareteknologi kan tillige
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1) vurdere problemstillinger fra videnskabelige artikler inden for fodevareomradet,

2) handtere analyseresultater og metoder 1 forhold til indvirkning af produktions- og forarbejdningspro-
cesser pad fodevarers kvalitet,

3) héandtere problemstillinger vedrerende valg af procesudstyr og tilsetningsstoffer og

4) héndtere og formidle problemstillinger vedrerende fodevarers sikkerhed og holdbarhed.

Den uddannede inden for studieretningen procesteknologi kan tillige

1) sta for risikostyring af dele af produktionsanlaeg, herunder medvirke ved arbejdsmiljeforbedringer i
produktion,

2) sta for planlegning og gennemforelse af vedligeholdelsesaktiviteter pa produktions- og maleudstyr,

3) std for kortlegning af procesrelateret ressourceforbrug i forbindelse med design, opbygning og
indkering af pilotanlaeg og

4) foresta kvalificering af pilotanlag.
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