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Vejledning om frugtsaft mv.

1. Indledning

Denne vejledning beskriver bestemmelserne i frugtsaftbekendtgerelsen! som er en gennemforelse af
frugtsaftdirektivet® til dansk lovgivning.

Vejledningen har til hensigt at hjelpe tilsynsmyndighederne og producenter, importerer og forhandlere af
fodevarer med at forstd og anvende reglerne for frugtsaft korrekt.

Vejledningen skal leses 1 sammenh@ng med frugtsaftbekendtgerelsen. Merkningsreglerne for frugtsaft i
frugtsaftbekendtgerelsen supplerer markningsforordningens? regler. Det vil sige, at hvis problemstilingen
er reguleret 1 frugtsaftbekendtgerelsen, skal disse regler finde anvendelse fremfor de generelle regler 1
markningsforordningen. Det betyder fx, at bl.a. holdbarhed, nettovaegt og ingrediensliste skal angives
efter markningsforordningens regler. Af gvrig generel lovgivning galder fx tilsatningsstofforordningen®,
med mindre andet er fastsat i frugtsaftbekendtgerelsen.

Vejledningen har ingen formel retskraft, og i tilfzelde af tvister ligger det endelige ansvar for fortolknin-
gen af lovgivningen hos domstolene. Se de til enhver tid gaeldende regler pa retsinformation (www.retsin-
fo.dk) eller EUR-lex (www.eur-lex.europa.eu).

1.1 Frugtsaftbekendtgerelsen

Den danske bekendtgerelse om frugtsaft m.v. er en implementering af frugtsaftdirektivet. Bekendtgorel-
sen omfatter regler om tilvirkning og sammensatning samt visse supplerende regler for maerkning af
frugtsaft(er) og frugtnektar>.

Den nuvarende bekendtgorelse tradte i kraft den 16. december 2013.67

1.2 Frugtsaftdirektivet

Frugtsaftdirektivet beskriver de krav, som produkterne skal opfylde for at kunne benytte specifikke
forbeholdte varebetegnelser. Heri beskrives det, hvordan frugtsaft/- juice og nektar skal fremstilles,
sammensattes, herunder hvilke ingredienser, der ma tilsettes og hvilke behandlinger og processer, der ma
anvendes.

Denne vejledning vil referere til frugtsaftbekendtgerelsen.

2. Forbeholdte varebetegnelser

Frugtsaftbekendtgorelsen, §§ 2, 3, 5 og bilag 1, afsnit I.

Bekendtgoerelsen opstiller en liste med forbeholdte varebetegnelser. En forbeholdt varebetegnelse skal
anvendes for alle produkter, der lever op til bekendtgerelsens krav, og i alle handelsled?.

VEJ nr 9096 af 19/02/2016 1



Det er ikke tilladt, at markedsfore produkter, som ikke er i1 overensstemmelse med bekendtgerelsens
krav, under de forbeholdte varebetegnelser. Sddanne produkter kan markedsferes under ikke-forbeholdte
betegnelser, der dog ikke mé vere egnet til at vildlede forbrugeren. Se naermere herom under afsnit 6, der
omhandler produkter/betegnelser, som ikke umiddelbart er omfattet af bekendtgerelsen.

Omvendt betyder det ogsd, at man som producent skal vaere opmerksom pa, om ens produkt, skal
markedsfores med en af de forbeholdte betegnelser. Hvis produktet som folge af dets sammensatning,
behandlingsmetode mv falder ind under en af de forbeholdte varebetegnelser, skal det markedsferes under
den forbeholdte betegnelse.

Frugtsaftbekendtgerelsens bilag 1, afsnit I, er en udtemmende liste over de forbeholdte varebetegnel-
ser. Frugtsaft inddeles afthaengig af type under nr. 1 - 4 og frugtnektar under nr. 5.

Til at forstd forskel mellem visse typer af frugtsafter se en forenklet proces nedenfor:

Frugt — presning = frugtsaft”
Frugt — koncentrering = “koncentreret frugtsaft”

Frugt — vandtilsetning = "frugtsaft fra koncentrat”

Frugtsaftbekendtgerelsen giver endvidere mulighed for at anvende folgende betegnelser for de nedenfor
navnte produkter:

= Ablesaft kan betegnes »&blemost« eller »ablemost fra koncentrat«’10.

= Frugtsaft som er fremstillet af solber, kirsebeer, rade ribs, hvide ribs, hindbear, jordber eller hyldebar
kan betegnes »Sur ... saft« eller »Sur ... saft fra koncentrat« suppleret med angivelse af den/de anvend-
te frugt/frugter'!.

= Frugtsaft, som er tilsat mere end 200 g sukker pr. liter skal betegnes: »Sead ... saft«, »Sadet ... saft«,
»Sed ... saft fra koncentrat« eller »Sedet ... saft fra koncentrat« suppleret med angivelsen af den/de
anvendte frugt/frugter'? i stedet for prikkerne. Det skal bemerkes, at disse safter som udgangspunkt er
saft til fortynding med vand.

* Frugtsaft kan ogsd betegnes »frugtjuice«!'®. Undtaget er dog produkter pd basis af frugtsaft, som er
tilsat mere end 200 g sukker pr. liter, dvs. »sed... saft«/»sedet... saft«, og andre produkter, der ikke
falder ind under varebetegnelserne i bilag 1, afsnit [, nr. 1-4.

* Appelsin kan betegnes som »orange« og grapefrugt som »grape«!'4.

Ved fremstilling af de i bilag 1, afsnit I, anforte produkter mé& kun anvendes de rivarer, som er anfort i
bilag 2, og de ingredienser og behandlingsprocesser m.m., som er anfort 1 bilag 1, afsnit II. Herudover
skal frugtnektar opfylde kravene om saft og/eller puré indhold 1 bilag 3, og frugtsaft fra koncentrat skal
opfylde brixvardierne i bilag 4'3.

2.1 Frugtsaft

“Frugtsaft” er defineret i frugtsaftbekendtgerelsens bilag 1, afsnit I, nr.1, litra a.
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"Frugtsaft" er et produkt, hvor saften presses ud af frugten og ikke udsattes for en koncentreringsproces
inden markedsfering.

Definition af frugtsaft:

”Geaeringsdygtigt, men ugaret produkt, som er fremstillet af den spiselige del af frug-
ter, der er sunde og modne, friske eller konserverede ved nedkeling eller frysning,

af en eller flere arter, og som er i besiddelse af den farve, aroma og smag, der er
karakteristisk for saften af de frugter, hvorfra produktet hidrorer.

Aroma, frugtpulp og celler, der ved hjelp af passende fysiske processer er fremstillet
af de samme frugtarter, kan restitueres 1 saften.

Frugtsaft, der er fremstillet af citrusfrugter skal hidrere fra den afskallede frugt. Lime-
saft kan dog stamme fra hele frugter i overensstemmelse med god fremstillingspraksis,
som tillader at nedszatte tilstedevaerelsen i saften af dele af frugtens skal til et mini-
mum.

I de tilfeelde, hvor frugtsafter fremstilles af frugter med kerner, fro og skal, ma dele
eller fragmenter af kerner, fro og skal ikke indga i saften. Denne bestemmelse finder
ikke anvendelse i de tilfeelde, hvor dele eller fragmenter af kerner, fro og skal ikke kan
fijernes med god fremstillingspraksis. ”

Det er tilladt at blande frugtsaft med frugtpuré ved fremstillingen af frugtsaft.

2.2 Frugtsaft fra koncentrat

“Frugtsaft fra koncentrat” er defineret i frugtsaftbekendtgerelsens bilag 1, afsnit I, nr.1, litra b.

"Frugtsaft fra koncentrat" er et produkt, hvor saften presses ud af frugten, som herefter koncentreres
og senere tilsettes den fjernede mengde vand igen inden markedsfering. Tilsattes der yderligere vand
og eventuelt andre ingredienser end tilladt, skal produktet markedsfores under en anden betegnelse. Se
narmere herom under afsnit 6.

Ved restitueringen kan der gentilsettes op til de mangder af aroma, frugtpulp og celler, der er géet tabt
under processen ved koncentration af frugtsaften.

Vand, der anvendes til rekonstitution af koncentreret frugtsaft, skal veere af drikkevandskvalitet'®.

Definition af frugtsaft fra koncentrat:
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”Produkt fremstillet ved rekonstituering af koncentreret frugtsaft defineret i nr. 2, med
drikkevand.

Det faerdige produkts opleselige torstofindhold skal overholde minimums-Brix-ni-
veauet for rekonstitueret frugtsaft, jf. bilag 4.

Hvis frugtsaft fra koncentrat fremstilles af en frugt, der ikke er angivet i bilag 4,
skal minimums-Brix-niveauet for den rekonstituerede frugtsaft vaere Brix-niveauet for
frugtsaften som udvundet fra den frugt, der er anvendt til fremstilling af koncentratet.

Aroma, frugtpulp og celler, der ved hjelp af passende fysiske processer er fremstillet
af de samme frugtarter, kan restitueres i frugtsaft fra koncentrat.

Frugtsaften fra koncentrat fremstilles ved passende processer, der bevarer de vesent-
ligste fysiske, kemiske, organoleptiske og ernaringsmassige egenskaber for en gen-
nemsnitlig frugtsaft af den type frugt, hvoraf den er fremstillet.

Det er tilladt at blande frugtsaft og/eller koncentreret frugtsaft med frugtpuré og/eller
koncentreret frugtpuré ved fremstillingen af frugtsaft fra koncentrat. ”

2.3 Koncentreret frugtsaft

Koncentreret frugtsaft er defineret 1 frugtsaftbekendtgerelsens bilag 1, afsnit I, nr. 2, hvoraf det fremgar,
at det er en frugtsaft, hvor en bestemt del af det oprindelige vandindhold er fjernet. Dog skal mindst 50 %
af vandet vere fjernet ved salg af koncentreret frugtsaft til den endelige forbruger.

Det betyder, at en producent gerne ma fremstille og markedsfore koncentreret frugtsaft en gros, hvor
mindre end 50 % af vandet er fjernet, hvis produktet skal anvendes som ingrediens til “frugtsaft fra
koncentrat” eller 1 en helt anden type fodevare, fx laeskedrik eller sorbetis, hvis det lige passer den anden
producent at fa leveret et produkt, hvor fx kun 40 % af vandet er fjernet, sé der fx kun skal blandes sukker
og konsistensmidler i. I sddanne tilfelde, skal det fremga af ledsagedokumenter, hvor mange procent af
vandet der er fjernet af hensyn til de efterfolgende led i kaeden, sd det undgés, at der tilsettes mere vand
end oprindelig fjernet.

Definition af koncentreret frugtsaft:

”Produkt fremstillet af frugtsaft af en eller flere frugtarter ved fysisk fjernelse af en
bestemt del af det naturlige vandindhold. Nér produktet er bestemt til direkte konsum,
skal mindst 50 % af vandet vaere fjernet.

Aroma, frugtpulp og celler, der ved hjelp af passende fysiske processer er fremstillet
af de samme frugtarter, kan restitueres i koncentreret frugtsaft. ”
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2.4 Vandekstraheret frugtsaft

Vandekstraheret frugtsaft er defineret i1 frugtsaftbekendtgerelsens bilag 1, afsnit I, nr. 3. Det fremstilles af
pulprig frugt, hvor saften ikke kan udtraekkes ved fysiske processer eller af torret hel frugt. Det kan fx
vare saft fremstillet af svesker.

Definition af vandekstraheret frugtsaft:

”Produkt fremstillet ved vandekstraktion af:
- pulprig hel frugt, hvis saft ikke kan ekstraheres ved fysiske processer, eller

- dehydreret hel frugt. ”

Vandekstraheret frugtsaft er defineret 1 frugtsaftbekendtgerelsens bilag 1, afsnit I, nr. 3. Det fremstilles af
pulprig frugt, hvor saften ikke kan udtraekkes ved fysiske processer eller af torret hel frugt. Det kan fx
veere saft fremstillet af svesker.

2.5 Dehydreret frugtsaft - frugtsaft i pulverform

Denne type frugtsaft defineres i frugtsaftbekendtgerelsens bilag 1, afsnit I, nr. 4. Her er nasten al
vandindhold fjernet.

Definition af Dehydreret frugtsaft - frugtsaft i pulverform:

”Produkt fremstillet af saft af en eller flere frugtarter ved fysisk fjernelse af nasten
hele vandindholdet.

2.6 Frugtnektar

Frugtnektar er defineret i frugtsaftbekendtgerelsens bilag 1, afsnit I, nr. 5.

Definition af frugtnektar:

”Geringsdygtigt, men ugaeret produkt, som er fremstillet ved tilseetning af vand med
eller uden tils@tning af sukker og/eller honning til de i nr. 1-4 definerede produkter, til
frugtpuré og/eller til koncentreret frugtpuré og/eller til en blanding af disse produkter,
og som er 1 overensstemmelse med bilag 3.

Med forbehold af Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 1924/2006 af
20. december 2006 om ernerings- og sundhedsanprisninger af fedevarer kan sukkeret,
nér frugtnektar er fremstillet uden tilsat sukker eller med reduceret energiindhold, helt
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eller delvis erstattes med sedestoffer 1 overensstemmelse med Europa-Parlamentets og
Rédets forordning (EF) nr. 1333/2008 af 16. december 2008 om fodevaretilsaetnings-
stoffer.

Aroma, frugtpulp og celler, der ved hjelp af passende fysiske processer er fremstillet
af de samme frugtarter, kan restitueres i frugtnektaren. ”

I frugtsaftbekendtgerelsens bilag 3 om sarlige bestemmelser for frugtnektar, fremgar det, hvad mind-
steindholdet af saft og/eller puré udtrykt i procent af maengden af det feerdige produkt skal veere.

Frugtarterne er her delt op i tre kategorier.

1) Frugtnektar af frugter med syrlig saft, som ikke er drikkelig i naturlig tilstand.

2) Frugtnektar af frugter med lavt syreindhold eller med meget frugtked eller kraftig aroma, med saft,
som ikke er drikkelig i naturlig tilstand.

3) Frugtnektar af frugter med saft, som er drikkelig 1 naturlig tilstand.

Fx. skal der mindst vere 25 % solbarsaft og/eller puré i "frugtnektar af frugter med syrlig saft, som ikke
er drikkelig i naturlig forstand".

3. Przcisering af varebetegnelserne og maerkning

Frugtsaftbekendtgorelsen, §§ 4 - 10.
Mcerkningsforordningen, artikel 20, 22 og bilag VIII.

Mcerkningsvejledningen.

De generelle markningsregler i markningsforordningen!” og markningsbekendtgerelsen'® gaelder ogsa
for produkter omfattet af frugtsaftbekendtgerelsen. Herudover galder der nogle supplerende marknings-
bestemmelser, som er fastsat i frugtsaftbekendtgerelsen.

Det skal understreges, at betegnelserne “frugtsaft” og “frugtsaft fra koncentrat” skal anvendes til de
respektive produkter.

For produkter fremstillet af koncentrat skal varebetegnelsen fremga som en samlet s@tning, let leeselig og
klart synlig pa emballagen, eksempelvis:

= "frugtsaft fra koncentrat",

= “frugtsaft delvis fra koncentrat”,

= "axblemost fra koncentrat",

sur ... saft fra koncentrat",

» "sad ... saft fra koncentrat", eller
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= "sgdet ... saft fra koncentrat".

Hvis varebetegnelsen gentages flere steder pa emballagen, skal det som udgangspunkt vaere den samlede
varebetegnelse, som beskrevet 1 dette afsnit, sa der ikke er risiko for vildledning af forbrugeren.

Det er tilladt at blande frugtsaft og frugtsaft fra koncentrat. For blandinger af frugtsaft og frugtsaft
fra koncentrat, angives "fra koncentrat" eller "delvis fra koncentrat"!®. Angivelsen skal placeres pa et
igjnefaldende sted og med klart synlige bogstaver i umiddelbar nerhed af varebetegnelsen?’.

Nér frugtnektar er helt eller delvis fremstillet af et eller flere koncentrerede produkter, skal merkningen
indeholde angivelsen "fra koncentrat" eller "delvis fra koncentrat"?!. Angivelsen skal ligeledes placeres
pé et igjnefaldende sted og med klart synlige bogstaver i umiddelbar nzerhed af varebetegnelsen??.

3.1 Fremstillet af en frugt eller flere

Nér et produkt er fremstillet af en enkelt frugtart, skal navnet pa denne frugtart angives 1 stedet for ordet
»frugt«?. For eksempel appelsinsaft.

Nér et produkt er fremstillet af to eller flere frugtarter skal varebetegnelsen indeholde angivelsen af de
anvendte frugtarter. Det kunne for eksempel vere “appelsin- og mandarinsaft”. Denne angivelse anfores
i faldende orden efter mangden af frugtsaft eller frugtpuré. Det gelder dog ikke for citronsaft og/eller
limesaft, der er anvendt til at justere den syrlige smag, jf. bilag 1, afsnit II, nr. 224,

Nar citronsaft og/eller limesaft er anvendt som en saft pd linje med andre frugtsafter, dvs. i mangder der
vaesentligt overstiger, hvad der svarer til 3 g/l beregnet som vandfri citronsyre, skal citronsaft og/eller
limesaft angives 1 varebetegnelsen i faldende orden efter den mangde, de(t) indgar med i produktet, som
for andre safter i produktet®.

Nér produktet er fremstillet af tre eller flere frugtarter, kan angivelsen af de anvendte frugter dog
erstattes med angivelsen »flere frugter« eller en tilsvarende angivelse eller med antallet af de anvendte
frugter’6. Det kunne for eksempel vere “able-, tranebar- og blabarsaft”. Denne angivelse anfores i
faldende orden efter mengden af frugtsaft eller frugtpuré. Det galder dog ikke for citronsaft og/eller
limesaft, der er anvendt til at justere den syrlige smag, jf. bilag 1, afsnit I, nr. 22”. Dog skal alle frugterne
navnes 1 ingredienslisten.

For frugtarter, der ikke er anfort i frugtsaftbekendtgerelsens bilag 4, anvendes den korrekte botaniske

betegnelse eller det almindelige navn?8.

3.2 Mzrkning af koncentreret frugtsaft til engrossalg

I maerkningen af koncentreret frugtsaft?®, der ikke er bestemt til den endelige forbruger, skal det anferes,
hvis produktet er tilsat citronsaft, limesaft eller surhedsregulerende midler, som er tilladt efter forordning
(EF) nr. 1333/2008 om fedevaretils@tningsstoffer, og i givet fald med hvor meget.
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Nar produktet er tilsat citronsaft, limesaft eller surhedsregulerende midler, skal angivelsen heraf vare
anbragt

— péaemballagen,

— pa en etikette pd emballagen, eller

— i et ledsagedokument?,

3.3 Mrkning af restituerede frugtsafter og frugtnektar

Ved markning af restituerede frugtsafter og frugtnektar er der ikke pligt til at angive de ingredienser, som
er strengt nedvendige for restitueringen, dvs. vand, aroma, frugtpulp og -celler®!.

Hvis der er tilsat ekstra frugtpulp eller celler, som defineret i frugtsaftbekendtgerelsens bilag 2, nr. 7, skal
det angives i markningen af produktet3?.

3.4 Markning af frugtnektar

Frugtnektar skal markes med mindsteindholdet af frugtsaft, frugtpuré eller en blanding af disse. Det skal
angives med folgende formulering: »Indhold af frugt: mindst ... %«. Denne formulering skal st i samme
synsfelt som varebetegnelsen?>.

Formaélet er, at man kan se den samlede mangde frugtbestanddele i forhold til den resterende del af
produktet, som blandt andet er vand og evt. sukker/honning. Sukker og honning ma dog max udgere 20 %
af det feerdige produkt®*. Se neermere herom under afsnit 4.2.

3.5 Andre supplerende markningsbestemmelser

En frugtsaft, der bestér af to eller flere frugtarter, skal mangdeangives, hvis frugterne angives 1 varebeteg-
nelsen eller hvis én eller flere af frugtarterne er fremhaevet pa anden vis, fx ved ord, billeder eller anden
grafisk fremstilling eller hvis frugten er den karakteriserende ingrediens i frugtsaften’.

Eksempel pa frugtsaft med to eller flere frugtarter der skal maengdeangives:

Ved et produkt med varebetegnelsen “multifrugtsaft med aroniasaft”, skal aroniasaften
mangdeangives.

Hvis evrige frugter i multifrugtsaften er atbilledet pa kartonen, kan det ogsa medfere
krav om mangdeangivelse af disse.

Der kan dog vere tilfelde, hvor en frugtsaft bestdende af to eller flere frugtarter undtages fra mangdean-
givelse, hvis det konkret vurderes, at ingen af de navnte frugter er afgorende for forbrugernes valg?®.

For frugtsafter, der kun bestar af en frugtart, er der ikke krav om mangdeangivelse, da hele produktet ud-
gores af den pagaeldende frugtart (dog bortset fra evt. citronsaft som surhedsregulerende middel®? ). Til-
svarende galder, nir der er tale om en frugtsaft fremstillet af koncentrat, hvor der tilsettes vand m.v. ved
restitutionen som erstatning for den frugtsaftveeske, der gér tabt under koncentrationen.
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For frugtsafter og frugtnektar, der restitueres, er der intet krav om angivelse af de ingredienser som er
strengt ngdvendige for restitueringen. Hvis der er tilsat ekstra frugtpulp eller celler, udover det naturlige
indhold i rivaren, skal det dog angives i ingredienslisten3®,

Citronsaft og/eller limesaft, der er tilsat som smagsregulering, skal fremgé af ingredienslisten’®. Se om
koncentreret frugtsaft til engrossalg i afsnit 3.2.

Hvis mangden af en ingrediens eller en kategori af ingredienser 1 forvejen skal angives 1 medfer af
frugtsaftbekendtgerelsen, skal der ikke ogsd markes efter reglerne om mengdeangivelse 1 markningsfor-
ordningen.

Efter frugtsaftbekendtgerelsen kraeves der maengdeangivelse af:

mindsteindhold af frugtsaft, frugtpuré eller en blanding heraf i frugtnektar. Denne angivelse skal angives i
samme synsfelt som varebetegnelsen*’.

3.6 Vildlednings- og anprisningsbestemmelser

Frugtnektar, der ikke er tilsat sukker, ma kun anprises med, at den ikke er tilsat sukker eller en anprisning,
der ma antages at have samme mening for forbrugeren, hvis produktet ikke indeholder tilsatte mono-
eller disaccharider eller andre fodevarer, der anvendes pd grund af deres sedende egenskaber, herunder
sedestoffer som fastlagt i forordning (EF) nr. 1333/2008 om fedevaretilsetningsstoffer*!.

Hvis frugtnektaren har et naturligt indhold af sukker, skal folgende ligeledes angives pd markningen:
»med et naturligt indhold af sukker«*2.

Hvis der 1 frugtnektar fx anvendes et frugtsaftkoncentrat, som resulterer i, at det procentvise sukkerind-
hold bliver langt hajere end i de frugter, der er anvendt som ravarer®’, s kan anprisningen »ikke tilsat
sukker« eller lignende ikke anvendes.

P& frugtsafter ma anprisningen “fra den 28. april 2015 indeholder frugtsaft ikke tilsat sukker” kun
anvendes indtil den 28. oktober 2016,

Sukker mé ikke anvendes ved fremstilling af produkterne frugtsaft, frugtsaft fra koncentrat, koncentreret
frugtsaft, vandekstraheret frugtsaft og dehydreret frugtsaft/frugtsaft i pulverform®. Frugtnektar kan veare
tilsat sukker og/eller honning i en mangde pa op til 20 % (200 g/l af det ferdige produkts samlede vegt
og/eller sedestoffer).

For uddybning af evrige vildlednings- og anprisningsbestemmelser i de generelle regler, se da i anpris-
ningsvejledningen om sundheds- og ernzringsanprisninger*®, og i markningsvejledningens kapitel 17,

nn

som bl.a. uddyber anprisningerne "frisk", "friskpresset", "100 % ", "rigtig" m.v. Hvad der betragtes som
vildledende kan @ndre sig over tid. Se afgerelserne nedenfor:

Afgerelse: Anprisning vedr. friskpresset juice i strid med § 757 :
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Fodevareministeriets Klagecenter har i afgerelse vedr. en anprisning pé en juice sagt:

”Med den anvendte anprisning giver NN udtryk for, at det er sarligt for friskpresset
juice, at der ikke er tilsat farve- og konserveringsstoffer, selvom dette ogsa er tilfeeldet
for anden juice. Dette er forbudt (markningsbekendtgerelsens § 754 ). “Friskpresset”
ma derfor ikke indgé i anprisningen”

47 Nu forordning (EU) nr. 1169/2011 om fedevareinformation til forbrugerne, artikel 7, stk. 1, litra c.

48 Nu forordning (EU) nr. 1169/2011 om fedevareinformation til forbrugerne, artikel 7, stk. 1, litra c.

Afgorelse: Nypresset/friskpresset appelsinjuice - vildledende:

Fodevareministeriets Klagecenter® har i afgerelse vedr. en appelsinjuice med en hold-
barhed pa 6 méneder sagt:

”Sekretariatet finder, at den gennemsnitlige forbruger vil forstd anprisningen nypresset
og friskpresset som en tilkendegivelse af, at juicen er presset for nylig og dermed

ogsé har en kort holdbarhed. Vi finder derfor, at anprisningerne pd NN's able- og
appelsinjuice i X serien er vildledende”.

49 Dengang “Sekretariatet for Fadevare- og Veterinzrklager”.

Der kan vere forskel pd, hvad forbrugeren forventer pa en café, og hvad samme forbruger forventer ved
indkeb 1 et supermarked.

Afgorelse: Friskpresset appelsinjuice pa café - vildledende:

Fadevareministeriets Klagecenter har i en afgerelse vedr. appelsinjuice haldt op fra
plastikflaske pa en café sagt:

"Jeres anprisning af juice som "friskpresset" er vildledende, nér juicen ikke er fremstil-
let kort tid inden servering dvs. samme dag eller indenfor de seneste 24 timer."

Klagecentret har lagt vaegt pa, at kunderne ikke kunne se, at den blev heldt op fra
flaske, og at en raekke serveringsvirksomheder, bl.a. juicebarer selger juice, som er
fremstillet af frisk frugt og grentsager i virksomheden umiddelbart for servering og
ofte, s& forbrugeren kan se, hvordan drikken fremstilles. Der er lagt serlig vagt pa den
udvikling, der er sket indenfor friskpresset juice og de sakaldte juice-barer. Forvent-
ningen hos en forbruger ma derfor vere, at friskpresset juice er presset kort tid inden
servering.

4. Tilladte ingredienser, behandlinger og stoffer
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Frugtsaftbekendtgorelsen, § 2, bilag 1, afsnit 11, bilag 3 og 4.

For at kunne benytte de forbeholdte betegnelser i bekendtgerelsen skal sammensatningen af produkterne
veaere 1 overensstemmelse med bekendtgerelsens bilag 1, afsnit II, og bilag 3 og 4.

4.1 Sammenszetning

For frugtsaft geelder Brix-niveauet for saften som udvundet af frugten; den méa ikke @ndres, undtagen ved
blanding med saft fra samme frugtart. Det betyder, at der eksempelvis ikke kan blandes mandarinsaft i
appelsinsaft, medmindre frugtsaften betegnes en appelsin- og mandarinsaft, athengig af hvilken frugtart
der er mest af 1 frugtsaften.

Minimums-Brix-niveauet for rekonstitueret frugtsaft og rekonstitueret frugtpuré er uden indholdet af
opleseligt torstof i eventuelle tilsatte valgfrie ingredienser og tilsatningsstoffer™’.

For frugtsaft fremstillet af koncentrat, der kun er markeret med en stjerne (*) (able, solber, drue,
grapefrugtpassionsfrugt, ananas, hindber, surkirsebear, jordbar, tomat, mandarin) i bilag 4, der fremstilles
som saft, bestemmes en mindste relativ densitet 1 forhold til vand ved 20/20 grader.

For enkelte frugter markeret med to stjerner (**) (abrikos, banan, guava, fersken og pare), der fremstilles
som puré, bestemmes kun en ukorrigeret minimums-Brix-verdi, dvs. uden korrektion for syre. Der er
ikke noget krav i bekendtgerelsen til Minimums-Brix-niveauet for puré.

Frugtnektar skal opfylde kravene til mindsteindhold af saft og/eller puré¢ indhold 1 bilag 3, og frugtsaft fra
koncentrat skal opfylde brixvardierne i bilag 4°'.

4.2 Tilladte ingredienser

Det er kun folgende ingredienser, der mi tilsattes til de i frugtsaftbekendtgerelsens bilag 1, afsnit I,
navnte produkter ud over det, der er nevnt i bilag 1, afsnit I:

— Vitaminer og mineraler, som er godkendt i henhold til forordning (EF) nr. 1925/2006 om tils@tning af

vitaminer og mineraler samt visse andre stoffer til fedevarer>2.

Vitaminer og mineraler m4 tilszttes i henhold til naringsstoftilsatningsbekendtgerelsen®. Tilsetning af
vitaminer og/eller mineraler, der ikke er omfattet af en generel tilladelse>*, skal anmeldes til Fodevaresty-
relsen i henhold til naringsstofbekendtgarelsen.

— Fodevaretils@tningsstoffer, der er godkendt 1 henhold til forordning (EF) nr. 1333/2008 om fedevare-
tilseetningsstoffer.
og herudover:

— til frugtsaft, frugtsaft fra koncentrat og koncentreret frugtsaft: restitueret aroma, restitueret frugtpulp
og restituerede celler.

— til druesaft: restituerede vinsyresalte.
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til frugtnektar: restitueret aroma, restitueret frugtpulp og restituerede celler, sukker og/eller honning i
en mangde svarende til op til 20 % af det feerdige produkts samlede vaegt og/eller sadestoffer.

til det 1 § 3, stk. 4, nevnte produkt, »Sed ... saft«, »Sadet ... saft«, »Sed ... saft fra koncentrat« eller
»Sadet ... saft fra koncentrat«: sukker.

Citronsaft og/eller limesaft og/eller koncentreret citronsaft og/eller - limesaft til at korrigere den
syrlige smag, til de 1 frugtsaftbekendtgerelsens bilag 1, afsnit I, neevnte produkter, ma tilsattes 1 en
mengde pa indtil 3 gram pr. liter saft udtrykt i vandfti citronsyre.

til tomatsaft og tomatsaft fra koncentrat: salt, krydderier og krydderurter>>.

4.2.1 Scerligt om tilscetningsstoffer i frugtsaft

I henhold til EU’s positivliste®® kategoriseres disse produkter pt. under punkt 14.1.2, der omfatter "frugt-
saft som defineret 1 Rédets direktiv 2001/112/EF samt grontsagssaft".

4.2.2 Scerligt om tilscetningsstoffer i frugtnektar

I henhold til EU’s positivliste>’ kategoriseres disse produkter pt. under punkt 14.1.3, der omfatter "frugt-
nektar som defineret i Radets direktiv 2001/112/EF samt grontsagsnektar og lignende produkter".

4.3 Tilladte behandlinger og stoffer

Til fremstilling af de forskellige frugtsaft produkter og frugtnektar er det kun felgende behandlinger, der
ma anvendes, og kun foelgende stoffer, der ma tilsattes, til de produkter med forbeholdte varebetegnelser
som n&vnt 1 frugtsaftbekendtgerelsens bilag 1, afsnit [, og § 3, stk. 2 — 4.

Mekaniske ekstraktionsprocesser.

De sedvanlige fysiske processer og vandekstraktionsprocesserne (»in-line«-proces) af den spiselige
del af andre frugter end druer med henblik pa fremstilling af koncentrerede frugtsafter pa betingelse af,
at de saledes opnaede frugtsafter er i overensstemmelse med bilag 1, afsnit [, nr. 1.

For druesaft, hvor druerne er svovlet ved hjelp af svovldioxid, ma svovlen fjernes ved fysiske
processer tilladt pa betingelse af, at det samlede SO2-indhold i det faerdige produkt ikke overstiger 10
mg/l.

Enzymer: pektinase (til nedbrydning af pektin), protease (til nedbrydning af proteiner) og amylase (til
nedbrydning af stivelse)3®.

Spiselig gelatine.
Tannin.

Silica sol.
Trekul.
Nitrogen.

Bentonit, som adsorberende ler.
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— Kemisk inaktive filtreringsmidler og faeldningsmidler™ (herunder perlit, kiselgur, cellulose, uopleselig
polyamid, polyvinylpyrrolidon og polystyren).

— Kemisk inaktive adsorptionshjelpemidler®®, som anvendes til at reducere indholdet af limonoid og
naringin 1 citrussaft uden 1 vasentlig grad at pavirke indholdet af limonoidglucosider, syre, sukker
(herunder oligosaccharider) og mineraler.

— Planteproteiner fra hvede, @rter eller kartofler til rensning®!.

5. Tilladte ravarer

Frugtsaftbekendtgorelsen, bilag 2

Der er en udtemmende liste for, hvilke ravarer der ma anvendes ved fremstilling af de produkter, som er
omfattet af bekendtgerelsen. Dvs. at, hvis der benyttes andre ravarer, kan produkterne ikke salges under
en af de forbeholdte betegnelser. I nogle tilfaelde kan der i stedet vaere tale om en sammensat fadevare (se
under punkt 6).

De tilladte ravarer er defineret i frugtsaftbekendtgerelsens bilag 2. Det er her serligt vigtigt at have for
oje, at frugtpuré (defineret i punkt 2) ikke er det samme som frugtpulp eller celler (defineret i punkt 7). Se
nedenfor.

Definition af ravarer:

”1. Frugt:

Alle frugter. I denne bekendtgerelse betragtes tomater ogsa som frugt. Frugten skal
vare sund, tilpas moden og frisk eller konserveret ved hjelp af fysiske processer
eller ved hjzlp af behandling(er), herunder behandlinger efter hosten, der anvendes i
overensstemmelse med EU-retten.

2. Frugtpuré:

Geaeringsdygtigt, men ugaret produkt, fremstillet ved passende fysiske processer sdsom
sigtning, formaling og mosning af den spiselige del af hele frugter eller skrallede
frugter, uden at saften er fjernet.

3. Koncentreret frugtpuré:

Produkt fremstillet af frugtpuré ved fysisk fjernelse af en bestemt del af det naturlige
vandindhold. Koncentreret frugtpuré kan have restitueret aroma, der fremstilles ved
hjaelp af passende fysiske processer, jf. bilag I, afsnit I, nr. 3; aromaen skal vare
genvundet fra den samme frugtart.
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4. Aroma:

Med forbehold for Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 1334/2008 af
16. december 2008 om aromaer og visse fadevareingredienser med aromagivende
egenskaber til anvendelse 1 og pa fodevarer fremstilles aroma til restituering ved
bearbejdningen af frugten ved hjelp af passende fysiske processer. Disse fysiske
processer kan anvendes til at bevare, konservere eller stabilisere aromaens kvalitet og
omfatter iseer presning, ekstraktion, destillation, filtrering, adsorption, inddampning,
fraktionering og koncentrering.

Aroma fremstilles af frugtens spiselige dele; den kan imidlertid ogsé stamme fra
koldpresset olie fra citrusskal og dele af stenene.
5. Sukker:

- sukker som defineret 1 bekendtgerelse nr. 529 af 18. juni 2003 om visse former for
sukker.

- fruktosesirup

- sukker fremstillet pa basis af frugter.

6. Honning:

Det produkt, der er defineret 1 bekendtgerelse nr. 774 af 4. juni 2015 om honning.

7. Frugtpulp eller celler:

Produkter fremstillet af de spiselige dele af frugt af samme art, uden at saften fjer-
nes. For sa vidt angér citrusfrugt, er frugtpulp eller celler desuden saftsekkene 1 den
afskallede frugt. ”

6. Produkter som ikke umiddelbart er omfattet af bekendtgerelsen

Mcerkningsforordningen, artikel 2 og 17.

Mecerkningsvejledningen.

Nér producenter skal angive varebetegnelser for produkter, der ikke er omfattet af frugtsaftbekendtge-
relsen, gaelder reglerne 1 markningsforordningen. Det er derfor op til virksomhederne at fastlegge
varebetegnelsen inden for rammerne af den generelle lovgivning, s& den ikke er vildledende.

For yderligere forklaring af hvad en varebetegnelse er, se da markningsvejledningen.
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Indgér en ingrediens med en forbeholdt varebetegnelse i en sammensat fodevare, kan produktet som
udgangspunkt merkes med en beskrivende varebetegnelse, der indeholder den forbeholdte varebetegnel-
se, fx "ablemost med et strejf af mynte". Dog kun hvis den del af produktet med den forbeholdte
varebetegnelse, opfylder kravene i1 den regulerede varestandard/handelsnorm, fx produktspecifikationerne
til “eblemost” 1 frugtsaftsbekendtgerelsen.

6.1 Saft til opblanding

Saft kan betegnes “saft til opblanding”, hvis sukkeret helt eller delvist erstattes med sedestoffer, suppleret
med en angivelse af den frugt/de frugter, der er anvendt, samt "indeholder sedestof(fer)" eller "indeholder
sukker og sedestof(fer)". Produktet skal udelukkende vare produceret pd basis af frugtsaft eller frugtsaft
fra koncentrat. Hvis et produkt ikke er baseret pd frugtsaft, vil det umiddelbart vaere vildledende at
betegne produktet som "saft til opblanding".

6.2 Andre drikkevarer der indeholder frugtsaft

En frugtdrik er et produkt, som indeholder en vis mangde frugtsaft, men ikke lever op til frugtsaft-
bekendtgerelsens krav. Der er ikke 1 dansk lovgivning fastsat definitioner pd andre drikkevarer der
indeholder en vis mangde frugtsaft. Derfor kan et sddant produkt benavnes "frugtdrik", "laeskedrik" eller
lignende.

6.3 Smoothie

Smoothie er en fantasibetegnelse og ikke en produktkategori, der er reguleret af varestandarden for
frugtsaft mv. En smoothie er en indarbejdet betegnelse for kolde, blendede drikke, der typisk fremstilles
af frugt og/eller grontsager, evt. blendet med andre produkter. Hvis en smoothie pa grund af sin sammen-
setning, anvendte behandlingsprocesser og ravarer falder ind under en af de forbeholdte varebetegnelser
i frugtsaftbekendtgorelsen, skal den relevante varebetegnelse herfra dog anvendes®?, og kan evt. suppleres
med betegnelsen “smoothie” eller ’frugtsmoothie”.

6.4 Cider
Cider er ikke lengere defineret 1 frugtsaftbekendtgerelsen. Derfor er cider, reguleret af de generelle
regler, herunder for maerkning, anvendelse af tilsetningsstoffer mv.
Ved en konkret maerknings- og vildledningsvurdering kan bl.a. folgende elementer tages i betragtning:

— Som udgangspunkt betragtes cider som et produkt, der er fremstillet pa basis af hel eller delvis gering
af a&ble- og/eller paxresaft.

— Produkterne ber som udgangspunkt ikke tilsaettes destilleret alkohol.

— De skal have et vist minimum indhold af frugtsaft 1 slutproduktet.

6.5 Grentsagssaft/-juice

Grontsagssaft/-juice er ikke leengere defineret i frugtsaftbekendtgerelsen. Derfor vil grentsagssaft/-juice,
som andre fodevarer, vere omfattet af de generelle regler, herunder for merkning, anvendelse af tilsaet-
ningsstoffer mv.
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Med hensyn til anvendelse af tilstningsstoffer herer produkterne under samme kategori som frugtsaft
(pkt. 14.1.2) og frugtnektar (pkt. 14.1.3)%3.

Ved en konkret vildledningsvurdering vil Fadevarestyrelsen skele til den tidligere definition af grontsags-
saft/-juice 1 frugtsaftbekendtgerelse nr. 493 af 28. juni 1990, da definitionen ma anses at have skabt en
forventning hos forbrugerne til, hvad der forstds ved grontsagssaft/-juice.

Definition af grentsagssaft/-juice®* :

”Grontsagssaft:

a) Geringsdygtig, men ugaret saft, fremstillet af grontsager ved mekaniske processer,
og som har den farve, aroma og smag, som er karakteristisk for saft af de grontsager,
hvorfra den hidrerer.

b) Ved grontsagssaft forstés tillige det produkt, der fremstilles af koncentreret gront-
sagssaft ved

restituering af den vandmangde, der er fjernet fra saften under koncentrationen, idet
det tilsatte vand skal besidde egnede karakteristiske egenskaber, is@r ud fra et kemisk,
mikrobiologisk og organoleptisk synspunkt, saledes at saftens vaesentlige egenskaber
sikres, og

restituering af dens aroma ved hjlp af aromatiske stoffer, som er udvundet ved
koncentrationen af den padgaldende grontsagssaft eller af grontsagssaft af samme art,

og som udviser tilsvarende organoleptiske og analytiske karakteristika som den saft,
der er fremstillet af grontsager af samme art i overensstemmelse med bestemmelserne
i litra a).

c) Grontsagssaft, der er bestemt til fremstilling af koncentreret grontsagssaft kan
endvidere fremstilles ved hjaelp af diffusionsmetoden. Den heraf fremstillede koncen-
trerede grontsagssaft skal vere i overensstemmelse med produkterne beskrevet under
punkt 15.”

64 Bekendtgerelse nr. 493 af 28. juni 1990 om frugt- og grentsagssaft m.m., bilag 1, nr. 10.

Laes mere: https://www.retsinformation.dk/Forms/R0710.aspx?1d=84157
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Fadevarestyrelsen, den 19. februar 2016
PERNILLE LUNDQUIST MADSEN

/ Sofie Faltum
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Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v.

Radets direktiv 2001/112/EF om frugtsaft og visse lignende produkter bestemt til konsum. Zndret ved Kommissionens direktiv 2009/106/EF af 14.
august 2009 og Europa-Parlamentets og Radets direktiv 2012/12/EU af 19. april 2012, og Forordning (EU) nr. 1040/2014 om andring af Radets direktiv
2001/112/EF om frugtsaft og visse lignende produkter bestemt til konsum med henblik pé at tilpasse direktivets bilag I til den tekniske udvikling.
Forordning (EU) nr. 1169/2011 om fedevareinformation til forbrugerne.

Europa-Parlamentets og Rédets forordning (EF) nr. 1333/2008 af 16. december 2008 om fedevaretilsaetningsstoffer.

Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v., § 1.

Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v., § 12, stk. 1 og 2.

Produkter, som for den 28. oktober 2013 er markedsfort eller merket i overensstemmelse med bekendtgerelse nr. 1412 af 10. december 2010 om frugtsaft
m.v., kan markedsfores til og med den 28. april 2015, jf. § 13, stk. 1.

Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v., § 3, stk. 1.

Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v., § 3, stk. 2.

Tilsvarende gaelder ikke for paeresaft, der i ovrigt opfylder betingelserne i frugtsaftbekendtgerelsen, da det udelukkende er @blesaft, der specifikt er nevnt
i frugtsaftdirektivet, artikel 3, stk. 1.

Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v., § 3, stk. 3.

Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v., § 3, stk. 4.

Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v., § 3, stk. 5, jf. stk. 4.

Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v., § 3, stk. 6.

Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v., § 2.

Forordning (EU) nr. 852/2004 om fedevarehygiejne, bilag 11, kapitel VII, nr. 3.

Hertil er der lavet en markningsvejledning.

Bekendtgerelse nr. 234 af 6. marts 2015 om markning m.v. af fodevarer.

Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v., § 5, stk. 1.

Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v., § 5, stk. 3.

Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v., § 5, stk. 2.

Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v., § 5, stk. 3.

Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v., § 4, stk. 1.

Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v., § 4, stk. 2.

Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v. § 4, stk. 2.

Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v., § 4, stk. 3.

Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v., § 4, stk. 2.

Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v., § 9.

Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v., defineret i Bilag 1, afsnit I, nr. 2.

Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v., § 6, stk. 2, nr. 1-3.

Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v., bilag 1, afsnit I, nr. 1, litra b.

Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v., § 7.

Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v., § 8.

Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v., bilag 1, afsnit II, nr. 2.

Forordning (EU) nr. 1169/2011 om fedevareinformation til forbrugerne, artikel 22, stk. 1.

Forordning (EU) nr. 1169/2011 om fedevareinformation til forbrugerne, bilag VIII, nr. 1, litra a, iv.

Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v., § 4, stk. 2, 3. pkt.

Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v., § 7.

Forordning (EU) nr. 1169/2011 om fedevareinformation til forbrugerne, § 18, stk. 1.

Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v., § 8.

Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v., § 10, 1. pkt.

Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v., § 10, 2. pkt.

Afgorelse 387/14776 af 29/9-09 fra Sekretariatet for Fedevare og Veterinaerklager.

Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v., § 13, stk. 2

Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v., bilag 1, afsnit I, nr. 1-4.

Vejledning om anprisningsforordningen nr. 9450 af 27. juni 2014.

Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v., defineret i Bilag 1, afsnit II, nr. 1.

Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v., § 2.

P.t. forordning (EU) nr. 1170/2009 om endring af Europa-Parlamentets og Radets direktiv 2002/46/EF og Europa-Parlamentets og Réadets forordning (EF)
nr. 1925/2006 for sé vidt angar listerne over vitaminer og mineraler og former heraf, der kan tilsattes til fodevarer, herunder kosttilskud.
Bekendtgerelse nr. 1166 af 9. oktober 2015 om tilsatning af naeringsstoffer til fodevarer.

Bekendtgerelse nr. 889 af 10. juli 2015 om tilsetning af neringsstoffer til fedevarer, bilag 1, jf. § 4.

Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v., defineret i Bilag 1, afsnit II, nr. 2.

Forordning (EU) nr. 1129/2011 om fastleggelse af en EU-liste over fodevaretilsatningsstoffer, bilag 2, del E, pkt.14.1.3.

Forordning (EU) nr. 1129/2011 om fastleeggelse af en EU-liste over fodevaretilsatningsstoffer, bilag 2, del E, pkt.14.1.3.

Skal opfylde kravene i forordning (EF) nr. 1332/2008 om fedevareenzymer.

Skal opfylde kravene i forordning (EF) nr. 1935/2004 om materialer og genstande bestemt til kontakt med fodevarer.

Skal opfylde kravene i forordning (EF) nr. 1935/2004 om materialer og genstande bestemt til kontakt med fodevarer.

Forordning (EU) nr. 1040/2014 om endring af Rédets direktiv 2001/112/EF om frugtsaft og visse lignende produkter bestemt til konsum med henblik pa
at tilpasse direktivets bilag I til den tekniske udvikling.

Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v., § 3, stk. 1.

Forordning (EU) nr. 1129/2011 om fastleggelse af en EU-liste over fodevaretilsatningsstoffer, bilag 2, del E, pkt.14.1.2 og 14.1.3.
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