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Bilag 1 Skema til indberetning af smagriseleveranderer

1. Hvad handler vejledningen om

Denne vejledning handler om regler for salmonella og salmonellose hos grise og knytter sig hovedsage-
ligt til bekendtgerelse nr. 597 af 29. maj 2023 om overvagning og bekempelse af salmonella hos grise.
Vejledningen beskriver reglerne om:

— overvagning af salmonella samt bekempelse af salmonella og salmonellose 1 grise,

— salmonellakategorisering af besatninger og niveautildeling,

— ferskkadsovervagningen, dvs. slagteriets overvigning af salmonella 1 fersk ked (pé slagtekroppe),

— krav til laboratorieundersogelser og indberetning af laboratoriefund,

— den bes@tningsansvarliges og den praktiserende dyrlaeges ansvar ved salmonellose 1 besatningen, og

— opfelgning ved fund af kritisk resistent salmonella i besa@tninger og pé slagterier.

Vejledningen er teenkt som en hjelp til bes@tningsansvarlige, slagterier, dyrleger og til Fadevarestyrel-
sens veterinerkontrolenheder, fodevarekontrolenheder og keadkontrolenheder.
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2. Definitioner og begreber

Et ”Officielt laboratorium” er et laboratorium som er udpeget af Fodevarestyrelsen 1 henhold til Euro-
pa-Parlamentets og Radets forordning (EU) 2017/625 af 15. marts 2017. En oversigt over officielle
laboratorier kan findes pa Fodevarestyrelsens hjemmeside www.fvst.dk.

En “besa®tning” defineres 1 grisebekendtgerelsen som ethvert hold af grise, som har samme operater. De-
finitionen af en besatning omfatter ogsa samlinger af grise pa steder, hvor der midlertidigt samles levende
eller dode grise f.eks. samlesteder og slagterier.

En "besatningsansvarlig" er den, der er registreret som operator (bruger) af besatningen i det Centrale
Husdyrbrugsregister (CHR).

En “ejendom” er en bestemt geografisk beliggenhed, der er identificeret ved et CHR-nummer. En ejen-
dom kan besta af en eller flere bes@tninger, og en ejer kan have flere ejendomme. En grisebesatnings
salmonellaniveau, -indeks og -kategori omfatter alle grise pa ejendommen.

”Salmonella af en handelstype” omfatter Sa/monella Typhimurium og monofasiske varianter af denne,
Salmonella Derby, Salmonella Infantis og Salmonella Choleraesuis. De monofasiske varianter af Salmo-
nella Typhimurium er genotypiske varianter som f.eks. Salmonella 4,12:1:- og Salmonella 4,5,12:1:-. Li-
sten over de monofasiske varianter kan ses pa Fodevarestyrelsens hjemmeside (www.fvst.dk).

”Slagtegrise” defineres som grise, der vejer 50 kg eller derover, der ikke er sger eller orner (avlsdyr), og
som skal slagtes. Der skelnes pa denne méde, fordi der ikke skal tages kodsaftprever af seer og orner, der
slagtes, samt at analysemetoden der benyttes ikke er valideret pa grise der vejer mindre end 50 kg.

Zoonoseregisteret er et register ejet af Fadevarestyrelsen, hvor oplysninger om salmonella 1 grisebesat-
ninger 1 Danmark er samlet. Resultater fra undersogelser (kadsaftprever, blodprever og mikrobiologiske
prover) er registreret pd den enkelte besetnings CHR-nummer. Fodevarestyrelsen bruger registeret 1 for-
bindelse med overvagningen og opfelgningen af salmonellaforekomster i grisebesatninger. Eksempelvis
star der 1 registeret, hvilket salmonellaniveau besatningen er udpeget til, og om der er serlige krav om
indberetning eller kortlaegning. Der bliver automatisk sendt breve med digital post til de besatningsan-
svarlige og slagterierne, eksempelvis nar der er udpeget et salmonellaniveau, eller Landbrug & Fedevarer
har indberettet nye data i registeret.

Bekendtgerelse om overvigning og bekempelse af salmonella hos grise, § 2

Salmonellakategori: En grisebesatning placeres i en salmonellakategori pa baggrund af resultater af
mikrobiologiske prover udtaget fra bes@tningen (bakteriologiske undersogelser af besatningen), resulta-
ter af kodsaftundersegelser fra bes@tningens eventuelle slagtegrise (slagtegriseindeks) og resultater af
blodpreveundersogelser fra bes@tningens eventuelle avlsdyr (salmonellaindeks). Kategorierne opdeles 1
A, B ogC.

Kategori A betegner besatninger, der er salmonellanegative. Kategori B er besatninger, der er salmonel-
lapositive med andre salmonellatyper end handelstyper. Kategori C er besatninger, der er salmonellaposi-
tive med handelstyper eller pa baggrund af serologi i slagtegrise- og avls- og opformeringsbesatninger.
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Bekendtgerelse om overvigning og bekempelse af salmonella hos grise, § 11 og bilag 4

Hver méned tildeles avls- og opformeringsbesatninger et ”Salmonellaindeks”. Dette sker pa baggrund af
blodprever, der bliver udtaget i bes@tningerne. Det fastsattes pa baggrund af de vaegtede gennemsnit af
salmonellaverdierne i blodprever. Proverne skal vere udtaget inden for de seneste tre maneder af dyr, der
er 4-7 méaneder gamle.

Eksempel pé beregning af salmonellaindeks i avls- og opformeringsbesatninger:

Hver af de 10 ménedlige blodprever underseges pa laboratoriet, og resultatet er en salmonellavaerdi. De
sidste 3 méneders gennemsnit for salmonellavaerdierne vaegtes med 6, 3 og 1, sdledes at den seneste
maned teeller mest. Salmonellaindekset fas ved at legge de vaegtede gennemsnit sammen og dividere med
10.

Juni: 0,2,0,0,5,0,2,15,2,0 Gennemsnit: 26/10 = 2,6
Juli: 0,8,9,0,0,0,0,12,0,7 Gennemsnit: 36/10 = 3,6
August: 2,8,0,0,0,0,6,0,5,0 Gennemsnit: 21/10 = 2,1

Salmonellaindeks i august:

(1% juni) + (3 x juli) + (6 x august) (1 X 2,6) +(3 X 3,6) +(6 X 2,1) _
10 - 10 B

2,6

Bekendtgerelse om overvigning og bekaempelse af salmonella hos grise, § 2, nr. 14, 0og § 15

”Slagtegriseindeks”: En vardi, der beregnes pa baggrund af de seneste 3 méneders prever, hvor der fore-
ligger et proveresultat. Slagtegriseindekset beregnes den 7. hverdag i hver maned og er geldende fra den
9. hverdag i hver méned. De 3 méneder med prover skal ligge indenfor de seneste 12 méneder. Indekset
vaegtes, sdledes at seneste maneds prever vejer fem gange mere end hver af de to foregdende maneders
prover. En kedsaftsprave regnes for positiv, nar salmonellavardien er storre end eller lig med 11.

Eksempel pé beregningen af slagtegriseindeks:
Januar: 5 kedsaftprever, heraf er 2 positive.
Februar: 7 kedsaftprever, heraf er 3 positive.
Marts: 2 kedsaftprover, heraf er 1 positiv.

Udpegningen i april:
243+ (5x1)x100 _
5+7+(5x%2) =4
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Det vil sige, at slagtegriseindeks ved apriludpegningen er 45, og besatningen kommer derfor 1 niveau 2
(se nedenfor).

Bekendtgorelse om overvigning og bekempelse af salmonella hos grise, § 2, nr. 22, §§ 7 og 8

”Salmonellaniveau 1, 2 eller 3” tildeles pa baggrund af slagtegriseindekset. Salmonellaniveau 1 tildeles
besatninger, der har et slagtegriseindeks pa op til 40. Salmonellaniveau 2 er for besatninger, der pa bag-
grund af mindst to positive kedsaftpraver har et slagtegriseindeks pd 40 og op til 65. Salmonellaniveau 3
er ogsa baseret pd mindst to positive kedsaftprover og tildeles besatninger med et slagtegriseindeks péd 65
eller derover.

Tabel 1. Sammenhceng mellem salmonellaniveauer og slagtegriseindeks

Salmonellaniveau Slagtegriseindeks
1 <40

2 40-64,9*

Joak >65*

* Baseret pa mindst to positive kedsaftprover

** Besatninger, der er sat under offentligt tilsyn pga. salmonellose, placeres i salmonellaniveau 3 uanset
slagtegriseindekset. Det er Veterinerenheden, der satter besaetningen i niveau 3.

Fodevarestyrelsen kan uanset slagtegriseindeks flytte en bes@tning fra niveau 2 eller 3 til niveau 1, hvis:

— ejendommen har varet rengjort og desinficeret, og der efterfolgende ikke har varet grise pa ejendom-
men i minimum 6 méaneder, inden de nye dyr, som niveau@ndringen vedrerer, er blevet indsat pa
ejendommen,

— dyrenes opholdssteder er gennemgribende renoveret, herunder udskiftning af gulv, rer, veegge og andre
relevante overflader og inventar, og Fadevarestyrelsen vurderer, at der ikke la@ngere er risiko for smitte
med salmonella, eller

— besatningen er stoppet med at producere slagtegrise og kun producerer smagrise, sa det ikke er muligt
at udtage kedsaftprever af slagtegrise og pa den made fa besatningen ud af niveau 2 eller 3.

Fodevarestyrelsens vurdering af rengering og desinfektion af ejendommene samt renovering af opholds-
steder er baseret pd en konkret vurdering, f.eks. en erklering fra besetningens dyrlaege eller en udspecifi-
ceret faktura fra en handvarker.

Bekendtgerelse om overvagning og bekaempelse af salmonella hos grise, § 2, nr. 16-18. § 8. og § 19. stk.
2

VEIJ nr 9878 af 09/11/2023 5



”Skarpet salmonellaindsats” er den indsats, som slagterier, der har slagtet mere end 30.000 grise i et
kalenderdr, skal ivaerksatte, ndr slagteriet er udpeget pd grund af salmonellaforekomster fire gange 1 labet
af de sidste 6 maneder. Slagteriet bliver udpeget, hvis:

— en ferskkeadsprove, der er udtaget inden for den seneste méned, er positiv for salmonella, og

— 12-méneders forekomsten af salmonella i ferskkedspreverne er 2,0 % eller derover.

Bekendtgerelse om overvigning og bekaempelse af salmonella hos grise, bilag 7, kapitel 7, nr. 1

3. Overvagning af salmonella i grisebesatninger

Fodevarestyrelsen overviger forekomsten af salmonella i grisebesatningerne pa baggrund af de indbe-
rettede data fra bl.a. bes®tninger, slagterier og laboratorier til Zoonoseregisteret. Der er forskellige
overvagningsprogrammer afthengigt af, om der er tale om slagtegrisebes@tninger, sobesa@tninger eller
avls- og opformeringsbesatninger. Tabel 2 viser overvigningsprogrammerne i de forskellige led i grise-
produktionen, hvem der er ansvarlig for, at preverne bliver udtaget, og hvem der rent praktisk skal udtage
proverne.

3.1. Hvilke prover skal udtages, og hvem har ansvaret?

Slagtegrisebescetninger overvages for salmonella ved hjelp af kedsaftprover. Det er slagteriets ansvar
at tage kodsaftpraverne og f4 dem indsendst til laboratorierne og undersegt for antistoffer mod salmonel-
la. P& baggrund af resultaterne fra kedsaftpraverne placerer Fadevarestyrelsen bes@tningen i salmonella-
niveau 1, 2 eller 3.

Bekendtgerelse om overvigning og bekaempelse af salmonella hos grise, §§ 7 og 8, og bilag 1, kapitel 2

Smdgriseproducerende bescetninger overvages for salmonella indirekte pad baggrund af aftagerbesatnin-
gernes salmonellaniveau. Den besatningsansvarlige for den smagriseproducerende besatning har ansvar
for at dyrleegen udtager og indsender stibundspreverne samlet til et officielt laboratorium til undersogelse
for salmonella, hvis aftagerbesatningen kommer 1 niveau 2 eller 3. Dette kaldes kortleegning af besatnin-
gen. I nogle tilfelde er den besetningsansvarlige for den smagriseproducerende undtaget fra kravet om at
indsende stibundsprever (se afsnit 4.4.).

Avls- og opformeringsbescetninger overvages for salmonella ved, at der hver méned udtages blodprever af
de 4-7 maneder gamle avilsdyr. Det er den besatningsansvarliges ansvar, at dyrlegen udtager og indsen-
der proverne samlet til et officielt laboratorium. Blodpraverne skal analyseres for salmonellaantistoffer.

Fodevarestyrelsen beregner pa baggrund af resultaterne et salmonellaindeks for bes@tningen. Hvis salmo-
nellaindekset er 5,0 eller hgjere, skal besetningen kortlegges ved, at den bes@tningsansvarlige for avls-
og opformeringsbes@tningen har ansvar for at dyrlegen udtager og indsender stibundspreverne samlet til
et officielt laboratorium til underseggelse for salmonella.

Kortleegning, salmonellakategorisering og dispensation for avls- og opformeringsbesatninger skal folge
samme regler som smagriseproducerende besatninger (se mere i afsnit 4.2., 4.3., og 4.4.).

Bekendtgerelse om overvigning og bekempelse af salmonella hos grise, §§ 14-15. § 23 og bilag 3
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Tabel 2. Oversigt over overvdgningsprogrammer for salmonella i forskellige led i griseproduktion

Slagtegrise Avls- og opfor- Smaégriseproduceren- | Fersk ked
mering de besatninger*
Provety- | Kodsaft Blodprever, god- | Gadning (stibundspre- | Svaberprover
pe ning (stibundspre- | ver)
ver)
Underse- | Serologi (anti- Serologi (antistof- | Bakteriologi (bakteri- | Bakteriologi
gelse stoffer) fer) er) (bakterier)
Bakteriologi (bak- | Resistensbestemmelse | Resistens-
terier)
bestemmelse
Resistensbestem-
melse
Bruges til | Slagtegriseindeks | Salmonellaindeks | Salmonellakategori Overholdelse af
bereg- (salmonellani- (A-C) grensevardier
ning veau 1-3) Salmonellakate-
gori (A-C) National malop-
Salmonellakate- fyldelse
gori (A-C)
Indberetning til
EU
Udtag- Slagterier Dyrlege Dyrlege Slagterier
ning af
prever (1 besaetning) (1 besztning)
Ansvar Slagterier Besatningsan- Bes@tningsansvarlig Slagterier
for pro- svarlig
veudtag-
ning

* Geelder kun besatninger, der har leveret smagrise til modtagerbesatninger, som derefter er kommet i

niveau 2 eller 3.

3.2. Antal kedsaftprever og oplysninger om besatningerne

Slagterier skal fore lister over deres leveranderer af slagtegrise.

Slagterier, der anvender elektronisk udpegning af, hvilke slagtegrise der skal tages kedsaftprover af,
skal indsende en raekke oplysninger til Fodevarestyrelsens Zoonoseregister via Danish Meat Research
Institute, Teknologisk Institut, om:
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— dato for levering,

— CHR-nummer for leveranderbesatningen,
—navn og adresse for den besatningsansvarlige,
— adresse for leveranderbesatningen og

— antal grise leveret til slagtning.

Bekendtgerelse om overvigning og bekempelse af salmonella hos grise, bilag 1, kapitel 1

Slagteriet skal (athangigt af besetningens arsleverance) udtage mellem 60 og 100 kedsaftprover om
aret fra besatninger, der far slagtet mere end 200 slagtegrise om aret. Hvis en besatning i en periode
udelukkende har haft negative kodsaftprover, skal slagteriet som led 1 en risikobaseret overvdgning kun
udtage én kedsaftpreve pr. mined fra denne bes@tning (se afsnit 3.4.). Det er slagteriets ansvar at udtage
og indsende proverne pasat den label, der genereres af Zoonoseregisteret.

3.3. Udtagning, opbevaring og indsendelse af kedsaftprever

Slagteriet skal udtage kedsaftpreverne. En kedsaftprave bestar af ca. 10 gram ked fra halsens strekmu-
skel eller fra bi-merbraden. Proven ma ikke indeholde synligt blod. Slagterierne skal indsende kedsaftpro-
ver til laboratorieundersogelse i s@rlige provebagre med labels, der identificerer preven. Labels skal
klistres pa provebagrene med kedsaftprever ved udtagning, sa laboratoriet kan identificere preverne
og overfore resultatet til de rigtige bes@tninger i Zoonoseregisteret. Slagteriets autorisationsnummer og
besatningens CHR-nummer skal tydeligt fremgé af hver label.

Label til markning af glasset kan printes ud via print-selv lesningen hos Danske Slagtemestre (DSM)
pa www.slagteriweb.dk eller tilsvarende losning. DSM er behjalpelige med vejledning til, hvordan dette
gores. Slagteriet skal ved slagtedagens begyndelse indtaste, hvilke besatninger der skal slagtes fra, og
printe de nedvendige labels. Alle labels skal bruges den pidgaeldende dag. Preverne skal opbevares ved
hejst -12 °C og skal sendes i frossen stand til laboratorieunderseggelse senest 4 dage efter, at proverne er
taget.

Slagterier, der slagter feerre end 500.000 grise om aret, kan dog indsende prever senest 7 dage efter
udtagning.

P& de storste slagterier anvendes en leosning, hvor slagtekroppens identifikation afleses automatisk,
nédr den treekkes frem til preveudtagning. Der printes derefter automatisk en label med de nedvendige
oplysninger i stregkodeformat.

Bekendtgerelse om overvagning og bekempelse af salmonella hos grise. bilag 1. kapitel 2 (”’Indsendelse

af prover”).

Slagteriet ber emballere proverne omhyggeligt i kasser eller forsendelsespakninger, der sikrer, at kedsaf-
ten ikke lober ud under transport til laboratoriet. Information om anskaffelse af sddanne kasser kan fas
hos Landbrug & Fedevarer, afdelingen for Fodevaresikkerhed, Veterinere Forhold og Risikoanalyse,
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Axeltorv 3, 1609 Kebenhavn V, tlf. 2086-0783. Bemerk at laboratoriet kan have serlige krav til emballe-
ring, forsendelse osv.
3.4. Risikobaseret overviagning ved ingen eller meget lav forekomst af salmonella

Hvis undersogelser viser, at en grisebesatning har ingen — eller en meget lav — forekomst af salmonella,
kan bes@tningen overvdges mindre intensivt end i den almindelige overvagning — sdkaldt risikobaseret
overvagning.

Forudsatningerne for at komme i risikobaseret overvagning er, at:

— de seneste 10 kedsaftpraver, som skal vare udtaget indenfor de seneste 6 kalenderméaneder, er negative,
0g

— bes@tningen har et slagtegriseindeks pé 0,0.

Besatninger i risikobaseret overvigning gér tilbage til almindelig overvagning, hvis:
— den ménedlige kedsaftprave er positiv,
— bes@tningen ikke har leveret slagtegrise i 130 kalenderdage, eller

— der er leveret grise til slagtning, uden at der er et resultat af en kedsaftprove fra den pageldende maned.

Bekendtgerelse om overvigning og bekempelse af salmonella hos grise, § 9

4. Nar en slagtegrisebesztning kommer i salmonellaniveau 2 eller 3

Hvis en slagtegrisebes@tning kommer i1 salmonellaniveau 2 eller 3, fir den besatningsansvarlige et brev
i e-Boks fra Fadevarestyrelsen via Zoonoseregisteret. Den besatningsansvarlige skal derefter udfylde og
indsende det medsendte skema til Landbrug & Fedevarer om, hvor smagrisene er modtaget fra (se afsnit
4.1.). Landbrug & Fadevarer indtaster, pa vegne af Fadevarestyrelsen, oplysningerne i Zoonoseregisteret.

4.1. Indberetning af smégriseleveranderer via skema

Senest 14 dage efter, at den besatningsansvarlige har faet besked om, at en slagtegrisebesatning er
1 niveau 2 eller 3, skal den bes@tningsansvarlige oplyse til Landbrug & Fedevarer, hvor smigrise er
modtaget fra inden for de seneste 6 maneder. De 6 maneder regnes fra den dato, hvor slagtegrisebeset-
ningen har faet tildelt et niveau. Hvis smagrisene er produceret pd samme ejendom (CHR-nummer)
som slagtegrisene, skal den besatningsansvarlige stadig oplyse, hvor besatningen har fiet smigrisene
fra. Det gelder ogsd for producenter af 7-30 kilos grise. Kravet om indberetning gelder ikke, hvis
den bes@tningsansvarlige allerede indenfor de seneste 6 maneder har indberettet sin(e) smégriseleveran-
der(er). Landbrug & Fedevarer indtaster, pd vegne af Fodevarestyrelsen, oplysningerne i Zoonoseregiste-
ret.

Bekendtgerelse om overvigning og bekaempelse af salmonella hos grise, § 10, stk. 1 og 3, og bilag 2

I bilag 2 er der et skema, den besatningsansvarlige kan bruge til at indberette leverandererne af smagrise,
hvis ikke det tilsendte enskes anvendt. Skemaet anvendes, ndr den besatningsansvarlige far besked
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om, at der skal indberettes leveranderer af smagrise efter en slagtegrisebesatning er kommet i niveau
2 eller 3. Den besatningsansvarlige kan ogsd indberette pa anden made, f.eks. elektronisk, s lenge
indberetningen indeholder de nedvendige oplysninger i grisebekendtgerelsens bilag 2.

Indberetning af smégriseleverander sendes med e-mail til: Salm-indberet@lf.dk eller med almindelig
post til: Landbrug & Fedevarer, afdelingen for Fedevaresikkerhed, Veterinaere Forhold og Risikoanalyse,
Axeltorv 3, 1609 Kebenhavn V.

Landbrug & Fedevarer leegger oplysningerne 1 Zoonoseregisteret pd vegne af Fadevarestyrelsen (se afsnit
2).

4.2. Kortleegning af salmonellaforekomst i smagriseproducerende besztninger

Den besatningsansvarlige for en smagriseproducerende besatning, der har leveret smagrise til besetnin-
ger, som er kommet i niveau 2 eller 3, skal som udgangspunkt kortleegge sin besatning for salmonella.

Bekendtgerelse om overvigning og bekempelse af salmonella hos grise, § 10, stk. 4. og bilag 3

Kortleegningen skal ske senest 35 dage efter, at Fodevarestyrelsen har meddelt den bes@tningsansvarlige
for den smagriseproducerende besatning, at modtagerbes@tningen er kommet i niveau 2 eller 3, og at den
smagriseproducerende besetning derfor skal kortleegges.

Bekendtgerelse om overvigning og bekeempelse af salmonella hos grise. § 10, stk. 4

Besatningen kortlegges, for at besatningsejeren, evt. sammen med sine radgivere, kan vurdere, hvilke
initiativer der skal iverksattes for at nedbringe salmonellaforekomsten. Kortleegningen bestir af at
udtage og indsende gedningspreover (stibundsprever). Hvor ofte, der skal tages prever, athaenger af,
hvilken salmonella-serotype der er tale om. Nér der er fundet en salmonella af handelstype, er kortlaeg-
ningsfrekvensen minimum 60 maneder. For evrige serotyper, eller hvis der ikke findes salmonella, er
kortlegningsfrekvensen minimum 6 maneder. De 60 eller 6 méneder beregnes fra den dag, kravet om
kortleegning er meddelt, og ikke fra den dag, preven er taget.

Den bes@tningsansvarlige skal kontakte en dyrlege for at f& udtaget stibundsprever til kortlaegnin-
gen. Dyrlaegen for bes@tningen har ansvaret for, at proverne bliver udtaget korrekt. Dyrleegen kan enten
udtage preverne selv eller vejlede den besatningsansvarlige om, hvordan preverne skal udtages. Sti-
bundspreverne skal udtages blandt dyr over ti uger og representativt for hele besatningen. Se i tabel 3,
hvor mange stibundsprever der skal udtages i forhold til antal dyr 1 bes@tningen.

Bekendtgerelse om overvigning og bekaempelse af salmonella hos grise, § 22

Tabel 3. Antallet af stibundsprover der skal udtages i forhold til antal grise i bescetningen

Antal grise Antal prever

0-99 4
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100-199 8

200-299 12
300-399 16
>400 20

Stibundspreverne skal indeholde ca. 50 gram gedning og skal indsamles i plastikbagre med tetsiddende
lag, der maksimalt fyldes 2/3 op, for at undga, at laget springer af, nir indholdet gerer.

Bekendtgerelse om overvagning og bekempelse af salmonella hos grise. § 22 og bilag 3

I nogle tilfelde er smégriseproducerende bes@tninger undtaget fra kravet om kortlaegning. Det galder for
folgende bes@tninger:

— Besatninger, hvor der pa besetningens CHR-nummer er en slagtegrisebesatning i risikobaseret over-
vagning, og der herfra foreligger resultater af mindst tre kedsaftprover fra de foregdende 3 kalenderméane-
der, og hvoraf mindst et resultat er fra seneste eller indeveerende maned.

— Bes@tninger, hvor der pa besatningens CHR-nummer indenfor de seneste 3 maneder regnet fra datoen
for slagtegrisebestningens tildeling af niveau 2 eller 3 er registreret minimum fem negative kodsaftpro-
ver og ingen positive kedsaftprover.

— Besatninger, hvorfra der indenfor de seneste 6 méneder er udtaget og indsendt stibundsprever efter
retningslinjerne 1 bilag 3 til undersogelse for salmonella, og hvor der ikke er fundet salmonella af en
handelstype.

— Besatninger, hvorfra der indenfor de seneste 60 maneder er udtaget og indsendt stibundsprever efter
retningslinjerne 1 bilag 3 eller 1 andet materiale fra besatningen, og hvor der er fundet salmonella af en
handelstype.

— Besatninger, der inden for de seneste 2 méneder er kortlagt efter reglerne i § 15, stk. 2, og hvor
den indsendende dyrlege har anfort besatningstyperne ved indsendelsen eller kan godtgere overfor
laboratoriet, at kortlagningen har omfattet den smagriseproducerende besatning.

Bekendtgerelse om overvigning og bekaempelse af salmonella hos grise, § 10, stk. 5

4.3. Salmonellakategorisering

Alle bes®tninger inddeles 1 salmonellakategori A til C pa baggrund af slagtegriseindeks, salmonellain-
deks og evt. bakteriologiske undersggelser af besatningen. Salmonellakategoriseringen kan bruges af
slagtegriseproducenter til at sikre sig, at de keber smagrise fra en salmonellaftri bestning.

Bekendtgerelse om overvagning og bekempelse af salmonella hos grise, § 11
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Kategori A er besztninger, hvor salmonella ikke er pévist, hvor besatningen ikke er i niveau 2 eller
3, og hvor avls- og opformeringsindeks er under 5. Disse betingelser skal have veret opfyldt i hele
vurderingsperioden.

Bes@tninger, der er fritestede efter bilag 4, tabel 2, placeres ogsa i kategori A.

Kategori B er besatninger, hvor der er pavist salmonella af andre serotyper end handelstyperne, uanset
hvilket niveau besatningen er 1, og uanset hvad salmonellaindeks er.

Kategori C er bes@tninger, som 1 lgbet af vurderingsperioden (som svarer til kortlegningsfrekvensen, se
afsnit 4.2.) har fiet pavist salmonella af en handelstype, som har veret 1 niveau 2 eller 3, eller hvor avls
og opformeringsindeks er 5 eller derover.

Bekendtgerelse om overvigning og bekaempelse af salmonella hos grise, bilag 4, kapitel 1, tabel 1 og
kapitel 2

Bes@tninger, der er tildelt kategori B eller C, kan komme 1 kategori A ved fritestning. I tabel 1 i bilag
4 1 bekendtgerelsen findes en oversigt over de faktorer, der bestemmer, hvilken salmonellakategori en
bes@tning tilherer. I tabel 2 i bilag 4 1 bekendtgerelsen findes en oversigt over, hvilke krav der skal
opfyldes ved en fritestning.

Bekendtgerelse om overvigning og bekaempelse af salmonella hos grise, bilag 4., kapitel 2, tabel 1 og 2

4.4. Dispensationsmuligheder for indberetning og kortlaegning
Fodevarestyrelsen har mulighed for at dispensere fra kravene om:
— indberetning af, hvorfra en besatning, der er kommet i niveau 2 eller 3, har modtaget smagrise,
— kortleegning af en smagrisebesatning, hvis modtagerbesa@tning er kommet i niveau 2 eller 3, og

— at avls- og opformeringsbesatninger skal kortlaegges, nir salmonellaindeks er 5 eller derover.

Bekendtgerelse om overvigning og bekaempelse af salmonella hos grise, § 29

Fodevarestyrelsen kan give dispensation, hvis formalet med reglerne ikke tilsidesettes. Der ma f.eks. ikke
opstd risiko for smitte til andre bes@tninger, og det ma ikke gé ud over fodevaresikkerheden.
5. Overvagning af salmonella i fersk ked (ferskkedsovervagning)

Det er slagteriets ansvar at udtage svaberprover af slagtekroppe til undersogelse for salmonella som led
1 ferskkedsovervagningen. Der er grensevardier for salmonella i fersk ked bdde for den daglige og
mdnedlige opfelgning (skerpet salmonellaindsats, se afsnit 5.8.).

Bekendtgerelse om overvigning og bekempelse af salmonella hos grise, § 18 og bilag 7

5.1. Hvor mange prover og hvor ofte skal der tages prover af fersk koed
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Antallet af prover, som slagteriet skal udtage, athaenger af det foregdende drs produktion (slagtetal), se
ogsa tabel 4.

Nyetablerede slagterier eller slagterier, der har en begrundet forventning om, at produktionen enten vil
stige eller falde betydeligt i forhold til sidste ars produktion, skal udtage prever i forhold til det forventede
slagtetal. Slagteriet skal kunne sandsynliggere det forventede slagtetal.

Tabel 4. Proveudtagningsfrekvens for ferskkadsovervdagningen

Antal slagtede grise/ar (i det foregiende Preveudtagningsfrekvens
kalenderir)
>30.000 5 prover pr. slagtedag (preverne analyseres

som €én samlet prove)

>10.000 og < 30.000 5 enkeltpraver hver 2. méned
> 1000 og < 10.000 5 enkeltprover hvert halvar
<1000 Ikke rutinemassigt krav om preve-udtagning

Slagterier, der udtager enkeltprover, skal udtage de fem prover samme dag. Hvis det ikke er muligt, kan
proveudtagningen af de fem prover straekkes 1 op til en uge.

Bekendtgorelse om overvigning og bekeempelse af salmonella hos grise, bilag 7, kapitel 2, nr. 2 og 4

5.2. Sadan tages der svaberprover af slagtekroppe/fersk ked
Nér slagterier skal tage svaberprover af slagtekroppe/fersk kad, skal det geres pa folgende made:

— Der svabres fra fire steder pa slagtekroppen; ryg, bryst, skinke og kabe (se figur 1). Hvis kabesnitte
mangler, skal der i stedet svabres fra bovsnitte.

— Der svabres et omrade pa 10x10 cm for hvert provetagningssted, forst 10 gange i vandret og derefter 10
gange 1 lodret retning.

— Alle fire steder skal svabres med den samme gazetampon (steril 16-lags af bomuld med dimensionen
10x10 cm eller gazetampon af lignende dimensioner og med samme egenskaber).

— Inden svabring skal gazetamponen fugtes med 10 ml bufferet peptonvand efter geldende udgave af ISO
17604.

— Der skal anvendes en skabelon, nér der svabres. Skabelonen skal desinficeres, for den anvendes pa
naeste slagtekrop.

— Svabringen skal startes det sted, som forventes mindst kontamineret — forst ved ryggen og sidst ved
kaebesnitte.

— Efter svabring skal gazetamponen placeres i en steril stomacherpose og analyseres pa laboratoriet.
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Hvis preverne analyseres som samleprover (se tabel 4), skal de fem gazetamponer umiddelbart efter svab-
ring placeres 1 den samme stomacherpose. Posen skal vere stor nok til, at laboratoriet kan tilsaette 250
ml bufferet peptonvand. Slagteriet mé ikke rense slagtekroppen systematisk pd preveudtagningsstederne,
inden der svabres. Ved rensning forstés f.eks. brug af vacuumsug med damptilfersel, eller bortskering af
forurening. Der skal svabres pa omrader af slagtekroppen, som ikke er rutinemaessigt rensede.

KOMMISSIONENS FORORDNING (EF) Nr. 2073/2005 af 15. november 2005 om mikrobiologiske
kriterier for fedevarer, bilag 1. kapitel 3. punkt 3.2

Bekendtgerelse om overvagning og bekaempelse af salmonella hos grise. bilag 7. kapitel 2. nr. 1. litra a

ogb)

Figur 1. lllustration af svabersteder for ferskkodsovervagning.

5.3. Forsendelse af prever fra ferskkedsovervigningen

Prover, der skal sendes til analyse pa eksterne laboratorier, skal opbevares ved hgjst 5 °C, indtil preverne
sendes. Proverne skal vere market, sa de entydigt kan identificeres. I provenummeret skal arstallet for
slagtedatoen indgd, sa preveresultater ikke kan forveksles pa tvars af ar. Yderemballagen skal vare
hel og fremstillet af isolerende materiale, s proverne er nedkelede (0-10 °C), nér de ankommer til
laboratoriet.

Bekendtgorelse om overvagning og bekaempelse af salmonella hos grise, bilag 7. kapitel 2, nr. 3 og
kapitel 3

5.4. Underseogelse af svaberprover fra ferskkedoverviagningen

Naér laboratoriet analyserer samleprover, skal laboratoriet, umiddelbart inden analysen, tilsette 250 ml
37 °C bufferet peptonvand til stomacherposen med de fem gazetamponer (se afsnit 5.2.). Ved analyse af
enkeltprover skal laboratoriet kun tilsatte 50 ml 37 °C bufferet peptonvand.
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Laboratoriet skal analysere proverne efter den seneste version af EN/ISO 6579 eller NMKL nr. 71 eller
andre validerede metoder. Valideringen skal vare udfert pa relevant provemateriale.

Bekendtgerelse om overvigning og bekempelse af salmonella hos grise, § 24, stk. 1

5.5. Indberetning af analyseresultater fra ferskkedsovervagningen

Nar slagteriet har modtaget analyseresultater fra laboratoriet, skal slagteriet indberette resultaterne til Fo-
devarestyrelsen. Resultaterne skal indberettes til Fodevarestyrelsen hver maned via virk.dk. Resultaterne
skal indberettes senest 14 dage inde i den efterfolgende maned. Indberetning af serotypning kan dog ske,
ndr resultatet foreligger. Falgende oplysninger skal som minimum foreligge:

a) Entydig proveidentifikation (hvor arstal for slagtedatoen indgar),

b) information om prevetype (samleprover eller enkeltprover),

¢) dato for slagtningen,

d) preveudtagelsesdato,

e) dato for hvornar proven er taget i analyse pa laboratoriet (analysedato),

f) resultater af salmonellaundersegelse, herunder serotypning ved et positivt resultat for salmonella,
g) navn pa laboratoriet, som har udfert analysen, og

h) slagteriets autorisationsnummer.

Bekendtgerelse om overvigning og bekempelse af salmonella hos grise. bilag 7. kapitel 8

5.6. Bedommelse af resultater fra ferskkedsoverviagningen (daglig opfelgning)

Hvis et slagteri det seneste kalenderdr har slagtet 30.000 grise eller flere, ma der hejst forekomme
én positiv samleprove 1 en periode pa 11 pd hinanden folgende preovedage, uanset salmonellatype. I
perioden skal der indgd mindst én dag med kun et enkelt samleproveresultat. Slagteriet skal lebende
evaluere resultaterne for 11 slagtedage ad gangen som et ’rullende vindue”. Det betyder, at slagteriet
hver slagtedag skal evaluere pa baggrund af de seneste 11 slagtedage. Hvis der er mere end én positiv
samleprove, skal slagteriet falge op.

Hvis slagteriet er udpeget (se mere om udpegning 1 afsnit 5.8.) og har taget to samleprover pr. dag pa
samtlige 11 provedage, ma der hgjst forekomme to positive samlepraver 1 det rullende vindue”. Hvis der
er mere end to positive samleprover, skal slagteriet falge op. (se mere om opfelgning i afsnit 5.7.).

Bekendtgerelse om overvigning og bekaempelse af salmonella hos grise, bilag 7, kapitel 5, nr. 1, 2 og 3.

Slagterier, der det seneste kalenderér har slagtet under 30.000 grise, skal folge op, hver gang der bliver
fundet salmonella i overvdgningen (se afsnit 5.7.).

Bekendtgerelse om overvigning og bekaempelse af salmonella hos grise, bilag 7, kapitel 5, nr. 4
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5.7. Opfelgning pa fund af salmonella i ferskkedsovervagningen

Hvis grensevardierne for salmonella i fersk ked er overskredet, skal slagteriet, inden for 5 arbejdsdage
fra det endelige analyseresultat foreligger, gennemga produktionen for at finde arsagen til overskridelsen
og rette op pa fejlen.

Slagteriet skal derfor:

— gennemga oprindelsesbesatningernes salmonellastatus, herunder de seneste resultater af kedsaftover-
végningen,

— gennemga slagteriets egenkontrolresultater for slagtehygiejne, herunder evt. resultater af andre mikrobi-
ologiske undersogelser (godningsregistrering mv.) og

— gennemgd virksomhedens kritiske kontrolpunkter (slagteprocesser og hygiejne, herunder HACCP-plan).

Landbrug & Fedevarer og FodevareDanmark har udarbejdet et katalog, som deres medlemsvirksomheder
kan finde inspiration til at afklare &rsager til overskridelser og bud pa lgsninger.

Bekendtgorelse om overvigning og bekaempelse af salmonella hos grise, bilag 7. kapitel 6, nr. 1

Slagteriet skal sende, eller pa anden made forelegge resultatet af gennemgangen til Fedevarestyrel-
sen. Dette skal ske inden for 10 arbejdsdage fra det endelige analyseresultat foreligger. Hvis den endelige
rapport over gennemgangen ikke er afsluttet efter 10 arbejdsdage, skal slagteriet informere Fodevaresty-
relsen om fremdriften i opfelgningen ugentligt, indtil den endelige rapport foreligger.

Hvis slagteriet finder en sandsynlig drsag til, at en grensevardi er overskredet, skal slagteriet fjerne
arsagen og rette op pa fejlen med korrigerende handlinger, sa fejlen ikke sker igen. Hvis det ikke er
muligt at fjerne arsagen, skal slagteriet iverksatte andre tiltag, der forebygger overskridelser.

Disse tiltag kan eksempelvis inkludere en udvidet proveudtagning. Slagteriet ma i hver enkelt situation
vurdere, hvad den eventuelle ekstra proveudtagning skal omfatte.

Bekendtgerelse om overvigning og bekempelse af salmonella hos grise, bilag 7. kapitel 6, nr. 2 og 3

Den rutinemassige overvigning skal fortsette under den eventuelle ekstra proveudtagning.

Bekendtgerelse om overvigning og bekeempelse af salmonella hos grise, bilag 7, kapitel 6. nr. 4

5.8. Udpegning ved hej salmonellaforekomst - store slagterier
Der er s@rlige regler om udpegning og skarpet salmonellaindsats for slagterier, der i det seneste kalender-

ar har slagtet mere end 30.000 grise.

Nér et slagteri udpeges, betyder det, at salmonellaforekomsten er pd s& hejt niveau, at slagteriet skal
ivaerksette smittereducerende tiltag for at nedbringe salmonellaforekomsten. Udpeges slagteriet fire gan-
ge indenfor de seneste 6 maneder, skal slagteriet ivaerksatte en skerpet salmonellaindsats (se afsnit 5.9.).
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Slagteriet udpeges, hvis:

— en ferskkedspreve, der er udtaget pa slagteriet indenfor den seneste méined, findes positiv for salmonel-
la, og

— 12-méneders forekomsten af salmonella pa slagtekroppene samtidig er 2,0 % eller derover (se afsnit
5.10).

Udpegning sker den 15. dag 1 maneden. Hvis den 15. dag er en weekend, helligdag eller lignende sker det
den forstkommende hverdag herefter. Udpegning er geldende fra den efterfelgende hverdag.

Nér slagteriet er udpeget, skal det udtage prover af ti slagtekroppe pr. slagtedag. Det er dobbelt s& mange
prover 1 forhold til, hvad slagteriet normalt udtager. Proverne analyseres som to sampleprover af fem
prover i hver. Den dobbelte provefrekvens gelder, indtil forekomsten af salmonella pa slagtekroppe er
under 2,0 procent.

Bekendtgerelse om overvigning og bekeempelse af salmonella hos grise, bilag 7, kapitel 7, nr. 1 og 2

5.9. Skaerpet salmonellaindsats og handlingsplan — store slagterier

Slagterier, der slagter 30.000 grise eller flere, skal ivaerksatte en skarpet salmonellaindsats, nar slagteriet
er udpeget fire gange indenfor de seneste 6 méneder.

Nar et slagteri ivaerksetter skaerpet salmonellaindsats, skal slagteriet meddele det til Fodevarestyrelsen
inden 10 arbejdsdage, regnet fra udpegningen (d. 15. hverdag i maneden eller forstkommende hverdag
herefter). Det kan f.eks. ske via mail til den stedlige kedkontrol.

Som led i den skarpede salmonellaindsats skal slagteriet kortlegge de mulige arsager til den hgje
salmonellaforekomst og senest den 15. dag eller ferstkommende hverdag i maneden efter udpegningen
udarbejde og ivaerksatte en handlingsplan.

Kortlegningen kan eventuelt besta af en udvidet preveudtagning, sa slagtehygiejnen dokumenteres. For
at undersoge, om der er udfordringer pd en specifik slagtelinje, kan slagteriet velge at udtage flere
slagteprover fra hver linje pa forskellige led i slagteprocessen og/eller pa forskellige tidspunkter pa dag-
en. Sidelebende med preveudtagningen kan virksomheden gennemga slagtelinjen for tekniske fejl, f.eks.
uteetheder eller manglende justeringer af materiel. Slagteriet kan ogsa udtage yderligere svaberpraver som
en del af den udvidede preveudtagning for at kontrollere, om problemet er afgrenset til en af de fire
svabringsomrader (ryg, skinke, bryst og kabe). Her kan fem til otte svaberprever fra hhv. ryg, skinke,
bryst og kabe analyseres som samleprover for hvert svabringsomrade for sig. Slagteriet kan f.eks. udtage
tre samleprover fra hvert provetagningssted. Kortlegningen kan hjelpe slagteriet med at identificere
potentielle arsager til forekomsten af salmonella pa slagtekroppene.

Ud over kortlegning af mulige arsager til den heje salmonellaforekomst skal slagteriet udarbejde og
iverksatte en handlingsplan over for salmonella. Handlingsplanen skal godkendes af Fadevarestyrelsen
og vere ivaerksat senest den 15. dag eller forst kommende hverdag i maneden efter den udpegning, der
har udlest den skerpede salmonellaindsats. Handlingsplanen skal:

— beskrive de kritiske punkter, som slagteriet har fundet,
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— beskrive de korrigerende tiltag, som slagteriet vil ivaerksatte for at give en malrettet og vedvarende
hygiejneforbedring, dvs. en holdbar forbedring af salmonellaresultaterne, og

— indeholde al dokumentation fra E. coli overvagningen fra den forste maned, hvor slagteriet blev
udpeget, samt eventuelle rapporter over afvigelser og korrigerende handlinger for overskridelser i denne
overvagning.

Slagteriet skal indsende handlingsplanen til Fodevarestyrelsens godkendelse.

Bekendtgerelse om overvigning og bekaempelse af salmonella hos grise, bilag 7, kapitel 7, nr. 5, 6 og 7

Slagteriet skal indenfor seks maneder efter, at handlingsplanen er iverksat, kunne dokumentere et fald
1 forekomsten af salmonella. Hvis der ikke er fald i forekomsten af salmonella, kan Fodevarestyrelsen
kraeve yderligere tiltag.

Bekendtgerelse om overvigning og bekeempelse af salmonella hos grise, bilag 7, kapitel 7, nr. 8

Slagteriet kommer ud af den skarpede salmonellaindsats, nar:
— der i fire ud af seks méneder er 0 eller 1 positiv prove i ferskkedsovervagningen, eller

— 12-maneders forekomsten er under 2,0 procent.

Hvis slagteriet har nul eller én positiv prove 1 ferskskedsovervagningen 1 4 ud af 6 méneder efter, at
handlingsplanen er iverksat, er slagteriet ikke lengere underlagt skeerpet salmonellaindsats. Det galder,
selv om salmonellaforekomsten stadig er over de fastsatte graenser. Slagteriet skal dog stadig udtage
prover af 10 slagtekroppe pr. slagtedag, indtil forekomsten af salmonella pa slagtekroppene er under 2,0
procent.

Bekendtgerelse om overvigning og bekempelse af salmonella hos grise, bilag 7, kapitel 7, nr. 2 0og 9

Nedenfor ses et flowdiagram over skerpet salmonellaindsats.

Figur 2. lllustration over skeerpet salmonellaindsats
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|

i salmomellaforeicomstan, som bringer slamarist ud af
skmrpet indsats igen.

10 mader:

Slagteriet skl i lebst af de Slzende 6 mbneder vise ot Bld

Slagteriet kan konmue ud af den sicepede indsats igen pi

I

‘Hivis slagteriet i 4 ud af § mineder har hajst en positiv
ferskkadsprove i den akmelle mined, 53 er slazeriet ude
af skappet indsats igen, ozs sehv om forekomsten ddce
ar under 2 0%,

Slapterier skal forsat udtaze dobbelte prever, indril

Hvis forekometan igan kompeer undar 2,0% ar
slagteriet ude af skerpet indsats igen.

Nir forskomsten igen er undsr 2,0%, skal der ke
l=ngers ndtazes dobbelte prover.

forekomsten igen er under 2.0%.

|

58 lenge forekomeran ikice ar under 2,0%, ka slagtariar
i op til 12 mineder, efter slagteriet er kommer ud afden
skmrpede indsats, undg$ fomyet udpegning, hvis hojat 1
ferskkadspreve er positiv i den simelle mined

Denne undtagelss bortfalder, nar forskomsten igen ex
under 2,0%.

Hvis slagteriet i 12 maneder efter, at slagteriet ikke laengere er underlagt skerpet indsats, hejest har
én positiv ferskkedspreve 1 den aktuelle maned, teller udpegningerne ikke med i vurderingen af, om
slagteriet skal veaere under skarpet indsats. Denne undtagelse bortfalder, nar forekomsten igen er under
2,0% (se flowdiagram).

Hvis slagteriet en maned har to eller flere positive ferskkedsprever, indgér udpegningen i ny vurdering af,
om slagteriet skal vare under skerpet indsats.

Bekendtgerelse om overvigning og bekempelse af salmonella hos grise, bilag 7. kapitel 7, nr. 9-13

5.10. Beregning af forekomst af salmonella i ferskkedsovervigningen

Nér man skal beregne forekomsten af salmonella (f.eks. 12-méneders forekomsten), skal der tages hejde
for de prover, som analyseres som samleprover. Nar man vil beregne enkeltproveforekomsten ud fra
samleproveforekomsten, gares det pa felgende made:

Enkeltproveforekomst = (antal positive samleprover seneste 12 mdr. /antal samleprover seneste 12 mdr.)
x 100/3.
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Broken med en omregningsfaktor 3 er fremkommet pa baggrund af resultater fra en stor ssmmenlignende
undersogelse, der viste, at ssmmenhangen mellem salmonellaforekomst 1 enkeltprever og samleprover er
1:3.

Hvis et slagteri for en periode er udpeget til at tage dobbelt antal samleprover pr. slagtedato (prever
af ti slagtekroppe pr. slagtedag, som analyseres som to sampleprever af fem prover i hver), udregnes
enkeltproveforekomsten anderledes. Hvis et slagteri udtager 2 samleprover per slagtedato, udregnes
antal positive samleprover per méned pd baggrund af forekomsten per dag sdledes, at pd dage med 2
samleprover opgeres forekomsten den pagaeldende dag siledes:

— Hyvis begge prover er negative, telles det som 0 positive.

— Hyvis 1 prave er positiv, telles det som 2 positiv.

— Hyvis begge prover er positive, telles det som 1 positiv.

Maénedsforekomsten beregnes herefter som summen af positive dage divideret med antal dage. Herefter
foretages sadvanlig omregning til enkeltproveforekomsten ved at dele med 3. Dette gores for ikke at
overestimere forekomsten 1 perioden hvor slagteriet tager dobbeltprover.

Nar man skal beregne 12-maneders forekomsten for at vurdere, om slagteriet overholder graenseverdier-
ne, skal man bruge enkeltpraveforekomsten. Resultatet bruges til at afgere, om slagteriet skal udpeges og
udfere skarpet salmonellaindsats (se afsnit 5.8. og 5.9.).

Nér man skal beregne 12-maneders forekomsten, skal proverne vagtes siledes, at den @ldste méned 1
opgorelsen vaegtes med en faktor 1, den nasteldste med en faktor 2 og sd fremdeles til den seneste
maned, der vaegtes med en faktor 12.

((1 x praevalens i mdned 1) + (2 X praevalens i mdned 2) + (3 X ...) ...+ (12 X praevalens i maned 12))
78

Bekendtgerelse om overvagning og bekeempelse af salmonella hos grise, bilag 7. kapitel 7, nr. 3

6. Salmonellose i en besztning

Salmonellose er en sygdom forarsaget af salmonellabakterier. Symptomerne pa salmonellose hos grise er
ofte feber, diarré, almen svaekkelse, luftvejslidelser samt abort eller dedsfald. Smagrise (2-3 uger efter
fravaeenning) kan fi nedsat tilvaekst og blive alment svakkede, til tider med hej dedelighed. Dyrlaegen
stiller diagnosen pa baggrund af symptomer og pavisning af salmonella i materiale, f.eks. gadnings- eller
organprever, fra de syge dyr.

Hvis den besatningsansvarlige, f.eks. landmanden, far mistanke om, at der er eller kan vere salmonellose
1 en besatning, skal den besatningsansvarlige tilkalde en praktiserende dyrlege.

Bekendtgerelse om overvigning og bekempelse af salmonella hos grise, § 3, stk. 1

Dyrlegen skal forsoge at be- eller atkraefte mistanken om salmonellose og skal indsende prover af
relevant materiale til et laboratorium, som er akkrediteret til undersegelsen.
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Fodevarestyrelsen betaler som udgangspunkt for denne analyse. Det er dog en betingelse, at der er
tale om “nyudbrud” af salmonellose, eller at der ikke har varet konstateret salmonellose 1 besatningen
indenfor de seneste seks maneder.

Nyudbrud er:

— forste gang, der er konstateret salmonellose 1 besa@tningen, eller

— ndr en besa@tning har haft salmonellose, som er ophert, men hvor bes@tningen efter mindst to méneder
igen far symptomer pd salmonellose, der gor det overvejende sandsynligt, at der er salmonellose 1
besatningen.

Dyrlagen skal hurtigst muligt informere den bes&tningsansvarlige og Fedevarestyrelsen om resultatet af
undersogelserne.

Bekendtgerelse om overvagning og bekampelse af salmonella hos grise, § 2, nr. 10, § 3, stk. 4-5, og § 28,
stk. 1

Lov om hold af dyr, § 28, stk. 2

7. Offentligt tilsyn

Hvis der er konstateret salmonellose 1 en bes@tning, kan Fedevarestyrelsen satte besatningen under
offentligt tilsyn. I den forbindelse vurderer Fodevarestyrelsen, om der er tale om enkelte dyr, eller om
besatningen har salmonellose. Er der tale om enkelte eller isolerede tilfeelde, kan Fedevarestyrelsen
undlade at sette besatningen under offentligt tilsyn.

Bekendtgorelse om overvigning og bekaempelse af salmonella hos grise, § 5

7.1. Smittebegransende foranstaltninger for besetninger under offentligt tilsyn

Alle besztninger under offentligt tilsyn pa grund af salmonellose placeres 1 salmonellaniveau 3, uanset
besatningens slagtegriseindeks, og uanset om besatningen leverer slagtegrise. Derved sikres det ogsa, at
dyr fra besaetningen slagtes med sarlige hygiejnekrav.

Hvis en besatning er sat under offentligt tilsyn pa grund af salmonellose, skal den besatningsansvarlige
gennemfore en raekke smittebegreensende foranstaltninger:
— Syge dyr i bes@tningen skal holdes isoleret for at hindre spredning til raske dyr.

— Dyrene skal transporteres til slagteriet pa en méde, sa det sikres, at der ikke opstér risiko for at sprede
smitte til dyr fra andre bes@tninger, som ikke har salmonellose.

— Ved flytning af dyr eller produkter fra ejendommen skal der indhentes tilladelse fra Fedevarestyrel-
sen. Fadevarestyrelsen kan fastsette vilkar i forbindelse med flytningen.

— Dyrs opholdssteder, redskaber, maskiner og lignende rengeres og desinficeres efter Fodevarestyrelsens
anvisninger.
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— Transportmiddel, fodtej og redskaber skal rengeres og desinficeres efter transport.

— Ekstern kontakt til bes@tningen (som hindverkere, inseminerer, konsulenter el.lign.) begraenses mest
muligt.

— Der ivaerksattes en effektiv skadedyrsbekaempelse.
— Det offentlige tilsyn skal oplyses til alle, der kommer i kontakt med besatningen, og som dermed er i

risiko for at bringe smitten videre.

Bekendtgorelse om overvigning og bekempelse af salmonella hos grise, § 19

Der er s@rlige hygiejnekrav til transporterer og slagterier, der handterer dyr fra bes@tninger med salmo-
nellose (se afsnit 8 og 9).
Handtering af godning

Fast og flydende gadning fra en bes@tning under offentligt tilsyn skal behandles efter Fodevarestyrelsens
anvisninger. Gedningen skal betragtes som smittefarlig og ma kun bruges og hdndteres efter folgende
anvisninger:

— Smittebegransende tiltag ved handtering af gedning og ved brug af redskaber, maskiner og lignende
skal iveerksettes. F.eks. skal redskaber, maskiner og lignende, der bruges i besa@tningen eller til gadnings-
héndtering, rengoeres og desinficeres efter brug i besatningen.

— Gadning, redskaber, maskiner og lignende ma kun fjernes efter tilladelse fra Fodevarestyrelsen og pa
narmere fastsatte vilkar.

— Udbringning af gylle kan i visse tilfaelde ske pa afgreder eller marker, der ikke skal bruges til henholds-
vis direkte konsum eller afgraesning.

— Ved transport af gylle og gedning skal man undgé at kere hen over anden mands jord og holde afstand
til udegéende dyr og gresningsarealer.

Bekendtgerelse om overvigning og bekaempelse af salmonella hos grise, § 19

7.2. Ophaevelse af offentligt tilsyn

Fodevarestyrelsen ophaver et offentligt tilsyn pa grund af salmonellose, nér:

— Fodevarestyrelsen vurderer, at der ikke leengere er salmonellose 1 bes@tningen, eller

— besatningen er slagtet eller sléet ned, og Fadevarestyrelsen har godkendt rengering og desinfektion af

stalde og evrige opholdssteder.

Fodevarestyrelsen kan ophave det offentlige tilsyn pa baggrund af en skriftlig udtalelse fra den praktise-
rende dyrlaege.

Selvom der ikke lengere er symptomer pd salmonellose i en bes@tning, forbliver besatningen i salmonel-
laniveau 3, indtil slagtegriseindekset er under 65.

VEIJ nr 9878 af 09/11/2023 22



Bekendtgerelse om overvigning og bekeempelse af salmonella hos grise, § 21

8. Transport af grise fra besatninger med salmonellose til slagterier

Der er sarlige krav til transporterer af grise, der kommer fra bes@tninger med salmonellose, og som skal
slagtes under serlige hygiejnekrav.

8.1. Krav til transporteren af grise til slagtning med szrlige hygiejnekrav

Transporteren af dyr, der skal slagtes under skaerpet hygiejne, skal sikre, at dyrene ikke kommer 1

smittefarlig kontakt med dyr fra andre besatninger under transporten.

Transporteren skal desuden rengere og efterfolgende desinficere transportmidler, fodtej og redskaber med
egnet desinfektionsmiddel efter transport af dyr fra besatninger til slagtning med sarlige hygiejnekrav.

Bekendtgerelse om overvigning og bekaempelse af salmonella hos grise, bilag 5, kapitel 2 og 3

9. Slagtning med szerlige hygiejnekrav af grise fra besatninger med salmonellose

Der er szrlige hygiejnekrav for slagtning af grise, der kommer fra en besatning, der er sat under
offentligt tilsyn pd grund af salmonellose.

Bekendtgerelse om overvigning og bekempelse af salmonella hos grise, § 20, og bilag 5 og 6

Formalet med slagtning med s@rlige hygiejnekrav og den efterfolgende mikrobiologiske kontrol er at
sikre, at forekomsten af salmonella pa slagtekroppene er pd samme lave niveau som pa slagtekroppe, der
stammer fra bes@tninger uden salmonellose.

9.1. Slagtning med szrlige hygiejnekrav

Det er kun slagterier med permanent kedkontrol, der m4 udfere slagtning med sarlige hygiejnekrav.

Slagteriet skal sikre, at dyrene bliver transporteret og opstaldet pa en made, hvor der ikke opstér risiko for
at sprede smitte til dyr fra andre besatninger. Som udgangspunkt skal dyr, der skal slagtes med sarlige
hygiejnekrav, derfor modtages sé teet pa slagtetidspunktet som muligt.

Bekendtgerelse om overvdagning og bekempelse af salmonella hos grise, bilag 5. kapitel 2 og kapitel 3,
nr. 1-3

Slagtning med serlige hygiejnekrav skal ske som det sidste pd dagen og sd vidt muligt sidst pd ugen. Dy-
rene mé ikke std over til neste dag, da det gger risikoen for smittespredning. Slagtningen skal ske under
skerpede hygiejniske forhold, f.eks. nedsat slagtehastighed og eget opmarksomhed ved exvisceration
og plucksudtagning. Slagtekede og udstyr skal rengeres og desinficeres umiddelbart efter slagtning med
serlige hygiejnekrav. Hvis slagtekroppen forurenes med gedning, som det ikke er muligt at fjerne 1
efterkontrollen, skal slagtekroppen kasseres.

Bekendtgerelse om overvigning og bekaempelse af salmonella hos grise, bilag 5. kapitel 4

VEIJ nr 9878 af 09/11/2023 23



Nar dyrene er slagtede, skal slagtekroppene underseges for salmonella.

Bekendtgerelse om overvigning og bekeempelse af salmonella hos grise. § 13, (og bilag 6)

9.2. Behandling af slagtekroppe og ked fra dyr, der er slagtet med szrlige hygiejnekrav

Slagtekroppe og ked fra dyr, der er slagtet med se@rlige hygiejnekrav, skal enten varmebehandles, saltes
eller behandles med en anden metode, der sikrer drab af salmonella. Varmebehandlingen skal ske pa
en autoriseret kadproduktvirksomhed. For undtagelser fra kravet om varmebehandling eller saltning (se
afsnit 9.4.).

Bekendtgerelse om overvigning og bekaempelse af salmonella hos grise, bilag 5. kapitel S, nr. 1-3

Slagtekroppe og ked, der skal varmebehandles eller saltes, skal under opbevaring og handtering, herunder
koling, lagring, udbening, opskering, pakning, emballering og videre forarbejdning, holdes adskilt fra
andre slagtekroppe og andet ked.

Varmebehandlingen skal sikre en centrumtemperatur pa mindst 75 °C eller en kombination af temperatur
og tid, som sikrer drab af salmonella.

Slagtekroppe og ked (inkl. plucks/indmad), der skal saltes, md ikke bruges til spiseklare produkter,
medmindre produktet har undergaet én eller flere processer, som sikrer, at produktet er frit for salmonel-
la. Virksomheden skal dokumentere effekten af disse processer over for Fadevarestyrelsen.

Virksomheden skal sikre, at lokaler rengeres og desinficeres umiddelbart efter produktionen med handte-
ring af slagtekroppe og ked, der er slagtet med sarlige hygiejnekrav, for anden produktion starter.

Bekendtgerelse om overvigning og bekaempelse af salmonella hos grise, bilag 5, kapitel 7

9.3. Transport og oplagring af slagtekroppe og kod fra dyr, der er slagtet med szrlige hygiejnekrav

Under transport og oplagring skal slagtekroppe og ked fra dyr, der er slagtet med s@rlige hygiejnekrav, og
som skal varmebehandles eller saltes, vare tydeligt market, emballeret og holdes adskilt fra andre kroppe
og kad, der ikke skal varmebehandles eller saltes. Slagtekroppe og ked fra dyr, der er slagtet med saerlige
hygiejnekrav, skal ledsages af et handelsdokument med samme pategning som pa merkesedlerne. Oplag-
ring i et autoriseret frysehus inden varmebehandling, skal aftales med Fodevarestyrelsen.

Bekendtgerelse om overvigning og bekempelse af salmonella hos grise. bilag 5. kapitel 8

9.4. Undtagelser fra krav om varmebehandling eller saltning ved slagtning med sarlige hygiejne-
krav

Hvis en virksomhed vil afsatte slagtekroppe og ked fra dyr, der er slagtet med sa&rlige hygiejnekrav som
fersk ked, skal partiet undersoges for salmonella og overholde greensevardierne i tabel 5. Slagteriet kan
vaelge at udtage proverne for eller efter koling.
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Bekendtgerelse om overvigning og bekaempelse af salmonella hos grise, bilag 5, kapitel 5, nr. 4 og bilag
6

Tabel 5. Antal prover og max antal positive prover (greenseveerdi) ved udtagning af prover henholdsvis
for og efter koling

Antal slagtekroppe Antal prever Max antal positi-
i dags-/delleveran- ve

cen Feor Keling Efter Koling

<20 4 8 0

21-50 9 19 1

51-89 14 31 2

>910 20 43 3

Slagteriet skal veelge, om et parti skal:
— kontrolleres samlet,
— opdeles 1 delleverancer, der kontrolleres hver for sig,

— opdeles i delleverancer, hvoraf én eller flere varmebehandles eller saltes uden forudgaende kontrol, og
andre kontrolleres med henblik pa afsetning som fersk ked, eller

— sendes til varmebehandling eller saltning uden forudgdende kontrol.

Bekendtgorelse om overvagning og bekampelse af salmonella hos grise, bilag 5, kapitel 5 og bilag 6.
kapitel 1 og 2

9.5. Svaberpreover af slagtekroppe fra dyr, der slagtes med szrlige hygiejnekrav

Der er serlige krav til udtagning af svaberprover af slagtekroppe fra dyr, der er slagtet med sarlige
hygiejnekrav:

— Der skal bruges 16-lags sterile gazetamponer af bomuld med dimensionerne 10x10 cm.

— Inden svabring skal gazetamponerne fugtes med 10 ml bufferet peptonvand efter gaeldende udgave af
ISO 17604.

— Der skal svabres fra to udvalgte steder pé slagtekroppen, sé det totale svabrede omrade er ca. 1400 cm?2.

— Den ene delprove skal udtages fra den mediale del af skinken pa bade ked og ca. 5 cm sverbremme
samt beekkenindgangen, svarende til i alt 30%20-25 cm. Den anden delprove skal udtages fra hele bug- og
brystsnitten, svarende til ca. 70-80%8-10 cm (heraf ca. 5 cm svar). (Se illustration i figur 3).

— Det sterile bufferet peptonvand mé ikke pd noget tidspunkt forurenes mellem svabring af de enkelte
slagtekroppe.
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— Gazetamponer fra samme slagtekrop placeres i 100 ml bufferet peptonvand i1 en stomacherpose eller
andet, som er egnet til opformering. Alternativt kan to sterile gazetamponer placeres i en steril stoma-
cherpose, tilsat 25 ml bufferet peptonvand. Ved preoveudtagning tages de fugtede gazetamponer ud af
stomacherposen, og efter endt svabring af begge omrader pa slagtekroppen, legges gazetamponerne
tilbage 1 posen igen. Inden opformering tilsettes 100 ml bufferet peptonvand. Hvis preverne skal sendes,
skal de 100 ml bufferet peptonvand forst tilsattes pa laboratoriet.

Svabring kan for eksempel udferes pad denne made: Ved hjelp af en stor pean, der i forvejen er afsprittet
og flamberet, svabres det ene omrade af slagtekroppen med den ene tampon. Peanen afsprittes og
flamberes, hvorefter det andet omrade af slagtekroppen svabres med den anden tampon. Peanen skal
afsprittes og flamberes mellem hver ny slagtekrop.

Figur 3. Illlustration af svabersteder for scerslagtningsprover. (Det krydsskraverede areal svabres med en
gazetampon, som beskrevet ovenfor)

Bekendtgorelse om overvagning og bekeempelse af salmonella hos grise, bilag 6.

9.6. Indsendelse af prover fra dyr, der slagtes med szerlige hygiejnekrav

Slagteriet skal opbevare prover, der skal sendes til eksterne laboratorier, ved hejst 5 °C, indtil preverne
sendes. Proverne skal vere market, s& man tydeligt kan identificere, hvilke dyr preverne stammer
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fra. Yderemballagen skal vere hel og fremstillet af isolerende materiale, sa proverne er nedkelede (0-10
°C), nar de ankommer til laboratoriet.

Bekendtgerelse om overvigning og bekempelse af salmonella hos grise, bilag 6. kapitel 3

9.7. Disponering af slagteaffald m.v. efter slagtning med seerlige hygiejnekrav
Spiselige slagtebiprodukter fra de slagtede dyr skal:
— kasseres, (det vil sige nedgraderes til animalsk biprodukt, der ikke er til konsum) eller

— underkastes en varmebehandling, der sikrer drab af salmonella, og holdes adskilt fra andre spiselige
slagtebiprodukter. Plucks og mavetarmset kan desuden tersaltes i en periode pa mindst tre uger, hvis de
héndteres adskilt fra andre biprodukter.

Bekendtgorelse om overvigning og bekaempelse af salmonella hos grise, bilag 5. kapitel 6

10. Kritisk resistent salmonella

I forbindelse med fund af kritisk resistent salmonella finder bekendtgerelse om kritisk resistent salmonel-
la hos fjerkrae, kveeg og svin anvendelse.

11. Bortfald

Vejledning nr. 9653 af 2. september 2021 til bekendtgerelse om salmonella hos svin bortfalder.

Faodevarestyrelsen, den 9. november 2023
LENE MOLSTED JENSEN

/ Kiki Catrine Hallind Paulsen
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Bilag 1

Skema til indberetning af smagriseleveranderer

Til slagtegrisebes@tning CHR-nr.:

bes@tninger i perioden fra

til

er der modtaget smagrise fra folgende

Bemark! Skemaet skal udfyldes, selvom smagrisene er produceret pa eget CHR-nr.

CHR-nr. (Ieverende besatning)

Navn og adresse pé leverende besat- Seneste dato for modtagelse i

ning

perioden

Indsendt af:

CHR-nr.

Adresse:

Postnr. : By:

Dato

Ejers/besetningsansvarliges underskrift
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