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Bekendtgarelse om fadevarehygiejne

I medfer af § 4, stk. 1, § 16, § 19, § 32, § 34, stk. 2, § 35, 12)
§ 36, stk. 1, § 37, stk. 3, § 49, stk. 1, § 50 og § 60, stk. 3, i
lov om fgdevarer, jf. lovbekendtggrelse nr. 999 af 2. juli 13)
2018, og § 30, stk. 1, 3 og 4, og § 34 i lov om hold af dyr, jf. 14)
lovbekendtgarelse nr. 38 af 15. januar 2020 fastsattes efter
bemyndigelse i henhold til 8 7, nr. 1 og 3, i bekendtgarelse 15)
nr. 1614 af 18. december 2018 om Fgdevarestyrelsens opga-
ver og befgjelser: 16)

Fadevarer produceret efter traditionelle metoder, jf.
kapitel 13.

Fadevarekeedeoplysninger for slagtedyr, jf. kapitel 14.
Indretning af slagterier, der modtager dyr, som ikke er
transporteret forud for slagtning, jf. kapitel 15.
Undladelse af deling af slagtekroppe i halve, jf. kapi-
tel 16.

Adgang til fgdevarevirksomheder for kele- og ser-
vicedyr m.v., jf. kapitel 17.

17) Prgveudtagningsfrekvens i virksomheder, der produ-

Kapitel 1 cerer hakket kad og tilberedt ked i smd mangder, jf.

Omrade og definitioner kapitel 18.
8 1. Bekendtgarelsen supplerer en reekke forordninger om 18) %Jdraettet vildt og vildtlevende smavildt, jt. kapitel

fgdevarehygiejne og omfatter:

1)  Markedsfering af sma meangder primearprodukter 19) ~ Genbrug af vand, jf. kapitel 20.

m.v. fra prima&rproducenten direkte til den endelige
forbruger (stalddgrssalg) eller til lokale detailvirksom-
heder, jf. kapitel 2.

8 2. | denne bekendtggrelse geelder definitionen af »kon-
summalk« i bilag VII, del 1V, i Europa-Parlamentets og Ra-
dets forordning (EF) nr. 1308/2013 af 17. december 2013

2)  Markedsfgring af &g i detailhandel, jf. kapitel 3. om en feelles markedsordning for landbrugsprodukter og om

3)  Automatiske malkesystemer, jf. kapitel 4. ophavelse af Radets forordning (E@F) nr. 922/72, (EQF) nr.

4)  Handtering og markedsfaring af melk, jf. kapitel 5. 234/79, (EF) nr. 1037/2001 og (EF) nr. 1234/2007.

5)  Kiriterier for kolostrum ved levering til en fadevare- Stk. 2. Ved levende muslinger m.m. forstas i denne be-
virksomhed og kontrol heraf, jf. kapitel 6. kendtgarelse levende toskallede blgddyr, pighuder, sekdyr

6)  Hjemmeslagtning, jf. kapitel 7. og havsnegle.

7)  Virksomheder, der foretager strygning af rogn, jf. ka- Stk. 3. Bekendtgarelsens regler om handtering omfatter
pitel 8. alle de led i produktionen, tilvirkningen og distributionen af

8)  Temperaturbestemmelser, jf. kapitel 9. fadevarer, som er defineret i artikel 3, nr. 16, i fgdevarefor-

9)  Returnering af fadevarer, jf. kapitel 10. ordningen.

10) Bulktransport pa sggaende fartgjer, jf. kapitel 11.
11) Specificeret risikomateriale, jf. kapitel 12.

1

I bekendtgarelsen er der medtaget visse bestemmelser fra Europa-Parlamentets og Radets forordning 2004/852/EF af 29. april 2004 om fgdevarehygiejne,
EU-Tidende 2004, L 139 side 1, Europa-Parlamentets og Rédets forordning 2004/853/EF af 29. april 2004 om serlige hygiejnebestemmelser for
animalske fgdevarer, EU-Tidende 2004, L 139 side 55, Europa-Parlamentets og Radets forordning 2017/625/EU af 15. marts 2017 om offentlig kontrol
og andre officielle aktiviteter med henblik pé at sikre anvendelsen af fgdevare- og foderlovgivningen og reglerne for dyresundhed og dyrevelferd,
plantesundhed og plantebeskyttelsesmidler, om @ndring af Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 999/2001, (EF) nr. 396/2005, (EF) nr.
1069/2009, (EF) nr. 1107/2009, (EU) nr. 1151/2012, (EU) 652/2014, (EU) 2016/429, og (EU) 2016/2031, Radets forordning (EF) nr. 1/2005 samt Radets
direktiv 98/58/EF, 1999/74/EF, 2007/43/EF, 2008/119/EF og 2008/120/EF og om ophavelse af Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF) nr.
882/2004, Radets direktiv 89/608/EQF, 89/662/E@F, 90/425/E@F, 91/496/EQF, 96/23/EF, 96/93/EF og 97/78/EF og Radets afgerelse 92/438/EQF
(forordningen om offentlig kontrol), EU-Tidende 2017, L 95 side 1, Kommissionens forordning 2005/2073/EF af 15. november 2005 om mikrobiologiske
kriterier for fadevarer, EU-Tidende 2005, L 338, side 1, og Europa-Parlamentets og Rédets forordning nr. 2001/999/EF af 22. maj 2001 om fastsattelse af
regler for forebyggelse af, kontrol med og udryddelse af visse transmissible spongiforme encephalopatier, EU-tidende 2001, L 147, side 1. Ifalge artikel
288 i EUF-Traktaten galder en forordning umiddelbart i hver medlemsstat. Gengivelsen af disse bestemmelser er séledes udelukkende begrundet i
praktiske hensyn og bergrer ikke de neavnte forordningers umiddelbare gyldighed i Danmark. Bekendtgarelsen har som udkast veeret notificeret i
overensstemmelse med Europa-Parlamentets og Rédets direktiv 98/34/EF (informationsproceduredirektivet), som zndret ved direktiv 98/48 EF.
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Kapitel 2

Markedsfgring af sma mangder primeerprodukter m.v. fra
primearproducenten direkte til den endelige forbruger
(stalddgrssalg) eller til lokale detailvirksomheder

8 3. Primerproducenter skal sikre, at de fadevarer, som
markedsfares direkte til den endelige forbruger, til lokale
detailvirksomheder eller fra egpakkerier med autorisation til
begranset, lokal omsetning, jf. den til enhver tid geeldende
bekendtggrelse om autorisation og registrering af fadevare-
virksomheder m.v., ved anvendelse pa sedvanlig made ikke
er sundhedsskadelige eller af anden grund uegnede til men-
neskefade.

Stk. 2. Bestemmelsen i stk. 1 gaelder ogsé for biavleres le-
vering af honning og andre biprodukter til detailvirksomhe-
der.

R& meelk

§ 4. Primarproducenter ma kun markedsfare ra meelk di-
rekte til den endelige forbruger, nar besatningen er indpla-
ceret i niveau 1 i den til enhver tid geeldende bekendtgarelse
om salmonella hos kvaeeg m.m.

Stk. 2. Primaerproducenter skal sikre, at ra malk ikke mar-
kedsfares direkte til den endelige forbruger senere end 24 ti-
mer efter, at maelken er udmalket.

Stk. 3. Primarproducenter skal sikre, at rd meelk, som
gnskes afsat direkte til den endelige forbruger, nedkgles til
hgjst 6 °C straks efter udmalkning.

Stk. 4. Primerproducenter skal sikre, at rd meelk, som
markedsfares direkte til den endelige forbruger, opfylder
kriterierne for celletal, kimtal og antibiotikarester i hygiejne-
forordningen for animalske fgdevarer, samt opfylder det mi-
krobiologiske kriterium for E. coli i bilag 1.

Stk. 5. Primerproducenter skal sikre, at den i bilag 2
naevnte kontrol med rd meelk udferes, samt at den ra malk
hver maned undersgges for E. coli.

Stk. 6. Hvis den i stk. 5 naevnte undersggelse af E. coli vi-
ser resultater, som ikke overholder de fastsatte graenseveerdi-
er, skal primarproducenter ophgre med at markedsfare ra
mealk direkte til den endelige forbruger, indtil der foreligger
en prgve med et indhold af E. coli under 10 cfu/g.

Stk. 7. Primerproducenter kan dog, jf. stk. 6, fortsatte
den direkte markedsfering af ra melk til den endelige for-
bruger, hvis indholdet af E. coli ikke overstiger 100 cfu/g,
og de foregaende 6 undersggelser ikke overstiger 10 cfu/g.
Primerproducenter skal inden en uge efter modtagelsen af
det utilfredsstillende resultat sikre, at der udtages en ny pre-
ve til undersggelse for E. coli.

A9

8 5. Primerproducenter skal sikre, at &g ikke markedsfg-
res direkte til forbrugeren eller til egne detailvirksomheder
eller agpakkerier senere end 21 dage efter, at &ggene er
lagt.

Stk. 2. Dato for mindste holdbarhed for &g er 28 dage ef-
ter leegningen. Primarproducenten skal Klart angive datoen
for mindste holdbarhed for den endelige forbruger ved op-
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slag eller en fortrykt seddel, der er anbragt pa pakningen el-
ler udleveres til forbrugeren sammen med &ggene.
Stk. 3. Primaerproducenter ma ikke markedsfare &g i &g-
gebakker og lignende, som er modtaget retur fra forbruger.
Stk. 4. Primaerproducenter ma ikke vaske eller renggre &g
fgr markedsfaring.

§ 6. Offentlige og private institutioner med eget hgnse-
hold mé anvende &g herfra i egne kakkener, jf. dog § 3, s&-
fremt der ikke er over 30 hgns i hgnseholdet, og s&ggene ale-
ne anvendes til varmebehandlede retter.

Levende muslinger m.v.

§ 7. Primarproducenter skal ved markedsfgring af sma
mangder levende muslinger m.m. til den endelige forbruger
(stalddgrssalg) og til lokale detailvirksomheder sikre, at
markedsfaringen sker i overensstemmelse med kravene i del
A i bilag | til hygiejneforordningen og afsnit VII, kapitel II,
A, punkt 1-2 og 6, i bilag Il til hygiejneforordningen for
animalske fadevarer.

Kapitel 3
Markedsfgring af &g i detailhandel

§ 8. Bestemmelserne i hygiejneforordningen for animal-
ske fadevarer, bilag 11, afsnit X, kapitel I, finder tilsvarende
anvendelse ved markedsfering af &g i detailhandel.

Kapitel 4
Automatiske malkesystemer

8 9. Primerproducenter, som anvender automatiske mal-
kesystemer, hvor melk eller kolostrum fra det enkelte dyr
ikke undersgges for afvigende organoleptiske eller fysisk-
kemiske egenskaber af den malkende, men ved en metode
med lignende resultater, skal sikre, at
1) de anvendte automatiske malkesystemer til enhver tid
opfylder kravene i den seneste udgave af 1SO-standar-
den om automatiske malkesystemer, eller

2) der iveerksattes supplerende egenkontrolprocedurer,
som gennemfgres, sd primaerproducenten sikrer lignen-
de resultater.

Kapitel 5
Handtering og markedsfaring af maelk

§ 10. Fadevarevirksomheder ma ikke markedsfare ra
melk og ra flgde til direkte konsum.

Stk. 2. Uanset stk. 1 ma rd melk markedsfgres fra pri-
meerproducenter direkte til den endelige forbruger, jf. 88 3
og 4.

Stk. 3. Kgkkener pa landbrugsskoler og lignende, der har
egen malkebesatning, og hvor personalet har et fagligt
grundlag for malkning og handtering af malken i maelkerum
og kekken, ma uanset stk. 1 anvende ra melk af egen pro-
duktion pa de betingelser, der fremgar af § 4 om markedsfg-
ring af ra maelk fra primarproducenter direkte til den endeli-
ge forbruger.
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Varmebehandling af malk og meelkebestanddele

§ 11. Ra maelk og ra malkebestanddele, der indgar i frem-
stilling af mejeriprodukter og af andre fgdevarer, skal som
minimum varmebehandles ved en kombination af tid og
temperatur, der svarer til pasteurisering, jf. dog stk. 3 og 4
samt § 12.

Stk. 2. Stk. 1 kan fraviges for fgdevarer, som ikke er me-
jeriprodukter, og som er tilsat ra mealk eller ra malkebe-
standdele, pa betingelse af at fadevaren efter tilsatning af ra
melk eller ra malkebestanddele varmebehandles i henhold
til § 25.

Stk. 3. Stk. 1 kan fraviges ved fremstilling af blaskimmel-
modnet ost pa betinglse af, at rd malk og ra meelkebestand-
dele til fremstilling af blaskimmelmodnet ost varmebehand-
les ved mindst 57 °C i 15 sekunder eller ved anden kombina-
tion af tid og temperatur, der har en tilsvarende effekt.

Stk. 4. Stk. 1 kan fraviges for ra maelk og rd mealkebe-
standdele til fremstilling af andre oste pa falgende betingel-
ser:

1) Ostekoaglet skal have undergaet en eftervarmebehand-
ling ved mindst 50 °C i 30 minutter eller ved anden
kombination af tid og temperatur, der har en tilsvaren-
de effekt.

2) Osten skal vare lagret i mere end 60 dage inden mar-
kedsfgring til direkte konsum.

3) Den ferdige ost skal indeholde mindre end 56 % vand i
den fedtfri ostemasse.

Stk. 5. Stk. 1 kan fraviges for ra malk og rd mealkebe-
standdele, som anvendes i andre fgdevarer end mejeripro-
dukter. | s& fald anvendes bestemmelserne i § 25.

8 12. Fgdevarestyrelsen kan dispensere fra kravet i § 11,
stk. 1, safremt virksomheden kan dokumentere, at forarbejd-
ningen foregér under anvendelse af andre hygiejnemaessige
foranstaltninger eller teknologier, der sikrer, at geldende
hygiejnekriterier overholdes, og safremt Fadevarestyrelsen
vurderer, at disse foranstaltninger er hygiejnisk og sund-
hedsmaessigt forsvarlige.

Kapitel 6

Kriterier for ra kolostrum ved levering til en
fadevarevirksomhed og kontrol heraf

§ 13. Primeerproducenter ma kun markedsfare ra kolos-
trum, nér kimtallet i den rd kolostrum fra kveeg hgjst er
100.000 cfu/ml, og kimtallet i den rd kolostrum fra andre
dyrearter hgjst er 1.500.000 cfu/ml.

Stk. 2. Primaerproducenter skal sikre, at der ved hver leve-
rance af rd kolostrum til en fgdevarevirksomhed udtages en
repraesentativ prgve af leverancen, og at prgven analyseres
for kimtal.

Stk. 3. Hvis ra kolostrum ikke opfylder de i stk. 1 nevnte
kriterier for kimtal, skal primarproducenten iveerksatte de
ngdvendige foranstaltninger til at afhjeelpe manglerne.

Stk. 4. Ra kolostrum ma uanset stk. 1 markedsfares i en
periode pa hgjst 3 maneder efter, at en overskridelse er kon-
stateret forste gang. Efter markedsfaringsstop ma markeds-
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faringen farst genoptages, nar ra kolostrum igen opfylder de
i stk. 1 naevnte kriterier.

Stk. 5. Medmindre andet er fastsat i direktiv 96/23/EF,
skal lederen af en fgdevarevirksomhed traeffe forholdsregler
til at sikre, at ra kolostrum ikke markedsfgres, hvis indhol-
det af restkoncentrationer af antibiotika overskrider de til-
ladte niveauer for ét af de stoffer, hvor der er fastsat graense-
veerdi i overensstemmelse med Europa-Parlamentets og Ra-
dets forordning nr. 2009/470/EF af 6. maj 2009 om falles-
skabsprocedurer for fastsattelse af graensevardier for rest-
koncentrationer af farmakologisk virksomme stoffer i ani-
malske fadevarer, om ophevelse af Radets forordning nr.
1990/2377/EQF og om &ndring af Europa-Parlamentets og
Radets direktiv 2001/82/EF og Europa-Parlamentets og R&-
dets forordning nr. 2004/726/EF.

Kriterier for ra meelk ved levering til en fadevarevirksomhed

§ 14. Ra mealk, der markedsfares fra den enkelte primzr-
producent, skal opfylde kriterierne for celletal og kimtal i
hygiejneforordningen for animalske fagdevarer, jf. minimum-
frekvenser for undersggelse i bilag 2.

Stk. 2. Hvis ra malk ikke opfylder de i stk. 1 naevnte kri-
terier for celletal eller kimtal, skal primarproducenten
iveerksette de ngdvendige foranstaltninger til at afhjeelpe
manglerne.

Stk. 3. Hvis ra melk ikke opfylder de i stk. 1 naevnte kri-
terier for celletal eller kimtal senest 3 maneder efter, at over-
skridelsen er konstateret farste gang, skal primarproducen-
ten afbryde markedsfaringen af rda meelk fra bedriften. Mar-
kedsfaringen ma farst genoptages, nar maelken igen opfylder
de i stk. 1 navnte kriterier.

§ 15. Uanset § 14, stk. 3, kan primerproducenten dog
markedsfgre ra komalk i en periode med skerpet overvag-
ning af det pagealdende kriterium, der er overskredet, efter at
mindst én repreesentativ enkeltprave har dokumenteret, at
celletallet i tankmalken er hgjst 400.000 celler/ml, eller at
kimtallet i tankmelken er hgjst 100.000 cfu/ml.

Stk. 2. | perioden med skaerpet overvagning af det over-
skredne kriterium ma primeerproducenten kun markedsfgre
rda komelk, nar samtlige ordinzre enkeltprgver udtaget til
analyse for det pageldende kriterium i overensstemmelse
med § 16, stk. 1, viser, at celletallet i tankmalken er hgjst
400.000 celler/ml, eller at kimtallet i tankmalken er hgjest
100.000 cfu/ml. Viser den skeerpede overvagning en over-
skridelse af det pagaldende celletal eller kimtal, ma der ikke
markedsfares ra komalk fra bedriften.

Stk. 3. | perioden med skarpet overvagning skal virksom-
heder, der indsamler eller forarbejder ra komzlk, straks un-
derrette Fgdevarestyrelsen om analyseresultater, der medfg-
rer afbrydelse eller genoptagelse af markedsfaringen.

Stk. 4. Primaerproducenter i besztninger, hvorfra den ra
melk ikke indsamles eller forarbejdes af en virksomhed i
Danmark, som gnsker at markedsfare ra melk i en periode
med skerpet overvagning, jf. stk. 1, skal sikre, at de i stk.
1-2 naevnte enkeltprgver udtages og analyseres. Primarpro-
ducenten skal sikre, at Fgdevarestyrelsen underrettes om
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analyseresultater, der medfarer afbrydelse eller genoptagelse
af markedsfaringen.

Stk. 5. Perioden med skeerpet overvagning afsluttes, nar
det overskredne kriterium for celletal eller kimtal igen er op-
fyldt, jf. 8 14, stk. 1.

Stk. 6. Perioden med skaerpet overvagning kan hgjst vare
60 dage. Hvis kriterierne naevnt i § 14, stk. 1, ikke er opfyldt
senest efter 60 dage med skaerpet overvagning, skal primeer-
producenten afbryde markedsfgringen af ra meelk fra bedrif-
ten. Markedsfgringen ma farst genoptages, nar melken igen
opfylder de i § 14, stk. 1, naevnte kriterier.

Kontrol med kriterier for r& maelk

§ 16. Virksomheder, der indsamler eller forarbejder ra
melk modtaget fra primeerproducenter, herunder ra melk
fra primarproducenter under skearpet overvagning, jf. § 15,
skal sikre, at der mindst ugentligt udtages reprasentative,
ordinzre stikprgver af rd mealk, som analyseres med fast-
lagt, ordiner frekvens, der som minimum opfylder bilag 2.
Prgverne skal udtages ved indsamling i tankvogn eller ved
levering til en fadevarevirksomhed.

Stk. 2. Safremt den i stk. 1 navnte stikprgve udtages og
analyseres af en i Danmark beliggende engrosmejerivirk-
somhed, skal der ikke udtages yderligere stikpraver af malk
fra samme tank pa den givne primeerbedrift.

Stk. 3. Kravet i stk. 1 om ugentlige praver kan fraviges
ved udtagning af prever af malk fra fare- og gedebesztnin-
ger, hvorfra der leveres mindre end én gang om ugen, sa-
fremt virksomheden udtager mindst 1 prgve pr. leverance.

Stk. 4. Virksomheden skal stille samtlige analyseresultater
til radighed for Fadevarestyrelsen.

Kapitel 7
Assistance hos primerproducenter til hjemmeslagtning

8§ 17. Virksomheder med mobile anlaeg og lignende, som
yder assistance til slagtning eller slagtemassig behandling i
forbindelse med primerproducenters hjemmeslagtninger af
egne dyr til brug i egen husholdning, skal opfylde bestem-
melserne i hygiejneforordningen, artikel 3, artikel 4, stk. 2
og 3, og artikel 5-7.

Stk. 2. Virksomheder omfattet af stk. 1 skal renggres og
desinficeres efter endt arbejde, og fer primarproducentens
ejendom forlades.

Stk. 3. Kad, spildevand og animalske biprodukter ma ikke
medtages fra primarproducentens ejendom efter endt slagt-
ning eller slagtemaessig behandling af dyr.

Stk. 4. Spildevand og animalske biprodukter skal opsam-
les, handteres og bortskaffes i overensstemmelse med bipro-
duktforordningen.

Stk. 5. Uanset stk. 3 og 4 kan vand, der har veeret anvendt
til skoldning af svin i forbindelse med afharing eller til
skoldning af fjerkrae i forbindelse med plukning, medtages
fra ejendommen, safremt det efter brug og fer ejendommen
forlades har vaeret opvarmet til 70 °C i mindst 1 time.

8 18. Virksomheder omfattet af § 17, stk. 1, skal fare et
register, hvoraf falgende oplysninger fremgar:
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1) CHR-nummer pa den ejendom, hvor dyrene slagtes.
Hvis ejendommen ikke har et CHR-nummer, skal i ste-
det registreres navn pa ejer og adresse pa den ejendom,
hvor dyrene slagtes.

2) Antallet af dyr og dyreart, der er slagtet, samt for dyr
med individuelt nummer CKR-nummer pa det slagtede
dyr.

3) Slagtetidspunkt.

8§ 19. Dyrets ejer skal i forbindelse med hjemmeslagtning
sikre sig, at dyret er egnet til konsum.

Kapitel 8
Virksomheder, der foretager strygning af rogn

8§ 20. Virksomheder, som foretager strygning af rogn hos
primerproducenter, anses for at veere primerproducenter for
sd vidt angér denne aktivitet.

Stk. 2. Safremt virksomheder omfattet af stk. 1 tillige
markedsfarer rogn til andre fadevarevirksomheder end den
primaerproducent, hos hvem strygning af rogn foregar, er
denne aktivitet ikke at betragte som primarproduktion.

Stk. 3. Virksomheder omfattet af stk. 1 skal renggres og
desinficeres efter endt arbejde, og fer primarproducentens
ejendom forlades.

Stk. 4. Virksomheder, som foretager strygning af rogn hos
en primeerproducent, ma ikke medtage spildevand og ani-
malske biprodukter fra primerproducentens ejendom efter
endt strygning.

Stk. 5. Spildevand og animalske biprodukter skal opsam-
les, handteres og bortskaffes i overensstemmelse med bipro-
duktforordningen.

§ 21. Virksomheder, som er omfattet af § 20, stk. 1, skal
fare et register med navn og adresse pé de primarproducen-
ter, hos hvem der er foretaget strygning af rogn.

Kapitel 9
Temperaturbestemmelser

§ 22. Dette kapitel gealder for opbevaring, transport og
varmebehandling af fgdevarer i alle fadevarevirksomheder,
medmindre der i andre bestemmelser er fastsat seerlige tem-
peraturkrav for en fadevare.

§ 23. Fgdevarer skal opbevares og transporteres ved tem-
peraturer, sdledes at fedevarerne ved anvendelse pa sedvan-
lig made ikke er sundhedsskadelige eller af anden grund
uegnede til menneskefade.

8§ 24. Opbevaring og transport af de i bilag 3 naevnte fade-
varer ma maksimalt ske ved de temperaturer, der er angivet i
bilaget ud for de enkelte fgdevarer, jf. dog stk. 2-4. De i bi-
laget angivne temperaturer skal overholdes, uanset der i for-
bindelse med fadevarens markning er angivet en hgjere op-
bevaringstemperatur.

Stk. 2. Virksomheder kan transportere fgdevarer direkte
til den endelige forbruger uden at overholde de i bilag 3 an-
givne temperaturer, nar virksomheden sikrer, at transporten
ikke giver anledning til fadevaresikkerhedsmassige proble-
mer.
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Stk. 3. Engrosvirksomheder kan opbevare og transportere
mejeriprodukter, som ikke kan oplagres ved omgivelsestem-
peratur, ved temperaturer, der fastleegges af tilvirkningsvirk-
somheden. Opbevaringstemperaturen skal sikre produktets
holdbarhed frem til den angivne holdbarhedsdato. Produk-
terne skal senest ved udleasning fra engrosvirksomhed til ud-
bringning til detailvirksomhed veere nedkglet til den tempe-
ratur, der er angivet pa pakningen.

Stk. 4. Pasteuriseret meelk, som er beregnet til konsum-
mealk, skal dog opbevares og transporteres ved hgjst 6 °C.
Produkterne skal senest ved udlasning fra engrosvirksom-
hed til udbringning til detailvirksomhed vare nedkglet til
den temperatur, der er angivet pa pakningen.

Varmebehandling

8 25. Varmebehandling og genopvarmning af fgdevarer
skal foretages ved en sadan kombination af tid og tempera-
tur, at fadevarerne er sikre.

Stk. 2. Virksomheden skal dokumentere, at den anvendte
metode til varmebehandling eller genopvarmning opfylder
kravet i stk. 1.

Stk. 3. Kravet om dokumentation i stk. 2 geelder dog ikke
1) hvis fgdevarerne opvarmes eller genopvarmes til
mindst 75 °C i hele fadevaren, jf. dog 88 11 og 26,

2) ved portionsvis servering af kad, som forbrugeren ikke

gnsker gennemstegt,

3) ved enkeltvis servering af hgnseag, der er leveret fra
ggpakkeri uden begreensning i autorisationen,

4) ved varmebehandling af gvrige fgdevarer, der af hen-
syn til fadevarens karakter ikke kan opvarmes eller
genopvarmes til mindst 75 °C, og

5) ved varmebehandling af ra malk og ra malkebestand-
dele i henhold til § 11, stk. 1.

§ 26. Frosne hindbeer, der indgar som ingrediens i fadeva-
rer, der ikke efterfglgende varmebehandles, skal varmebe-
handles i mindst 1 minut ved 100 °C eller underkastes en
anden behandling med tilsvarende effekt.

Stk. 2. Hvis en fgdevare, hvori frosne hindbzr indgar som
ingrediens, ikke kan fremstilles under iagttagelse af kravet i
stk. 1, uden at det medfarer en veaesentlig &ndring af fadeva-
rens karakteristika, kan Fgdevarestyrelsen dispensere fra
dette krav, safremt virksomheden kan dokumentere, at hind-
baerrene er produceret under forhold, som giver tilsvarende
fodevaresikkerhed. Fgdevarestyrelsen kan fastseette vilkar
for dispensationen.

8 27. Agholdige fadevarer skal varmebehandles ved var-
mebehandling af hele fadevaren i overensstemmelse med §
25.

Stk. 2. Kravet i stk. 1, kan fraviges, hvis
1) der anvendes pasteuriserede a&gprodukter, eller
2) der foretages anden behandling, og virksomheden kan

dokumentere, at fadevarerne er sikre ved den anvendte
behandling.
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Varmholdelse

§ 28. Varmebehandlede, spiseklare fadevarer kan holdes
varme, hvis varmholdelsen foretages p& en made, som ikke
bringer fadevaresikkerheden i fare.

Stk. 2. Virksomheden skal dokumentere, at metoden, der
anvendes til varmholdelse, opfylder kravet i stk. 1.

Stk. 3. Virksomheden kan undlade dokumentationen i stk.
2, hvis fgdevaren holdes varm, sd temperaturen overalt i fg-
devaren en mindst 65 °C.

Kapitel 10
Returnering af fadevarer

8§ 29. Engros- eller detailvirksomheder kan sende fgdeva-
rer retur, hvis fadevarerne afvises under modtagekontrollen
eller af sundhedsmassige grunde afvises af virksomheden
eller af tilsynsmyndigheden eller tilbagetraeekkes fra marke-
det.

Stk. 2. Engros- eller detailvirksomheder kan sende fgde-
varer retur med det formal at opna godtgarelse i henhold til
SKATs afgiftsregler.

Stk. 3. En engros- eller detailvirksomhed kan modtage de
i stk. 1 og 2 returnerede fadevarer, hvis virksomheden sik-
rer, at modtagelsen ikke indebarer fadevaresikkerhedsmaes-
sig risiko.

8§ 30. Fgdevarevirksomheder skal ved modtagelsen af re-
turnerede fgdevarer, jf. 8 29, iveerksatte relevante undersg-
gelser af de returnerede fadevarer for eventuel anvendelse
eller sgrge for bortskaffelse som affald.

Kapitel 11
Bulktransport pa segaende fartgjer

§ 31. Bulktransport pa segaende fartgjer af rasukker, der
ikke er bestemt til anvendelse som fgdevare eller fadeva-
reingrediens uden farst at have gennemgaet en fuldstendig
og effektiv raffineringsproces, er ikke omfattet af hygiejne-
forordningen, bilag 11, kapitel IV, punkt 4, nar fglgende be-
tingelser er opfyldt:

1) Tankene, containerne eller beholderne skal forud for
lastning af rasukkeret veere gjort grundigt rene for at
fjerne rester af den forudgéende ladning eller anden til-
smudsning og inspiceret for at fastsla, at sadanne rester
er fjernet effektivt.

2) Den ladning, der er gaet forud for transporten af rasuk-
ker, ma ikke have vearet bulktransport af en ladning i
flydende form.

Stk. 2. Den fadevarevirksomhed, der er ansvarlig for sg-
transporten af rasukker efter stk. 1, skal veere i besiddelse af
dokumenterede oplysninger, som ngjagtigt og i enkeltheder
beskriver dels den umiddelbart forudgaende ladning, der er
transporteret i den pagaldende tank, container eller behol-
der, dels arten og effektiviteten af den renggringsproces, der
er anvendt forud for transporten af rasukker.

Stk. 3. De i stk. 2 n@vnte dokumenterede oplysninger skal
ledsage forsendelsen under hele transporten til raffinaderiet,
og raffinaderiet skal beholde en kopi heraf. De dokumente-
rede oplysninger skal pa et eller flere fellesskabssprog pa en
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klart synlig og uudslettelig made beere paskriften: »Dette
produkt skal raffineres, farend det anvendes til konsumx.

Kapitel 12
Specificeret risikomateriale

8 32. Virksomheder, som forsender og modtager ked af
kveeg med pasiddende rygsgijle, skal overholde de i stk. 2-5
angivne betingelser.

Stk. 2. Detailslagterbutikker, herunder slagterafdelinger i
supermarkeder, ma kun modtage kad af kvaeg over 30 mane-
der, der har oprindelse i en medlemsstat eller i et tredjeland
med kontrolleret eller ikke-fastsat BSE-risiko, med pasid-
dende rygsgijle, nar denne aktivitet er autoriseret af Fadeva-
restyrelsen, jf. den til enhver tid geldende autorisationsbe-
kendtgarelse.

Stk. 3. Virksomheder, der afsender hele og halve slagt-
ekroppe eller halve kroppe opskaret i hgjst tre engrosudskae-
ringer, der omfatter rygsgjle, til en opskeringsvirksomhed
eller detailslagter, skal markere det kad, hvor rygsgjlen ikke
er specificeret risikomateriale, med en klart synlig, bla stribe
pd det marke, der er omhandlet i forordning (EF) nr.
1760/2000 om indfgrelse af en ordning for identifikation og
registrering af kveeg og om merkning af oksekgd og okse-
kadsprodukter.

Stk. 4. Virksomheder, der afsender hele eller halve slagt-
ekroppe eller halve slagtekroppe opskaret i hgjst tre engros-
udskeeringer, der omfatter rygsgjle, til en opskeringsvirk-
somhed eller detailslagter, skal medsende et handelsdoku-
ment, som angiver antallet af kadstykker, hvor rygsgjlen er
specificeret risikomateriale, og antallet af kadstykker, hvor
rygsgjlen ikke er specificeret risikomateriale.

Stk. 5. Virksomheder, der modtager hele eller halve slagt-
ekroppe eller halve slagtekroppe opskaret i hgjst tre engros-
udskearinger, der omfatter rygsgjle, skal opbevare det ledsa-
gende handelsdokument som dokumentation i mindst 1 ar
og pa forlangende forevise det for Fgdevarestyrelsen.

Kapitel 13
Fadevarer produceret efter traditionelle metoder

8§ 33. Uanset bestemmelserne i hygiejneforordningens bi-
lag 11, kapitel 11, punkt 1, og kapitel V, punkt 1, er det tilladt
at fortseette med modning af oste i gruber, huler og bunkers
m.v., som er indrettet til dette formal.

Stk. 2. Uanset bestemmelserne i hygiejneforordningens
bilag 11, kapitel 11, punkt 1, og kapitel V, punkt 1, er det til-
ladt at fortsette med brug af treehylder til modning af ost i
virksomheder, som er indrettet til dette formal.

Stk. 3. Uanset bestemmelserne i hygiejneforordningens
bilag 11, kapitel 11, punkt 1, og kapitel V, punkt 1, er det til-
ladt at fortseette med at modtage og handtere kad af tamhov-
dyr, fjerkree, opdreettet vildt og vildt samt fisk og skaldyr fra
den endelige forbruger med henblik pa tilbagelevering til
forbrugeren til brug i egen husholdning. Virksomheden ma
fra endelige forbrugere kun modtage varer af samme type,
som i gvrigt handteres i virksomheden.

Stk. 4. Uanset bestemmelserne i hygiejneforordningens
bilag 11, kapitel 11, punkt 1, og kapitel V, punkt 1, er det til-
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ladt at fortseette med produktion af dabs / bakskuld ved ter-
ring af fisken under aben himmel, safremt fiskene i rimeligt
omfang beskyttes mod forurening.

Stk. 5. En virksomhed, som fremstiller fadevarer ved brug
af traditionelle metoder, men som ikke opfylder de serlige
bestemmelser for henholdsvis lokaler og udstyr, som er fast-
sat i hygiejneforordningen, bilag Il, kapitel I, punkt 1, og
kapitel V, punkt 1, kan sgge Fgdevarestyrelsen om tilladelse
til at opretholde produktionen, hvor dette er ngdvendigt af
hensyn til fadevarens traditionelle karakteristika. Fgdevare-
styrelsen kan fastsatte vilkar for tilladelsen.

Stk. 6. Ved ansggning om tilladelse efter stk. 5, skal virk-
somheden indsende relevante oplysninger, herunder oplys-
ninger om virksomheden, fremstillingsmetoden og den pa-
gzldende fadevare.

Kapitel 14

Indretning af slagterier, der modtager dyr, som ikke er
transporteret forud for slagtning

§ 34. Uanset bestemmelserne i hygiejneforordningen for
animalske fagdevarers bilag 111, afsnit I, kapitel Il, pkt. 1, li-
tra a) og litra b) kan slagterier undlade at etablere ventefolde
og sygefolde, safremt slagteriet alene modtager slagtedyr di-
rekte fra dyrehold uden forudgaende transport.

Stk. 2. Uanset bestemmelserne i bilag 11, afsnit 1, kapitel
Il, pkt. 6 kan etablering af separate faciliteter til vask og
desinficering af transportmidler undlades, safremt levering
af dyr sker direkte fra dyrehold uden forudgdende transport.

Stk. 3. Uanset bestemmelserne i bilag 11, afsnit I, kapitel
Il, pkt. 2, litra b) og litra c), samt kapitel IlI, pkt. 3, kan
samme omrade anvendes til flere successive aktiviteter, hvis
disse aktiviteter er adskilt i tid, og renggring og desinfektion
foretages mellem aktiviteterne.

Stk. 4. Uanset bestemmelserne i bilag 11, afsnit I, kapitel
I, pkt. 5, kan kaleomradet besta af en enhed, hvis tilbage-
holdte slagtekroppe og organer kan merkes og opbevares
adskilt fra andre slagtekroppe og organer.

Kapitel 15
Fadevarekaedeoplysninger for slagtedyr

§ 35. Slagteriet skal alt efter tilfeeldet anmode om, modta-
ge, kontrollere og skride ind pa grundlag af oplysninger om
fadevarekaden for alle dyr, bortset fra vildtlevende vildt, i
overensstemmelse med bilag I, afsnit 11, i forordningen for
animalske fagdevarer.

Stk. 2. Fgdevarekeaedeoplysningerne, jf. stk. 1, kan modta-
ges pa slagteriet senest samtidig med slagtedyret, safremt
denne sene modtagelse ikke bringer fadevaresikkerheden i
fare eller pd anden méde strider mod de i stk. 1, nevnte bi-
lag 11, afsnit 111, punkt 7, opstillede krav.

Kapitel 16
Undladelse af deling af slagtekroppe i halve

8 36. Slagtekroppe af tamdyr af hestefamilien, kveeg over
seks maneder og tamsvin over fire uger kan presenteres til
undersggelse efter slagtningen uden at veere delt i halve, nar
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det sker af hensyn til serlige spisevaner. Virksomheden skal
give meddelelse til embedsdyrlaegen senest dagen far slagt-
ningen og skal fremlaegge dokumentation for anvendelsen af
det slagtede dyr.

Stk. 2. Uanset stk. 1 kan embedsdyrleegen kreeve, at slagt-
ekroppen deles i halve, nar det er ngdvendigt af hensyn til
undersggelsen efter slagtningen.

Stk. 3. Fadevarestyrelsen kan under hensyn til den tekno-
logiske udvikling eller serlige sundhedsmessige forhold til-
lade, at slagtekroppe af tamdyr af hestefamilien, kveaeg over
seks maneder og tamsvin over fire uger presenteres til un-
dersggelse efter slagtningen uden at veere delt i halve. Fade-
varestyrelsen kan stille serlige vilkar i forbindelse med
meddelelse af tilladelse.

Kapitel 17

Adgang til fedevarevirksomheder for keele- og servicedyr
m.v.

8 37. Fadevarevirksomheder kan i fglgende tilfeelde tilla-
de kele- og servicedyr adgang til virksomheden, nar virk-
somheden sikrer, at en sadan adgang ikke giver anledning til
kontaminering af fadevarerne:

1) Kaeledyr kan gives adgang til serveringsomrader i re-
stauranter og lignende.

2) Servicedyr kan gives adgang til kundeomrader i butik-
ker, serveringsomrader i restauranter og lignende.

Stk. 2. Ved servicedyr forstas i denne bekendtgarelse fo-
rer- og servicehunde, der er specielt treenet til at udfere en
eller flere nytteopgaver for blinde, sterkt svagsynede perso-
ner eller personer med anden fysisk eller mental funktions-
nedseettelse.

Stk. 3. Vagthunde, som benyttes ved vagtselskabers run-
deringer, kan have adgang til en fadevarevirksomhed. Det er
fedevarevirksomhedens ansvar at sikre, at en sadan adgang
ikke giver anledning til kontaminering af fedevarerne.

Stk. 4. Rottehunde og andre dyr, som benyttes af profes-
sionelle skadedyrsbekaempelsesfirmaer, kan have adgang til
en fadevarevirksomhed. Det er fadevarevirksomhedens an-
svar at sikre, at en sadan adgang ikke giver anledning til
kontaminering af fadevarerne.

Stk. 5. Fadevarestyrelsen kan i visse tilfelde tillade, at
kale- og servicedyr gives adgang til fadevarevirksomheden.
Fadevarestyrelsen kan fastsaette vilkar for tilladelsen.

Kapitel 18

Preveudtagningsfrekvens i virksomheder, der producerer
hakket og tilberedt ked i sma mengder

8§ 38. Virksomheder, der i alt producerer under to tons
hakket eller tilberedt ked om ugen, kan fastsztte en lavere
frekvens for prgveudtagning til analyse for salmonella, E.
coli og kimtal end den, der fremgar af artikel 5, jf. bilag 1, i
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mikrobiologiforordningen. Frekvensen, der fastsettes pa
grundlag af en risikoanalyse, skal fremga af virksomhedens
egenkontrolprogram. Fgdevarestyrelsen vurderer i forbin-
delse med tilsyn, om den af virksomheden fastsatte prgveud-
tagningsfrekvens er tilstraekkelig.

Kapitel 19
Opdraettet vildt, vildtlevende smavildt og bison

8§ 39. Opdretteren af opdreettet vildt af svinefamilien og
af hjortefamilien, strudsefugle eller bison kan attestere for
korrekt udfart slagtning og afblgdning og for slagtedato og -
tidspunkt, nar falgende betingelser er opfyldt:

1) Bedriften ligger i Danmark og er ikke underlagt dyre-
sundhedsrestriktioner.

2) Aflivning foretages af en person, som opfylder betin-
gelserne i bekendtggrelse om slagtning og aflivning af
dyr.

Kapitel 20.
Genbrug af vand

8 40. Fgdevarevirksomheder, som gnsker at genbruge
vand, kan gere dette, safremt betingelserne i bilag 11, kapitel
VII, punkt 3, i hygiejneforordningen er opfyldt.

Stk. 2. Uanset stk. 1, kan sidste hold skyllevand genbru-
ges til forskyl af samme fadevarekategori, uden at virksom-
heden forelegger risikovurdering, pa betingelse af at gen-
bruget sker i en kontinuerlig proces.

Kapitel 21
Straffebestemmelser

8§ 41. Med bgde straffes den, der

1) overtreeder 88 3-5, 88 7-9, § 10, stk. 1, § 11, §§ 13-16,
88 17-19, § 20, stk. 3-5, § 21, § 23, § 24, § 25, stk. 1 og
2,826,827, 82809 8§ 30, § 31, stk. 2-3, § 36, stk. 1,
eller § 37, stk. 1 og 3-4, eller

2) tilsidesatter vilkar fastsat i medfar af § 26, stk. 2, § 36,
stk. 3, eller § 37, stk. 5.

Stk. 2. Straffen kan stige til feengsel i indtil 2 ar, hvis
overtraedelsen er begaet med forszt eller grov uagtsomhed,
og der ved overtraedelsen er
1) forvoldt skade pa sundheden eller fremkaldt fare her-

for, eller

2) opnaet eller tilsigtet opnaet en gkonomisk fordel for
den pagzldende selv eller andre.

Stk. 3. Der kan paleegges selskaber m.v. (juridiske perso-
ner) strafansvar efter reglerne i straffelovens 5. kapitel.

Kapitel 22
Ikrafttreedelse
8 42. Bekendtggarelsen traeder i kraft den 1. februar 2020.
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Stk. 2. Bekendtggrelse nr. 736 af 10. juli 2019 om fadeva-
rehygiejne ophaeves.

Fadevarestyrelsen, den 17. januar 2020

P.D.V.
ANNELISE FENGER

/ Alice Sgrensen
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Bilag 1

Mikrobiologiske kriterier for ra malk, som leveres fra primaerproducenten direkte til den endelige forbru-

ger (jf. 8 4, stk. 5)

ling af den ra
meelk

Fadevarekate-(Mikroorga- | Prgveudtag- | Grenseveardi |Referencea- |Led, hvor kri-[Foranstaltning
gori nisme ningsplan na-lysemeto- [teriet anven- |[i tilfelde af
cfulg  |de (1) des utilfredsstil-
lende resulta-
n M ter
Ra mealk E. coli 10 NMKL nr.  |Efter udmalk-|Forhandling af
125 (2) ning og ke-  |ra maelk ind-

stilles, og pro-
duktionshygi-

ejne forbedres

1) Den seneste udgave skal anvendes.

2) Der foretages pladespredning af 1 ml meelk. VVurdering af resultater:

Utilfredsstillende: Hvis indholdet af E. coli ligger over 10 cfu/g.
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Bilag 2

Kontrol med kriterier for ra melk (jf. § 4, stk. 5, og § 14, stk. 1)

Prgverne skal mindst underkastes fglgende undersggelser, idet undersggelser for celletal dog kun skal
foretages for ra komelk:

Bestemmelse af kim-Bestemmelse af cel- |Bestemmelse af ind-
tal ved 30°C letal hold af antibiotika-
rester
Frekvens 1 gang for hver 2 1 gang for hver 4 1 gang for hver 4
uger uger uger
Frekvens ved skeer- |1 gang for hver uge |1 gang for hver uge [1 gang for hver 4
pet overvagning uger

Prgveudtagningen geelder ogsa i perioder, hvor meelkeproducenten har afbrudt markedsfering pa grund af
overskridelser af kriterierne for celletal, kimtal og antibiotikarester.

Ved fund af antibiotikarester, der overskrider maksimalgraenseverdien for restkoncentrationer for det pa-
geeldende stof, gentages undersggelsen i hver af de naste 4 uger.
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Temperaturbestemmelser (jf. § 24)

A) Temperaturkrav ved opbevaring og transport af fgdevarer

Fgdevarer

Maks.

temperatur

Industrielt fremstillede a&gprodukter, som skal opbevares pa kel

+ 4 °C i fremstil-
lingsvirksomheden,

ellers +5 °C
Hakket kad, kadfars og lign., herunder ra medisterpglse +5°C
Fersk fjerkreeked +5°C
Letkonserverede fiskevarer(1) i detailpakning +5°C
Rejer i lage i engrospakning +5°C
Fadevarer indeholdende creme, fladeskum eller fromage +5°C

\Varmebehandlede, nedkglede og letfordaervelige(2) fadevarer, inkl.
konsummeelk og konsummeelksprodukter (undtaget UHT-behandle-
de eller steriliserede konsummeelksprodukter)

+5°C

Fiskehalvkonserves(3)

+ 10 °C

Fedevarer indeholdende creme, fladeskum eller fromage, der anven-
des eller seelges senest 12 timer efter fremstillingen

+ 10 °C

Mayonnaise, salater og remoulade med pH over 4,5

+ 10 °C

/Eg, dog ikke ved primerproduktion eller transport af sg, hvor
transporten varer mindre end 8 timer

+12 °C

Frosne flydende &g og frosne aegprodukter

-12°C

Frosne fiskevarer

- 18 °C
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Bilag 3

1) Letkonserverede fiskevarer: Fisk og fiskevarer, der efter konservering har et saltindhold pa mindre
end 6 % og et syreindhold, der giver en pH veerdi over 5, og som heller ikke ved tilsetning af andre
konserverende midler har opnaet en holdbarhed som fiskehalvkonserves. Som letkonserverede fiske-
varer anses endvidere rggede, gravede, varmebehandlede eller pa anden made behandlede fisk og fi-

skevarer, hvorved der er opnaet en lidt leengere holdbarhed end for ferske fiskevarer.

2) Letfordeervelige fadevarer: Fgdevarer, som ved opbevaring ved stuetemperatur i lgbet af kort tid

a) vil udvikle afvigende udseende, lugt eller smag, eller

b) kan danne grobund for fremvaekst af sygdomsfremkaldende mikroorganismer til et niveau, der kan vee-

re sundhedsskadeligt

3) Fiskehalvkonserves: Fisk og fiskevarer, der er gjort holdbare i begreaenset tid ved tilseetning af salt,
sukker, syre eller konserveringsmidler, og som er pakket i lukket detailemballage.

B) Temperaturkrav for fiskevarer, der skal holdes i live, samt for levende toskallede blgddyr m.v.

Fiskevarer, der skal holdes i live, og levende toskallede blgddyr, pighuder, seekdyr og havsnegle skal op-
bevares og transporteres ved en temperatur og pa en made, der ikke skader fgdevaresikkerheden eller va-

rernes levedygtighed.
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