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Bekendtgerelse om fodevarehygiejne”

I medfor af § 4, stk. 1, § 16, § 19, § 32, § 34, stk. 2, § 35,
§ 36, stk. 1, § 37, stk. 3, § 49, stk. 1, § 50 og § 60, stk. 3,
i lov om fadevarer, jf. lovbekendtgerelse nr. 1033 af 5. juli
2023 og § 30, stk. 1, 3 og 4, og 34 i lov om hold af dyr, jf.
lovbekendtgerelse nr. 62 af 19. januar 2024, fastsettes efter
bemyndigelse i henhold til § 7, nr. 1 og 3, i bekendtgerelse
nr. 1721 af 30. november 2020 om Fodevarestyrelsens opga-
ver og befojelser:

Kapitel 1
Omrdde og definitioner

§ 1. Bekendtgerelsen supplerer en reekke forordninger om

fodevarehygiejne og omfatter:

1)  Markedsfering af sma mangder primerprodukter m.v.
fra primaerproducenten direkte til den endelige forbru-
ger eller til lokale detailvirksomheder, jf. kapitel 2.

2)  Markedsfering af ag i detailhandel, jf. kapitel 3.

3)  Automatiske malkesystemer, jf. kapitel 4.

4)  Handtering og markedsfering af melk, jf. kapitel 5.

5)  Kiriterier for kolostrum og rd malk ved levering til en
fodevarevirksomhed og egenkontrol hermed, jf. kapi-

tel 6.

6)  Assistance hos primarproducenter til slagtning, jf. ka-
pitel 7.

7)  Virksomheder, der foretager strygning af rogn, jf. ka-
pitel 8.

8)  Temperaturbestemmelser, jf. kapitel 9.

9)  Returnering af fadevarer, jf. kapitel 10.

10) Bulktransport pa segéende fartgjer, jf. kapitel 11.
11)  Specificeret risikomateriale, jf. kapitel 12.

12) Fodevarer produceret efter traditionelle metoder, jf.
kapitel 13.

13) Indretning af slagterier, der modtager dyr, som ikke er
transporteret forud for slagtning, jf. kapitel 14.

14) Fodevarekadeoplysninger for slagtedyr, jf. kapitel 15.

15) Undladelse af deling af slagtekroppe i halve, jf. kapi-
tel 16.

16) Adgang til fedevarevirksomheder for kale- og ser-
vicedyr m.v., jf. kapitel 17.

17)  Preveudtagningsfrekvens i virksomheder, der produ-
cerer hakket ked og tilberedt ked i sma mengder, jf.
kap. 18.

18) Opdrettet vildt, bison samt vildtlevende vildt, jf. kapi-
tel 19.

19)  Genbrug af vand, jf. kapitel 20.

§ 2. I denne bekendtgerelse galder definitionen af “kon-
summelk” i bilag VII, del IV, i Europa-Parlamentets og
Radets forordning (EF) nr. 1308/2013 af 17. december 2013
om en felles markedsordning for landbrugsprodukter og om
ophavelse af Radets forordning (EQF) nr. 922/72, (EQF) nr.
234/79, (EF) nr. 1037/2001 og (EF) nr. 1234/2007.

Stk. 2. Ved levende muslinger m.m. forstds i denne be-
kendtgerelse levende toskallede bleddyr, pighuder, sekdyr
og havsnegle.

Stk. 3. Bekendtgerelsens regler om héndtering omfatter
alle de led i produktionen, tilvirkningen og distributionen af
fodevarer, som er defineret i artikel 3, nr. 16, i fadevarefor-
ordningen.

Stk. 4. Ved ferdigpakket fodevare forstds en vare, der
som en sadan udbydes til salg til den endelige forbruger

D I bekendtgarelsen er der medtaget visse bestemmelser fra Europa-Parlamentets og Radets forordning 2004/852/EF af 29. april 2004 om fedevarehygiejne,

EU-Tidende 2004, L 139, side 1, Europa-Parlamentets og Radets forordning 2004/853/EF af 29. april 2004 om serlige hygiejnebestemmelser for
animalske fedevarer, EU-Tidende 2004, L 139 side 55, Europa-Parlamentets og Rédets forordning 2017/625/EU af 15. marts 2017 om offentlig kontrol
og andre officielle aktiviteter med henblik péa at sikre anvendelsen af fedevare- og foderlovgivningen og reglerne for dyresundhed og dyrevelfzrd,
plantesundhed og plantebeskyttelsesmidler, om @ndring af Europa-Parlamentets og Rédets forordning (EF) nr. 999/2001, (EF) nr. 396/2005, (EF) nr.
1069/2009, (EF) nr. 1107/2009, (EU) nr. 652/2014, (EU) nr. 2016/429 og (EU) 2016/2031, Rédets forordning (EF) nr. 1/2005 samt nr. 888/2004,
Radets direktiv 98/58/EF, 1999/74/EF, 2007/43/EF, 2008/119/EF og 2008/120/EF og om ophavelse af Europa-Parlamentets og Rédets forordning (EF)
nr. 882/2004, Radets direktiv 89/608/EQF, 89/662/EQF, 90/425/EQF, 91/496/EQF, 96/23/EF, 96/93/EF og 97/78/EF og Radets afgerelse 92/438/EQF
(forordningen om offentlig kontrol), EU-Tidende 2017, L 95 side 1, Kommissionens forordning 2005/2073/EF af 15. november 2005 om mikrobiologiske
kriterier for fodevarer, EU-Tidende 2005, L 338, side 1, og Europa-Parlamentets og Rédets forordning nr. 2001/999/EF af 22. maj 2001 om fastsattelse
af regler for forebyggelse af, kontrol med og udryddelse af visse transmissible spongiforme encephalopatier, EU-tidende 2001, L 147, side 1. Ifolge
artikel 288 i EUF-Traktaten gelder en forordning umiddelbart i hver medlemsstat. Gengivelsen af disse bestemmelser er saledes udelukkende begrundet i
praktiske hensyn og bergrer ikke de navnte forordningers umiddelbare gyldighed i Danmark. Bekendtgerelsen indeholder bestemmelser, der som udkast
har veaeret notificeret i overensstemmelse med Europa-Parlamentets og Radets direktiv (EU) 2015/1535 om en informationsprocedure med hensyn til
tekniske forskrifter samt forskrifter for informationssamfundets tjenester (kodifikation).
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og til storkekkener, og som bestar af en fedevare samt den
emballage, hvori den blev pakket, inden den blev udbudt til
salg, uanset om emballagen omslutter fodevaren helt eller
delvis, men dog pa en sddan made, at indholdet ikke kan
@ndres, uden at emballagen abnes eller @ndres; »faerdigpak-
ket fodevare« omfatter ikke fadevarer, der pakkes pa salgs-
stedet pa anmodning af forbrugeren eller er ferdigpakkede
med henblik pa direkte salg, jf. art. 2, stk. 2, litra e, i Euro-
pa-Parlamentets og Rédets forordning (EU) nr. 1169/2011
(Fedevareinformationsforordningen).

Kapitel 2

Markedsforing af sma meengder primeerprodukter m.v. fra
primeerproducenten direkte til den endelige forbruger eller
til lokale detailvirksomheder

§ 3. Primerproducenter skal sikre, at de fedevarer, som
markedsferes direkte til den endelige forbruger, til lokale
detailvirksomheder eller fra eegpakkerier med autorisation til
begraenset, lokal omsetning, jf. den til enhver tid geldende
bekendtgerelse om autorisation og registrering af fodevare-
virksomheder m.v., ved anvendelse pa sedvanlig made ikke
er sundhedsskadelige eller af anden grund uegnede til men-
neskefode.

Ra meelk

§ 4. Primerproducenter ma kun markedsfore rd meelk
direkte til den endelige forbruger, nar besatningen er indpla-
ceret i niveau 1 i den til enhver tid geldende bekendtgerelse
om salmonella hos kveeg m.m.

Stk. 2. Primerproducenter skal sikre, at ra meelk ikke
markedsferes direkte til den endelige forbruger senere end
24 timer efter, at melken er udmalket.

Stk. 3. Primarproducenter skal sikre, at ra melk, som
onskes afsat direkte til den endelige forbruger, nedkeles til
hgjst 6 °C straks efter udmalkning.

Stk. 4. Primarproducenter skal sikre, at ra melk, som
markedsferes direkte til den endelige forbruger, opfylder
kriterierne for celletal, kimtal og antibiotikarester i hygiej-
neforordningen for animalske fodevarer, samt opfylder det
mikrobiologiske kriterium for E. coli i bilag 1.

Stk. 5. Primerproducenter skal sikre, at den i bilag III,
afsnit IX, kapitel I, del III, punkt 3 nevnte kontrol med ra
melk udferes, samt at den ra malk hver maned undersoges
for E. coli.

Stk. 6. Hvis den i stk. 5 nevnte undersogelse af E. coli
viser resultater, som ikke overholder de fastsatte greenseveer-
dier, skal primarproducenter ophere med at markedsfore ra
melk direkte til den endelige forbruger, indtil der foreligger
en prove med et indhold af E. coli under 10 cfu/g.

Stk. 7. Primaerproducenter kan dog, jf. stk. 6, fortsette
den direkte markedsfering af rd mealk til den endelige
forbruger, hvis indholdet af E. coli ikke overstiger 100
cfu/g, og de foregaende 6 undersggelser ikke overstiger 10
cfu/g. Primarproducenter skal inden en uge efter modtagel-
sen af det utilfredsstillende resultat sikre, at der udtages en
ny prove til undersegelse for E. coli.
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Ag

§ 5. Primarproducenter skal sikre, at &g ikke markedsfo-
res direkte til den endelige forbruger senere end 28 dage
efter, at aggene er lagt.

Stk. 2. Bedst for datoen for henseag er 28 dage efter
leegningen. Ved salg af ikke feerdigpakkede &g, der er und-
taget fra handelsnormerne for ag, jf. bekendtgerelse om
handelsnormer for &g, § 1, stk. 1, til den endelige forbruger,
skal bedst for datoen oplyses tydeligt ved opslag eller en
fortrykt seddel, der er anbragt pa pakningen eller udleveres
til forbrugeren sammen med aggene.

Stk. 3. Ved primarproducentens levering af ag, der er
undtaget fra handelsnormerne for &g, jf. bekendtgerelse om
handelsnormer for &g, § 1, stk. 1, til egne detailvirksomhe-
der skal oplysning om laeggedatoen for aeggene folge egge-
ne. Hvis aglaegningsperioden er angivet, fastsettes legge-
datoen til den forste dag i denne periode.

Stk. 4. Primarproducenter ma ikke vaske eller rengore &g
for markedsfering.

§ 6. Offentlige og private institutioner med eget hense-
hold ma anvende @g herfra i egne kekkener, jf. dog § 3,
safremt der ikke er over 30 hens i henseholdet, og ®ggene
alene anvendes til varmebehandlede retter.

Levende muslinger m.v.

§ 7. Primarproducenter skal ved markedsfering af sma
mangder levende muslinger m.m. til den endelige forbruger
og til lokale detailvirksomheder sikre, at markedsforingen
sker i overensstemmelse med kravene i del A i bilag I til
hygiejneforordningen og afsnit VII, kapitel II, A, punkt 1-2
og 6, 1 bilag III til hygiejneforordningen for animalske fode-
varer.

Hygiejne ved slagtning pd bedriften

§ 8. Primarproducenter skal i forbindelse med slagtning
og slagtemassig behandling af fjerkre og kaniner serge for,
at
1) bedovelse, afbledning, fldning eller plukning, udtag-
ning af organer og anden slagtemassig behandling
foretages hurtigst muligt og pa en sadan méade, at kedet
ikke bliver kontamineret. Der skal iser treeffes foran-
staltninger til at undgd, at fordejelseskanalens indhold
flyder ud ved udtagningen af organer, og

2) efter eventuel udtagning af organer skal de slagtede dyr
hurtigst muligt rengeres og nedkeles til hgjst 5 °C.

Kapitel 3
Markedsforing af ceg i detailhandel

§ 9. Bestemmelserne i hygiejneforordningen for animal-
ske fodevarer, bilag 11, afsnit X, kapitel I, finder tilsvarende
anvendelse ved markedsforing af &g i detailhandel.

Kapitel 4
Automatiske malkesystemer

§ 10. Primerproducenter, som anvender automatiske mal-
kesystemer, hvor malk eller kolostrum fra det enkelte dyr
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ikke underseges for afvigende organoleptiske eller fysisk-

kemiske egenskaber af den malkende, men ved en metode

med lignende resultater, skal sikre, at

1) de anvendte automatiske malkesystemer til enhver tid
opfylder kravene i den seneste udgave af ISO-standar-
den om automatiske malkesystemer, eller

2) der iverksattes supplerende egenkontrolprocedurer,
som gennemfores, sd prima&rproducenten sikrer lignen-
de resultater.

Kapitel 5
Handtering og markedsforing af meelk

§ 11. Fedevarevirksomheder ma ikke markedsfore ra
melk og ré flede til direkte konsum.

Stk. 2. Uanset stk. 1 ma rda melk markedsferes fra pri-
marproducenter direkte til den endelige forbruger, jf. §§ 3
og 4.

Stk. 3. Kekkener pa landbrugsskoler og lignende, der
har egen malkebesatning, og hvor personalet har et fagligt
grundlag for malkning og héndtering af malken i malke-
rum og kekken, mé uanset stk. 1 anvende ra malk af egen
produktion pa de betingelser, der fremgar af § 4 om mar-
kedsfering af ra melk fra primerproducenter direkte til den
endelige forbruger.

Varmebehandling af meelk og meelkebestanddele

§ 12. Ra mzlk og rd malkebestanddele, der indgér i
fremstilling af mejeriprodukter og af andre fedevarer, skal
som minimum varmebehandles ved en kombination af tid og
temperatur, der svarer til pasteurisering, jf. dog stk. 3 og 4
samt § 13.
Stk. 2. Stk. 1 kan fraviges for fedevarer, som ikke er
mejeriprodukter, og som er tilsat rd maelk eller rd mealkebe-
standdele, pa betingelse af at fodevaren efter tilsetning af ra
melk eller ra malkebestanddele varmebehandles i henhold
til § 26.
Stk. 3. Stk. 1 kan fraviges ved fremstilling af blaskimmel-
modnet ost pé betingelse af, at rd melk og rd malkebestand-
dele til fremstilling af blaskimmelmodnet ost varmebehand-
les ved mindst 57 °C i 15 sekunder eller ved anden kombina-
tion af tid og temperatur, der har en tilsvarende effekt.
Stk. 4. Stk. 1 kan fraviges for rd malk og rd malkebe-
standdele til fremstilling af andre oste pé folgende betingel-
ser
1) ostekoaglet skal have undergéet en eftervarmebehand-
ling ved mindst 50 °C i 30 minutter eller ved anden
kombination af tid og temperatur, der har en tilsvarende
effekt,

2) osten skal vere lagret i mere end 60 dage inden mar-
kedsfering til direkte konsum, og

3) den feerdige ost skal indeholde mindre end 56 % vand i
den fedtfri ostemasse.

Stk. 5. Stk. 1 kan fraviges for ra malk og ra malkebe-
standdele, som anvendes i andre fedevarer end mejeripro-
dukter. I sa fald anvendes bestemmelserne i § 26.

§ 13. Fadevarestyrelsen kan dispensere fra kravet i § 12,
stk. 1, safremt virksomheden kan dokumentere, at forarbejd-
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ningen foregar under anvendelse af andre hygiejnemaessige
foranstaltninger eller teknologier, der sikrer, at gaeldende
hygiejnekriterier overholdes, og séfremt Fodevarestyrelsen
vurderer, at disse foranstaltninger er hygiejnisk og sund-
hedsmaessigt forsvarlige.

Kapitel 6

Kriterier for rd kolostrum ved levering til en
fodevarevirksomhed og kontrol heraf

§ 14. Primarproducenter mé kun markedsfore ra kolos-
trum, nar kimtallet i den ra kolostrum fra kvaeg hgjst er
100.000 cfu/ml, og kimtallet i den rd kolostrum fra andre
dyrearter hgjst er 1.500.000 cfu/ml.

Stk. 2. Primerproducenter skal sikre, at der ved hver leve-
rance af rd kolostrum til en fedevarevirksomhed udtages en
reprasentativ preve af leverancen, og at preven analyseres
for kimtal.

Stk. 3. Hvis ra kolostrum ikke opfylder de i stk. 1 nevnte
kriterier for kimtal, skal primerproducenten iverksette de
nedvendige foranstaltninger til at afhjeelpe manglerne.

Stk. 4. Ra kolostrum ma uanset stk. 1 markedsferes i en
periode pa hejst 3 maneder efter, at en overskridelse er kon-
stateret forste gang. Efter markedsferingsstop ma markeds-
foringen forst genoptages, nar ra kolostrum igen opfylder de
i stk. 1 navnte kriterier.

Stk. 5. Med mindre andet er fastsat i forordning nr.
2019/627/EU, skal lederen af en fodevarevirksomhed treffe
forholdsregler for at sikre, at ra kolostrum ikke markedsfe-
res, hvis indholdet af restkoncentrationer af antibiotika over-
skrider de tilladte niveauer for et af de stoffer, hvor der
er fastsat greensevaerdi 1 overensstemmelse med Europa-Par-
lamentets og Radets forordning nr. 2009/470/EF af 6. maj
2009 om fellesskabsprocedurer for fastsattelse af graense-
vaerdier for restkoncentrationer af farmakologisk virksomme
stoffer i animalske fodevarer, om ophavelse af Radets for-
ordning nr. 1990/2377/EQF og om @ndring af Europa-Parla-
mentets og Radets direktiv nr. 2001/82/EF og Europa-Parla-
mentets og Rédets forordning nr. 2004/726/EF.

Kriterier for ra meelk ved levering til en fodevarevirksomhed

§ 15. Ra melk, der markedsfores fra den enkelte primeer-
producent, skal opfylde kriterierne for celletal og kimtal i
hygiejneforordningen for animalske fedevarer, jf. bilag III,
afsnit IX, kapitel I, del III, punkt 3.

Stk. 2. Hvis rd melk ikke opfylder de i stk. 1 navnte
kriterier for celletal eller kimtal, skal primerproducenten
iverksaette de nedvendige foranstaltninger til at afhjelpe
manglerne og straks meddele aftageren af maelken, at meel-
ken ikke overholder kriterierne for celletal eller kimtal. Pri-
marproducenten skal ved brug af blanket pa virk.dk medde-
le Fadevarestyrelsen om forste overskridelse af kriterierne
for celletal og kimtal.

Stk. 3. Hvis ra meelk ikke opfylder de i stk. 1 neevnte kri-
terier for celletal og kimtal senest tre méaneder efter, at over-
skridelsen er konstateret forste gang, skal primarproducen-
ten afbryde markedsferingen af rd melk fra bedriften. Mar-
kedsferingen ma forst genoptages, nar malken igen opfylder
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de i stk. 1 navnte kriterier. Der skal foreligge resultater fra
reprasentative prever udtaget med den frekvens, der rutine-
messigt blev anvendt, for kriteriet blev overskredet, som
viser, at malken opfylder kriterierne.

Stk. 4. Virksomheder og fysiske personer, der af kommu-
nalbestyrelsen er fritaget for tilslutning til Offentlig Digital
Post, eller som ikke er omfattet af krav om CVR-nummer
og derfor ikke er omfattet af krav om tilslutning til Offentlig
Digital Post, skal henvende sig telefonisk til Fedevarestyrel-
sen eller henvende sig via kontaktformularen pa styrelsens
hjemmeside. Fodevarestyrelsen sender herefter en blanket,
som skal udfyldes og returneres til Fodevarestyrelsen.

§ 16. Uanset § 15, stk. 3, kan primerproducenten dog
markedsfore rd komalk i en periode med skerpet overvag-
ning af det kriterium, der er overskredet, efter at mindst én
repraesentativ enkeltprove har dokumenteret, at celletallet 1
tankmalken er hegjst 400.000 celler/ml, eller at kimtallet 1
tankmaelken er hgjst 100.000 cfu/ml.

Stk. 2. Hvis malken ved hver athentning af ra komeelk
underseges for celletal og kimtal, og dette ogsd var rutine
for starten pa perioden med skerpet overvagning, kan den
melk, hvorfra den i stk. 1 n@vnte repreesentative enkeltpre-
ve udtages, dog athentes og anvendes.

Stk. 3. 1 perioden med skerpet overvagning af det over-
skredne kriterium ma primerproducenten kun markedsfore
rda komealk, nar samtlige ordinzre enkeltprover udtaget til
analyse for det pagaeldende kriterium i overensstemmelse
med § 17, stk. 1, viser, at celletallet i tankmalken er hejst
400.000 celler/ml, eller at kimtallet i tankmelken er hejest
100.000 cfu/ml. Viser den skarpede overvagning en over-
skridelse af det pagaeldende celletal eller kimtal, ma der ikke
markedsfores rd komalk fra bedriften.

Stk. 4. Primarproducenter i besatninger, hvorfra den ra
melk ikke indsamles eller forarbejdes af en virksomhed i
Danmark, som egnsker at markedsfere ra melk i en periode
med skaerpet overvagning, jf. stk. 1, skal sikre, at de i stk.
1-2 navnte enkeltprever udtages og analyseres. Primarpro-
ducenten skal sikre, at Fodevarestyrelsen straks underrettes
om analyseresultater, der medferer afbrydelse eller genopta-
gelse af markedsferingen.

Stk. 5. Perioden med skarpet overvagning afsluttes, nér
det overskredne kriterium for celletal eller kimtal igen er
opfyldt, jf. § 15, stk. 1.

Stk. 6. Perioden med skarpet overvagning kan hejst vare
60 dage. Hvis kriterierne nevnt i § 15, stk. 1, ikke er opfyldt
senest efter 60 dage med skerpet overvagning, skal primaer-
producenten afbryde markedsferingen af rd maelk fra bedrif-
ten. Markedsforingen mé forst genoptages, nar mealken igen
opfylder kriterierne for ra malk.

Kontrol med kriterier for ra komeelk i periode med skeerpet
overvagning

§ 17. Virksomheder, der indsamler eller forarbejder ré ko-
melk modtaget fra primarproducenter under skeerpet over-
vagning, jf. § 16, skal sikre, at der mindst ugentligt udtages
repracsentative, ordinare stikprgver af ra komalk, som ana-
lyseres med fastlagt, ordinaer frekvens, der som minimum
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opfylder bilag 2. Preverne skal udtages ved indsamling i
tankvogn eller ved levering til en fedevarevirksomhed.

Stk. 2. Séfremt den i stk. 1 navnte stikprave udtages og
analyseres af en i Danmark beliggende virksomhed, skal der
ikke udtages yderligere stikprover af ra komlk fra samme
tank pa den givne primarbedrift.

Stk. 3. Virksomheden skal stille samtlige analyseresultater
til rddighed for Fadevarestyrelsen.

Kapitel 7
Assistance hos primeerproducenter til hjemmeslagtning

§ 18. Virksomheder med mobile anlaeg og lignende, som
yder assistance til slagtning eller slagtemaessig behandling i
forbindelse med primarproducenters hjemmeslagtninger af
egne dyr til brug i egen husholdning, skal opfylde bestem-
melserne i hygiejneforordningen, artikel 3, artikel 4, stk. 2
og 3, og artikel 5-7.

Stk. 2. Virksomheder med mobile anlaeg og lignende. som
yder assistance til slagtning og slagtemessig behandling i
forbindelse med primarproducentens slagtning af fjerkree el-
ler kaniner til markedsfering fra primarproducenten direkte
til den endelige forbruger eller til lokale detailvirksomheder,
skal opfylde bestemmelserne i hygiejneforordningen, artikel
3, artikel 4, stk. 2 og 3, og artikel 5-7.

Stk. 3. Virksomheder omfattet af stk. 1 eller 2 skal ren-
gares og desinficeres efter endt arbejde og for primerprodu-
centens ejendom forlades.

Stk. 4. Ked, spildevand og animalske biprodukter ma ikke
medtages fra primarproducentens ejendom efter endt slagt-
ning eller slagtemassig behandling af dyr.

Stk. 5. Spildevand og animalske biprodukter skal opsam-
les, handteres og bortskaffes i overensstemmelse med for-
ordningen om animalske biprodukter.

Stk. 6. Uanset stk. 4 og 5 kan vand, der har varet anvendt
til skoldning af svin i forbindelse med athéring eller til
skoldning af fjerkra i forbindelse med plukning, medtages
fra ejendommen, séfremt det efter brug og for ejendommen
forlades har vaeret opvarmet til 70 °C i mindst 1 time.

§ 19. Virksomheder omfattet af § 18, stk. 1 eller 2, skal
fore et register, hvoraf felgende oplysninger fremgér:

1) CHR-nummer p& den ejendom, hvor dyrene slagt-
es. Hvis ejendommen ikke har et CHR-nummer, skal
i stedet registreres navn pa ejer og adresse pa den ejen-
dom, hvor dyrene slagtes.

2) Antallet af dyr og dyreart, der er slagtet, samt for dyr
med individuelt nummer CKR-nummer pa det slagtede
dyr.

3) Slagtetidspunkt.

§ 20. Dyrets ejer skal i forbindelse med hjemmeslagtning
sikre sig, at dyret er egnet til konsum.

Kapitel 8
Virksomheder, der foretager strygning af rogn

§ 21. Virksomheder, som foretager strygning af rogn hos
primarproducenter, anses for at veere primarproducenter for
sa vidt angar denne aktivitet.
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Stk. 2. Safremt virksomheder omfattet af stk. 1 tillige
markedsferer rogn til andre fedevarevirksomheder end den
primerproducent, hos hvem strygning af rogn foregar, er
denne aktivitet ikke at betragte som primerproduktion.

Stk. 3. Virksomheder omfattet af stk. 1 skal rengeres og
desinficeres efter endt arbejde, og for primarproducentens
ejendom forlades.

Stk. 4. Virksomheder, som foretager strygning af rogn
hos en primerproducent, ma ikke medtage spildevand og
animalske biprodukter fra primarproducentens ejendom ef-
ter endt strygning.

Stk. 5. Spildevand og animalske biprodukter skal opsam-
les, handteres og bortskaffes i overensstemmelse med for-
ordningen om animalske biprodukter.

§ 22. Virksomheder, som er omfattet af § 21, stk. 1, skal
fore et register med navn og adresse pa de primarproducen-
ter, hos hvem der er foretaget strygning af rogn.

Kapitel 9
Temperaturbestemmelser

§ 23. Dette kapitel gelder for opbevaring, transport og
varmebehandling af fedevarer i alle fedevarevirksomheder,
medmindre der i andre bestemmelser er fastsat sarlige tem-
peraturkrav for en fedevare.

§ 24. Fadevarer skal opbevares og transporteres ved tem-
peraturer, saledes at foedevarerne ved anvendelse pa sedvan-
lig made ikke er sundhedsskadelige eller af anden grund
uegnede til menneskefode.

§ 25. Opbevaring og transport af de i bilag 3 naevnte fode-
varer ma maksimalt ske ved de temperaturer, der er angivet
i bilaget ud for de enkelte fodevarer, jf. dog stk. 2-4. De i
bilaget angivne temperaturer skal overholdes, vanset der i
forbindelse med fedevarens markning er angivet en hgjere
opbevaringstemperatur.

Stk. 2. Virksomheder kan transportere fedevarer direkte
til den endelige forbruger uden at overholde de i bilag 3 an-
givne temperaturer, nar virksomheden sikrer, at transporten
ikke giver anledning til fedevaresikkerhedsmassige proble-
mer.

Stk. 3. Engrosvirksomheder kan opbevare og transportere
mejeriprodukter, som ikke kan oplagres ved omgivelsestem-
peratur, ved temperaturer, der fastlaegges af tilvirkningsvirk-
somheden. Opbevaringstemperaturen skal sikre produktets
holdbarhed frem til den angivne holdbarhedsdato. Produk-
terne skal senest ved udlesning fra engrosvirksomhed til
udbringning til detailvirksomhed vare nedkelet til den tem-
peratur, der er angivet pa pakningen.

Stk. 4. Pasteuriseret malk, som er beregnet til konsum-
melk, skal dog opbevares og transporteres ved hgjst 6
°C. Produkterne skal senest ved udl@sning fra engrosvirk-
somhed til udbringning til detailvirksomhed vaere nedkelet
til den temperatur, der er angivet pa pakningen.
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Varmebehandling

§ 26. Varmebehandling og genopvarmning af fedevarer
skal foretages ved en sddan kombination af tid og tempera-
tur, at fadevarerne er sikre.

Stk. 2. Virksomheden skal dokumentere, at den anvendte
metode til varmebehandling eller genopvarmning opfylder
kravet i stk. 1.

Stk. 3. Kravet om dokumentation i stk. 2 geelder dog ikke:
1) Hvis fedevarerne opvarmes eller genopvarmes til
mindst 75 °C i hele fodevaren, jf. dog §§ 12 og 27.

2)  Ved portionsvis servering af ked, som forbrugeren ikke
onsker gennemstegt.

3) Ved enkeltvis servering af henseag, der er leveret fra
aegpakkeri uden begrensning i autorisationen.

4)  Ved varmebehandling af evrige fodevarer, der af hen-
syn til fodevarens karakter ikke kan opvarmes eller
genopvarmes til mindst 75 °C.

5) Ved varmebehandling af rd melk og rd malkebestand-
dele i henhold til § 12, stk. 1.

§ 27. Frosne hindber, der indgar som ingrediens i fode-
varer, der ikke efterfolgende varmebehandles, skal varmebe-
handles i mindst 1 minut ved 100 °C eller underkastes en
anden behandling med tilsvarende effekt.

Stk. 2. Hvis en fodevare, hvori frosne hindbzr indgar som
ingrediens, ikke kan fremstilles under iagttagelse af kravet
i stk. 1, uden at det medferer en vasentlig eendring af fade-
varens karakteristika, kan Fedevarestyrelsen dispensere fra
dette krav, séfremt virksomheden kan dokumentere, at hind-
baerrene er produceret under forhold, som giver tilsvarende
fodevaresikkerhed. Fedevarestyrelsen kan fastsatte vilkér
for dispensationen.

§ 28. Agholdige fodevarer skal varmebehandles ved var-
mebehandling af hele fedevaren i overensstemmelse med §
26.

Stk. 2. Kravet i stk. 1, kan fraviges, hvis
1) der anvendes pasteuriserede agprodukter, eller
2) der foretages anden behandling, og virksomheden kan

dokumentere, at fodevarerne er sikre ved den anvendte
behandling.

Varmholdelse

§ 29. Varmebehandlede, spiseklare faedevarer kan holdes
varme, hvis varmholdelsen foretages pa en made, som ikke
bringer fedevaresikkerheden i fare.

Stk. 2. Virksomheden skal dokumentere, at metoden, der
anvendes til varmholdelse, opfylder kravet i stk. 1.

Stk. 3. Virksomheden kan undlade dokumentationen i stk.
2, hvis fodevaren holdes varm, sd temperaturen overalt i
fodevaren er mindst 65 °C.

Kapitel 10
Returnering af fodevarer

§ 30. Engros- eller detailvirksomheder kan sende fodeva-
rer retur, hvis fadevarerne afvises under modtagekontrollen
eller af sundhedsmessige grunde afvises af virksomheden
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eller af tilsynsmyndigheden eller tilbagetraekkes fra marke-
det.

Stk. 2. Engros- eller detailvirksomheder kan sende fode-
varer retur med det formal at opnd godtgaerelse i henhold til
SKATs afgiftsregler.

Stk. 3. En engros- eller detailvirksomhed kan modtage de
i stk. 1 og 2 returnerede fodevarer, hvis virksomheden sik-
rer, at modtagelsen ikke indebarer fodevaresikkerhedsmees-
sig risiko.

§ 31. Fodevarevirksomheder skal ved modtagelsen af re-
turnerede fodevarer, jf. § 30, ivaerksatte relevante underse-
gelser af de returnerede fodevarer for eventuel anvendelse
eller serge for bortskaffelse som affald.

Kapitel 11
Bulktransport pa segdende fartojer

§ 32. Bulktransport pd segéende fartgjer af rasukker, der
ikke er bestemt til anvendelse som fedevare eller fodeva-
reingrediens uden forst at have gennemgaet en fuldstendig
og effektiv raffineringsproces, er ikke omfattet af hygiejne-
forordningen, bilag II, kapitel IV, punkt 4, nar felgende be-
tingelser er opfyldt:

1) Tankene, containerne eller beholderne skal forud for
lastning af rasukkeret veere gjort grundigt rene for at
fjerne rester af den forudgdende ladning eller anden til-
smudsning og inspiceret for at fastsla, at sddanne rester
er fjernet effektivt.

2) Den ladning, der er géet forud for transporten af rasuk-
ker, mé ikke have veret bulktransport af en ladning i
flydende form.

Stk. 2. Den fodevarevirksomhed, der er ansvarlig for se-
transporten af rasukker efter stk. 1, skal veere i besiddelse af
dokumenterede oplysninger, som ngjagtigt og i enkeltheder
beskriver dels den umiddelbart forudgéende ladning, der er
transporteret i den pageldende tank, container eller behol-
der, dels arten og effektiviteten af den rengeringsproces, der
er anvendt forud for transporten af rasukker.

Stk. 3. De i stk. 2 nevnte dokumenterede oplysninger skal
ledsage forsendelsen under hele transporten til raffinaderiet,
og raffinaderiet skal beholde en kopi heraf. De dokumente-
rede oplysninger skal pa et eller flere faellesskabssprog pé
en klart synlig og uudslettelig made bere paskriften: "Dette
produkt skal raffineres, forend det anvendes til konsum".

Kapitel 12
Specificeret risikomateriale

§ 33. Virksomheder, som forsender og modtager ked af
kveeg med pasiddende rygsgjle, skal overholde de 1 stk. 2-5
angivne betingelser.

Stk. 2. Detailslagterbutikker, herunder slagterafdelinger
i supermarkeder, ma kun modtage ked af kvag over 30
maneder, der har oprindelse i en medlemsstat eller i et
tredjeland med kontrolleret eller ikke-fastsat BSE-risiko,
med pésiddende rygsejle, nar denne aktivitet er godkendt
af Fadevarestyrelsen, jf. den til enhver tid gaeldende autori-
sationsbekendtgerelse.
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Stk. 3. Virksomheder, der afsender hele og halve slagt-
ekroppe eller halve kroppe opskaret i hgjst tre engrosudskee-
ringer, der omfatter rygsgjle, til en opskaringsvirksomhed
eller detailslagter, skal markere det ked, hvor rygsejlen er
specificeret risikomateriale, med en klart synlig, red stri-
be pad det merke, der er omhandlet i forordning (EF) nr.
1760/2000 om indferelse af en ordning for identifikation
og registrering af kvaeg og om merkning af okseked og
oksekadsprodukter.

Stk. 4. Virksomheder, der afsender hele eller halve slagt-
ekroppe eller halve slagtekroppe opskéret i hejst tre engros-
udskeringer, der omfatter rygsejle, til en opskeringsvirk-
somhed eller detailslagter, skal medsende et handelsdoku-
ment, som angiver antallet af kedstykker, hvor rygsgjlen er
specificeret risikomateriale, og antallet af kedstykker, hvor
rygsejlen ikke er specificeret risikomateriale.

Stk. 5. Virksomheder, der modtager hele eller halve slagt-
ekroppe eller halve slagtekroppe opskéret i hejst tre engros-
udskeaeringer, der omfatter rygsejle, skal opbevare det ledsa-
gende handelsdokument som dokumentation i mindst 1 &r
og pa forlangende forevise det for Fadevarestyrelsen.

Kapitel 13

Fodevarer produceret efter traditionelle metoder

§ 34. Uanset bestemmelserne i hygiejneforordningernes
bilag II, kapitel II, punkt 1, og kapitel V, punkt I, er det
tilladt at fortseette med modning af oste i gruber, huler og
bunkers m.v., som er indrettet til dette formal.

Stk. 2. Uanset bestemmelserne i hygiejneforordningernes
bilag II, kapitel II, punkt 1, og kapitel V, punkt 1, er det
tilladt at fortseette med brug af treehylder til modning af ost i
virksomheder, som er indrettet til dette formal.

Stk. 3. Uanset bestemmelserne i hygiejneforordningernes
bilag II, kapitel II, punkt 1, og kapitel V, punkt 1, er det
tilladt at fortsaette med at modtage og héndtere kad af tam-
hovdyr, fjerkree, opdreettet vildt og vildt samt fisk og skaldyr
fra den endelige forbruger med henblik pa tilbagelevering til
forbrugeren til brug i egen husholdning. Virksomheden méa
fra endelige forbrugere kun modtage varer af samme type,
som i gvrigt handteres i virksomheden.

Stk. 4. Uanset bestemmelserne i hygiejneforordningernes
bilag II, kapitel II, punkt 1, og kapitel V, punkt 1, er det
tilladt at fortsaette med produktion af dabs/ bakskuld ved ter-
ring af fisken under aben himmel, safremt fiskene beskyttes
i rimeligt omfang mod forurening.

Stk. 5. En virksomhed, som fremstiller fedevarer ved brug
af traditionelle metoder, men som ikke opfylder de sarlige
bestemmelser for henholdsvis lokaler og udstyr, som er fast-
sat 1 hygiejneforordningen, bilag II, kapitel II, punkt 1, og
kapitel V, punkt 1, kan sege Fadevarestyrelsen om tilladelse
til at opretholde produktionen, hvor dette er nedvendigt af
hensyn til fedevarens traditionelle karakteristika. Fodevare-
styrelsen kan fastsatte vilkér for tilladelsen.

Stk. 6. Ved ansggning om tilladelse efter stk. 5 skal
virksomheden indsende relevante oplysninger, herunder op-
lysninger om virksomheden, fremstillingsmetoden og den
pageldende fodevare.
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Kapitel 14

Indretning af slagterier, der modtager dyr, som ikke er
transporteret forud for slagtning

§ 35. Uanset bestemmelserne i hygiejneforordningen for
animalske fodevarers bilag III, afsnit I, kapitel II, pkt. 1,
litra a) og litra b) kan slagterier undlade at etablere ventefol-
de og sygefolde, safremt slagteriet alene modtager slagtedyr
direkte fra dyrehold uden forudgaende transport.

Stk. 2. Uanset bestemmelserne i bilag III, afsnit I, kapitel
II, pkt. 6, kan etablering af separate faciliteter til vask og
desinficering af transportmidler undlades, hvis levering af
dyr sker direkte fra dyrehold uden forudgaende transport.

Stk. 3. Uanset bestemmelserne i bilag III, afsnit I, kapitel
IL, pkt. 2, litra b) og litra c) samt kapitel III, pkt. 3, kan
samme omrade anvendes til flere successive aktiviteter, hvis
disse aktiviteter er adskilt i tid, og rengering og desinfektion
foretages mellem aktiviteterne.

Stk. 4. Uanset bestemmelserne i bilag III, afsnit I, kapitel
IL, pkt. 5, kan keleomradet besta af en enhed, hvis tilbage-
holdte slagtekroppe og organer kan markes og opbevares
adskilt fra andre slagtekroppe og organer.

Kapitel 15
Fadevarekceedeoplysninger for slagtedyr

§ 36. Slagteriet skal alt efter tilfeldet anmode om, modta-
ge, kontrollere og skride ind pé& grundlag af oplysninger om
fodevarekaeden for alle dyr, bortset fra vildtlevende vildt, i
overensstemmelse med bilag II, afsnit III, i forordningen for
animalske fodevarer.

Stk. 2. Fedevarekedeoplysningerne, jf. stk. 1, kan modta-
ges pa slagteriet senest samtidig med slagtedyret, sdfremt
denne sene modtagelse ikke bringer fodevaresikkerheden i
fare eller p4 anden méde strider mod de i stk. 1 navnte bilag
I1, afsnit 111, punkt 7, opstillede krav.

Kapitel 16
Undladelse af deling af slagtekroppe i halve

§ 37. Slagtekroppe af tamdyr af hestefamilien, kvaeg over
otte méneder og tamsvin over fem uger kan prasenteres til
undersogelse efter slagtningen uden at vaere delt i halve, nér
det sker af hensyn til serlige spisevaner. Virksomheden skal
give meddelelse til embedsdyrlegen senest dagen for slagt-
ningen og skal fremlegge dokumentation for anvendelsen af
det slagtede dyr.

Stk. 2. Uanset stk. 1 kan embedsdyrlaegen kraeve, at slagt-
ekroppen deles i halve, nar det er nedvendigt af hensyn til
undersogelsen efter slagtningen.

Stk. 3. Fodevarestyrelsen kan under hensyn til den tek-
nologiske udvikling eller sarlige sundhedsmaessige forhold
tillade, at slagtekroppe af tamdyr af hestefamilien, kveeg
over otte maneder og tamsvin over fem uger prasenteres til
undersogelse efter slagtningen uden at vare delt i halve. Fo-
devarestyrelsen kan stille saerlige vilkér i forbindelse med
meddelelse af tilladelse.
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Kapitel 17

Adgang til fodevarevirksomheder for keele- og servicedyr
m.v.

§ 38. Fadevarevirksomheder kan tillade kale- og service-
dyr adgang til kundeomréder i butikker og serveringsomra-
der i restauranter og lignende, nar virksomheden sikrer, at
en sadan adgang ikke giver anledning til kontaminering af
fodevarerne.

Stk. 2. Vagthunde kan have adgang til en fedevarevirk-
somhed. Det er fodevarevirksomhedens ansvar at sikre, at
en sadan adgang ikke giver anledning til kontaminering af
fodevarerne.

Stk. 3. Arbejdsdyr, der er specielt trenet til at udfere en
eller flere nytteopgaver, f.eks. bekempelse af skadedyr eller
organoleptisk undersogelse af fadevarer, kan have adgang til
fodevarevirksomheder, nar dette sker i forbindelse med en
professionel akters arbejde. Det er fedevarevirksomhedens
ansvar at sikre, at sddan adgang ikke giver anledning til
kontaminering af fedevarerne.

Stk. 4. Fodevarestyrelsen kan efter ansegning tillade, at
kale- og servicedyr gives adgang til produktionsomrader i
fodevarevirksomheden. Fadevarestyrelsen kan fastsatte vil-
kar for tilladelsen.

Kapitel 18

Proveudtagningsfrekvens i virksomheder, der producerer
hakket og tilberedt kod i sma meengder

§ 39. Virksomheder, der producerer under to tons hakket
eller tilberedt ked om ugen, kan fastsatte en lavere frekvens
for proveudtagning til analyse for salmonella, E. coli og
kimtal end den, der fremgar af artikel 5, jf. bilag 1, i mikro-
biologiforordningen. Frekvensen, der fastsettes pd grundlag
af en risikoanalyse, skal fremgé af virksomhedens egenkon-
trolprogram. Fedevarestyrelsen vurderer i forbindelse med
tilsyn, om den af virksomheden fastsatte proveudtagnings-
frekvens er tilstreekkelig.

Kapitel 19
Opdprcettet vildt, bison samt vildtlevende vildt

§ 40. Opdrzaetteren af hjortedyr, opdreettet vildt af svinefa-
milien, strudsefugle eller bison kan attestere for, at resultatet
af inspektionen for slagtning er tilfredsstillende, samt for
korrekt udfert slagtning og afbledning og for slagtedato og
-tidspunkt, nar folgende betingelser er opfyldt:

1) Bedriften ligger i Danmark og er ikke underlagt dyre-
sundhedsrestriktioner.

2) Aflivning foretages af en person, som opfylder betin-
gelserne i bekendtgerelse om slagtning og aflivning af
dyr.

§ 41. Den uddannede person, der pd egne vegne eller
for et jagtselskab foretager den forste undersogelse af vildt-
levende vildt, som skal leveres til vildthdndteringsvirksom-
hed, skal have kendskab til vildtlevende vildts patologi og til
produktion og handtering af vildtlevende vildt og ked heraf
efter jagt.
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Stk. 2. Den uddannede person skal have en uddannelse,
der som minimum omfatter:

1) Vildtlevende vildts normale anatomi, fysiologi og ad-
feerd.

2) Unormal adfzerd og patologiske andringer hos vildtle-
vende vildt som folge af sygdomme, miljeforurening
eller andre faktorer, der kan pavirke menneskers sund-
hed, hvis vildtet spises.

3) Hygiejnebestemmelser og korrekte metoder til héndte-
ring, transport, udtagning af organer mv. efter aflivning
af vildtlevende vildt.

4) Lovgivning og administrative bestemmelser om dyre-
og folkesundhed og hygiejne i forbindelse med afset-
ning af vildtlevende vildt.

§ 42. Nar vildt leveres til vildthdndteringsvirksomhed og
er ledsaget af erkleering fra uddannet person, skal den per-
son, der indleverer vildtet, overfor vildthandteringsvirksom-
heden kunne fremvise dokumentation for, at ferste underso-
gelse pa stedet af det nedlagte vildt er foretaget af en person,
som opfylder uddannelseskravet i § 41, stk. 2.

Stk. 2. Vildthandteringsvirksomheden skal kunne doku-
mentere, at der er fremvist dokumentation for den uddanne-
de persons uddannelse.

Kapitel 20
Genbrug af vand

§ 43. Fodevarevirksomheder, som ensker at genbruge
vand, kan gere dette, safremt betingelserne i bilag II, kapitel
VII, punkt 3, i hygiejneforordningen er opfyldt.

Stk. 2. Uanset stk. 1, kan sidste hold skyllevand genbru-
ges til forskyl af samme fodevarekategori uden at virksom-
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heden forelegger risikovurdering, pa betingelse af, at gen-
bruget sker i en kontinuerlig proces.

Kapitel 21

Straffebestemmelser

§ 44. Med bede straffes den, der

1) overtraeder §§ 3-5, §§ 7-9, § 11, stk. 1, § 12, §§ 14-17,
§§ 18-20, § 21, stk. 3-5, § 22, §§ 24, 25, § 26, stk. 1 og
2,§27,8 28,29 og 31, § 32, stk. 2-3, § 37, stk. 1, § 38,
stk. 1 og 3-4, § 41, stk. 2, § 42 eller

2) tilsidesatter vilkar fastsat i medfer af § 27, stk. 2, § 37,
stk. 3, eller § 38, stk. 5.

Stk. 2. Straffen kan stige til fengsel i indtil 2 &r, hvis
overtreedelsen er begaet med forsat eller grov uagtsomhed,
og der ved overtradelsen er
1) forvoldt skade pa sundheden eller fremkaldt fare herfor,

eller

2) opnaet eller tilsigtet opndet en ekonomisk fordel for
den pagzldende selv eller andre, herunder ved bespa-
relser.

Stk. 3. Der kan palagges selskaber m.v. (juridiske person-
er) strafansvar efter reglerne i straffelovens 5. kapitel.

Kapitel 22
Ikrafitreedelsesbestemmelser m.m.

§ 45. Bekendtgerelsen traeder i kraft den 1. juli 2024.
Stk. 2. Bekendtgorelse nr. 1518 af 15. december 2022 om
fodevarehygiejne ophaves.

Fadevarestyrelsen, den 28. maj 2024

NIKOLAJ VEJE

/ Alice Serensen
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Bilag 1

Mikrobiologiske kriterier for rd melk, som leveres fra primarproducenten direkte til den endelige forbru-

ger (§f. § 4, stk. 5)

Fodevarekate-Mikroorga- | Proveudtag- | Graenseverdi [Referencea- [Led, hvor kri- [Foranstaltning
gori nisme ningsplan na-lysemeto- [teriet anven- |i tilfaelde af
cfu/g  |de (1) des utilfredsstil-
lende resulta-
n M ter
R4 melk E. coli 1 10 INMKL nr.  |Efter udmalk- [Forhandling af
125 (2) ning og ko-  [rd malk ind-

ling af den ra
maelk

stilles, og pro-
duktionshygi-
ejne forbedres

1) Den seneste udgave skal anvendes.

2) Der foretages pladespredning af 1 ml malk. Vurdering af resultater:

Utilfredsstillende: Hvis indholdet af E. coli ligger over 10 cfu/g.
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Bilag 2

Kontrol med kriterier for ra komalk 1 perioden med skarpet overvagning

Proverne skal mindst underkastes folgende underseggelser:

Bestemmelse af kim-Bestemmelse af cel- |Bestemmelse af ind-
tal ved 30° letal hold af antibiotika-
rester
Frekvens ved skaer- |1 gang for hver uge [l gang for hver uge [l gang for hver 4
[pet overvigning uger

Preveudtagningen gaelder ogsa i perioder, hvor malkeproducenten har afbrudt markedsfering pa grund af
overskridelser af kriterierne for celletal, kimtal og antibiotikarester.

Ved fund af antibiotikarester, der overskrider maksimalgraenseverdien for restkoncentrationer for det
pageldende stof, gentages underseggelsen i hver af de naste 4 uger.
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Bilag 3

Temperaturbestemmelser (jf. § 25)
A) Temperaturkrav ved opbevaring og transport af fedevarer

Fodevarer Maks.
[temperatur

Industrielt fremstillede @gprodukter, som skal opbevares pa kel + 4 °C 1 fremstil-
lingsvirksomheden,
ellers + 5 °C

Hakket kod, kedfars og lign., herunder r medisterpolse + 5 °C

Fersk fjerkrekeod + 5 °C

Letkonserverede fiskevarer(1)i detailpakning + 5 °C

Rejer i lage 1 engrospakning + 5 °C

Fodevarer indeholdende creme, floadeskum eller fromage + 5 °C

Varmebehandlede, nedkelede og letfordervelige(2) fodevarert+ S °C
inkl. konsummelk og konsummelksprodukter (undtaget UHT-be-
handlede eller steriliserede konsummelksprodukter)

Fiskehalvkonserves(3) + 10 °C
Fodevarer indeholdende creme, fladeskum eller fromage, der anven-+ 10 °C
des eller selges senest 12 timer efter fremstillingen
Mayonnaise, salater og remoulade med pH over 4,5 + 10 °C
g, dog ikke ved primarproduktion eller transport af &g, hvort 12 °C
transporten varer mindre end 8§ timer
Frosne flydende &g og frosne agprodukter - 12 °C
Frosne fiskevarer - 18 °C

1) Letkonserverede fiskevarer: Fisk og fiskevarer, der efter konservering har et saltindhold pa mindre
end 6 % og et syreindhold, der giver en pH verdi over 5, og som heller ikke ved tilsetning af
andre konserverende midler har opnaet en holdbarhed som fiskehalvkonserves. Som letkonserverede
fiskevarer anses endvidere reogede, gravede, varmebehandlede eller pa anden méde behandlede fisk
og fiskevarer, hvorved der er opndet en lidt l&ngere holdbarhed end for ferske fiskevarer.

2) Letfordeervelige fodevarer: Fodevarer, som ved opbevaring ved stuetemperatur i labet af kort tid
a) vil udvikle afvigende udseende, lugt eller smag, eller

b) kan danne grobund for fremvakst af sygdomsfremkaldende mikroorganismer til et niveau, der kan
vaere sundhedsskadeligt

3) Fiskehalvkonserves: Fisk og fiskevarer, der er gjort holdbare i begraenset tid ved tils@tning af salt,
sukker, syre eller konserveringsmidler, og som er pakket i lukket detailemballage.
B) Temperaturkrav for fiskevarer, der skal holdes i live, samt for levende toskallede bleddyr m.v.

Fiskevarer, der skal holdes 1 live, og levende toskallede bleddyr, pighuder, sekdyr og havsnegle skal
opbevares og transporteres ved en temperatur og pa en made, der ikke skader fedevaresikkerheden eller
varernes levedygtighed.
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