Retsinformation
Udskriftsdato: 2. januar 2026

VEJ nr 9109 af 18/02/2021 (Gzldende)

Vejledning om afgraensning af partier af fersk honse- og kyllingeked med
salmonella

Ministerium: Ministeriet for Fedevarer, Landbrug og Fiskeri Journalnummer: Ministeriet for Fgdevarer, Landbrug og
Fiskeri,
Fadevarestyrelsen, j.nr.2020-38-31-00135



Vejledning om afgransning af partier af fersk hense- og kyllingeked med
salmonella

Afsnit 1

Hvad handler denne vejledning om?

Dette er en vejledning til §§ 16 og 17 1 bekendtgerelse nr. 1819 af 2. december 2020 om forholdsregler
vedrerende salmonellose hos fjerkra samt salmonella og campylobacter 1 slagtefjerkre m.m. (’slagtefjer-
kraebekendtgerelsen”). Bekendtgerelsen indeholder bl.a. regler om tilbagetraekning af danskproduceret
hense- og kyllingekad, hvor der er pavist salmonella.

Vejledningen beskriver, hvordan fjerkraslagterier kan afgranse et parti fersk hense- og kyllingeked, hvor
der er fundet salmonella. Det er relevant fx i forbindelse med tilbagetraekning af et parti varer, der er
markedsfort til andre virksomheder eller ved tilbagekaldelse fra forbrugerne. Afgrensningen af et parti er
vigtig for omfanget af en tilbagetreekning/tilbagekaldelse.

Bekendtgerelsen taler kun om tilbagetraekning, men daekker bade tilbagetraekning og tilbagekaldelse fra
forbrugere. Se figuren nedenfor.

TILBAGE- TILBAGE-
TREKNING KALDELSE

fra andre g fra
wirksombsder forbrugerme

Hvem er vejledningen rettet til?

Vejledningen retter sig til fjerkraslagterier (inklusive opskaringsvirksomheder), Fadevarestyrelsens fode-
vareenheder og kedkontrollen.

Ansvarsfordeling

Fjerkreslagteriet skal ved fund af salmonella i honse- og kyllingeked:

— afgreense hvilke partier, hvor der er fundet salmonella, eller hvor der er en risiko for indhold af
salmonella,

— undersoege, om der er prever, som kan hjelpe til at begreense den mangde varer, der skal traekkes/kal-
des tilbage, og

— over for kedkontrollen beskrive grundlaget for afgraensningen af partiet og af den tilbagetrukne/tilba-
gekaldte mengde varer.

Keodkontrollen vurderer herefter, om partiet er afgrenset korrekt, og om grundlaget er tilstraekkeligt til at
begranse den tilbagetrukne/tilbagekaldte mangde varer.

Afsnit 2
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Hvilke prover er omfattet af §§ 16 og 17?
§§ 16 og 17 deekker fund af salmonella i prover fra hense- og kyllingeked.
§ 16, stk. 1, omfatter partier (dagsproduktioner), hvor der er udtaget halsskindsprever, jf. § 15.

§ 17, stk. 1, omfatter fund af salmonella i hense- og kyllingeked i forbindelse med andre prever end
halsskindspreverne i § 16, stk. 1. Det kan fx vaere fund i prever i forbindelse med eksport af ked til
Sverige eller Finland, hvor dele af partiet er markedsfort, eller hvor ked fra flere partier er blandet
sammen, samt prever fra case-by-case kontrollen.

Afsnit 3

Definition af teknologiske betingelser efter § 17, stk. 1

§ 17, stk. 1 og § 2, nr. 8 angiver, at et parti flerkreeked er en mengde, som er produceret under samme
teknologiske betingelser og produceret mellem to rengeringer og desinfektioner pa slagteri. ”Samme tek-
nologiske betingelser” betyder, at man bruger det samme udstyr, samme lokaler mv. uden mellemliggende
rengering og desinfektion. Som udgangspunkt er det altsd hele dagsproduktionen, der skal treekkes/kaldes
tilbage, hvis der er pavist salmonella, og der ikke er gjort rent og desinficeret 1 lobet af dagen.

Hvis der bliver fundet salmonella 1 markedsfort fersk honse- og kyllingeked, skal hele den produktions-
mangde, der er fremstillet pa samme teknologiske betingelser, og som vil kunne indebare samme risiko,
hurtigst muligt treekkes tilbage eller tilbagekaldes fra markedet, herunder fra udlandet. Varerne skal
destrueres, varmebehandles eller bruges pd anden made, som ikke udger en smitterisiko, og som er
accepteret af Fadevarestyrelsen.

Det gzlder ogsa for ikke-markedsferte partier (se figuren ovenover: Salgsstop pa virksomheden).

Definition af ethvert fund efter § 17, stk. 1

Der ma ikke vere salmonella 1 honse- og kyllingekod produceret i Danmark (nultolerance). Ved "ethvert
fund" af salmonella, skal kedet derfor treekkes/kaldes tilbage. Det galder for alle serotyper af salmonella.

Afsnit 4

Brug af egenkontrolresultater

Fjerkraeslagteriets egenkontrolprever kan i nogle situationer bruges til at afgreense et parti. Det forud-
setter dog, at alle prover er negative for salmonella og udtaget reprasentativt for den mengde keod,
som proverne skal dokumentere salmonellafrihed for. Egenkontrolpreverne kan da vare med til at
sandsynliggere, at der i en del af dagsproduktionen ikke er samme risiko for salmonella, og hermed
begraense omfanget af tilbagekaldelsen eller tilbagetraekningen. Fjerkreslagteriet kan fx afgrense den
salmonella-positive mangde til en bestemt produkttype (fx maskinudbenet ked eller filet), et separat
lokale eller en tidsperiode.

Eventuelle ekstra prover udtaget pa forhdnd
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Det stér fjerkreeslagteriet frit for at tage flere verifikationsprever end de op til 300 ugentlige halsskinds-
prover, jf. bekendtgerelsens § 16, stk. 1. Fx hvis fjerkraslagteriet onsker pa forhdnd at skabe grundlag for
at begraense den tilbagetrukne/tilbagekaldte mangde varer. De ekstra prover kan evt. gemmes og analyse-
res, hvis fjerkraslagteriet vil begranse den tilbagetrukne/tilbagekaldte mangde ved fund af salmonella i
et parti ked.

Proverne skal opbevares ved passende temperatur (0-5 °C) for at undga vakst 1 preverne og samtidig
sikre, at eventuelle salmonellabakterier ikke bliver drebt. Det er fjerkraeslagteriets ansvar at merke
eventuelle ekstraprover utvetydigt, sa der ikke er tvivl om, hvor og hvorndr preverne er udtaget, hvilket
parti ked preverne reprasenterer, samt hvordan preverne har varet opbevaret. Fjerkreeslagteriet skal
kunne dokumentere dette.

Prover fra procesudstyr

Fjerkreeslagteriet kan bruge prover fra procesudstyr til at begraense den tilbagetrukne/tilbagekaldte mang-

de, hvis:

— Proverne er udtaget for rengering.

— Proverne reprasenterer relevant udstyr og steder 1 produktionen, hvor der er kontakt med de faerdige
produkter.

— Proverne er negative for salmonella.

Hvis fjerkraslagteriet pa denne méde kan sandsynliggere, at der ikke er salmonella 1 produkter, der er
endt 1 fx et specielt rum eller en bestemt proces, kan det vaere med til at begrense den tilbagetrukne
mangde. Afgrensningen omfatter kun produkter, der er produceret for proveudtagning.

Fadevarestyrelsen, den 18. februar 2021

CHARLOTTE VILSTRUP
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